Uzasna farma LNENICKO
Dobry den, milé kolegyné, mili kolegové,
rada bych se podélila o svou zkusenost, kterd, jak se domnivam, plné zapada do soutézniho tématu.

Jednoho vydafeného letniho dne jsme se s predskolnimi détmi vydali na regiondlni biofarmu
"Lnénicko." Od tohoto vyletu jsem ocekavala prijemné zazitky spojené s pobytem na cerstvém
vzduchu a mozna s tim, Ze déti zahlédnou alespon trosku zblizka néjaké to hospodarské zvire.

Jak méla ovsem pfipraveny program pani majitelka, mi témér vyrazilo dech. To, Ze nds pfi pfijezdu
cekala na uvitanou plnd misa livanct a chlebl ve vajicku (jesté nikdy mi tak nechutnaly:-) plus
hromada vypéstované zeleniny, sice nema Uplné souvislost s tématem, ale pro plné vnimani dalSich
okamzikl byla spokojena briska dobrym zacatkem.

Ale ted jiz k tématu. Pani majitelka se rozhodla détem ,v pfimém prenosu" ukazat vznik jedné
z nejpouzivanéjSich komodit dnesni doby - pravého nefalSovaného masla. VSe zacalo podojenim
kravicky. Kazdé dité si slo dojeni vyzkouset. Diky dostatecné motivaci nakonec sebraly odvahu i ty,
které v pocatku lehce propadly hysterii. VSechny déti drzely kravsky struk v rucce poprvé. Jiz to by asi
jako zazitek na hodné dlouho stadilo... Pak nas pani majitelka i kyblickem plnym mléka posadila do
pfijemného stinu verandy a jiz jsme se ocitli ve svété procesl a vznikani. Nejdfiv probéhla v poradi
prvni degustace. VSichni se mohli napit mléka pfimo od kravicky. No, déti se tvafily vselijak. Jedeme
dal. Pani majitelka sebrala smetanu, z ni zacala Slehat Slehacku. Dobrd, zde doslo trosku k casové
presmycce, nebot na tuto fazi je nutné mit smetanu dobfe vychlazenou. Byla tedy pouZita smetana jiz
pfipravena, vychlazend na spravnou teplotu. Nasledovala degustace Ccislo dvé. Ani Slehacka
nechutnala jako z obchodu a chutové bunky nékterych déti davaly tusit, Ze je to mozina jejich
posledni ochutndvka Slehacky v Zivoté. Po dalsi chvilce Slehani jsme jiz mohli vSichni zacit tusit blizky
vysledek. Prozatim beztvarda hmota byla jesté dotvarovdna za pomoci studené vody a platynka ...
a bylo hotovo. Ted jesté kousek chleba nebo rohliku a je to. Zde jiz déti onu zndmou chut dobfe
poznavaly. V téch malych nezkusenych ocich byla vidét fascinace a Uzas nad celym procesem
i findlnim vysledkem.

Samoziejmé vim, Ze predavané informace vzdy zalezi na formé podani, a nejen proto tedy vzdavam
hold pani majitelce mistni biofarmy, jez dokazala tak jednoduchou a pochopitelnou formou pfibliZit
détem svét a procesy v ném, které jsou pro mnohé z nich skryty za obaly potravin na pultech
obchodd.

Autorka: Lada Kleinerova, MS Fiignerova Louny



