Skutecne
zdrava skola

Vyuzivani produktu z vlastni Skolni zahrady a produktu
ziskanych darem ve Skolnim stravovani

Tento manual slouzi jako prakticky navod pro vedouci $kolnich jidelen, jak legalné a
bezpecéné vyuzivat produkty z vlastni Skolni zahrady a dary od drobnych péstitelu a
chovateltl. Vychazi z oficidlnich stanovisek Ministerstva zdravotnictvi CR, Statni
veterinarni spravy CR a principt spravné hygienické praxe.



1. Vyuzivani produktu z vlastni skolni zahrady

Pouzivani rostlinnych produktu (ovoce, zelenina, bylinky) ze $kolnich zahrad je plné v souladu
s legislativou, pokud jsou splnény nasledujici podminky:

Klicové pozadavky na bezpecnost a kvalitu

o Stav produktu: Rostlinné produkty musi byt éerstvé, mechanicky neposkozené a zcela
bez znamek kazZeni ¢&i plisni.

o Ocista: Veskeré produkty musi byt pred zpracovanim peclivé omyty pitnou vodou.
Produkty znecisténé zeminou (kofenova zelenina, brambory) se musi zpracovavat
oddéleng, idealné v hrubé ptipravné, aby se zabranilo kiiZové kontaminaci.

o Bylinky: Pokud se bylinky péstuji v kvétinadich, tyto kvétinac¢e nesmi byt umistény pfimo
v prostorach, kde se manipuluje s potravinami.

Povinna evidence (Sledovatelnost)

Skolni jidelna musi byt schopna dolozit ptivod surovin (,krok vpied, krok vzad”). Pro vlastni
vypéstky je nutné vést zaznamy v tomto rozsahu:

1. Druh produktu (napt. jablka, mrkev, mata).
2. Mnozstvi produktu (v kg nebo kusech).
3. Misto puvodu (konkrétni $kolni zahrada/pozemek).
4. Datum odbéru/sklizné.
Vyuzivani produktu zivoc¢iSného puvodu

Nékteré skoly chovaji na svych Skolnich zahradach slepice — nosnice a v¢ely. Jak vyplyva z § 27a
Zakona Parlamentu Ceské republiky &. 166/1999 Sb., o veterinarni pééi a o zméné
souvisejicich zakonu, mohou byt vejce i med pouzivany ve vlastnim provozovaném zatizeni
stravovacich sluzeb za uréitych podminek.

Vyuzivani vajec z vlastnich chovu:

Vejce pochazejici z vlastniho chovu $kolského zatizeni (§kola=chovatel), které chova maximalné
50 nosnic, 1ze pouzivat pfimo ve stravovacim zarizeni Skoly. V pripadé, Ze jsou vejce
vyprodukovana a zaroven spotiebovana v provozovaném zarizeni stravovacich sluzeb ($kolni
jidelné), neni nutné jejich tridéni podle jakosti a hmotnosti ani oznaceni kédem producenta.

Vyuzivani medu z vlastnich chowvu:

Véeli produkty uréené k lidské spotiebég, pochazejici z vlastniho chovu véel, 1ze rovnéz pouzivat
ve stravovacim zatizeni $koly, pokud chovatel splniuje pozadavky stanovené § 27a zakona ¢.
166/1999 Sb., o veterinarni péci, ve spojeni s § 15 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb. V pripadé, ze chovatel
pouzije med pfimo v jim provozovaném zatrizeni stravovacich sluzeb, neni nutné tento med
oznacovat (Skola = registrovany chovatel véel).

Houby:

Lze vyuzit pouze ty z vlastniho péstovani ¢i sbéru, pokud ma odpovédna osoba osvédéeni o
znalosti hub.


https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap47908-50570
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap47908-50570
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap47908-50570
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap47908-50033
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap47908-50033
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap65161-7473

2. Vyuzivani produktu ziskanych darem

Vyuzivani daru od rodi¢u, mistnich zemédélcu ¢i drobnych péstiteltl/chovatelu je mozné za
dodrzeni nasledujicich podminek:

Podminky pro prijeti daru

o Transparentni puvod: Jidelna nesmi pi¥ijmout suroviny neznamého ptivodu. Kazdy dar
musi mit doloZeného dodavatele.

¢ Smluvni zajisténi: Doporucuje se uzavrit s darcem pisemnou Dohodu o vyuziti daru.
Darce v ni stvrzuje, Ze s produkty nakladal v souladu s hygienickou praxi a doklada druh,
mnozstvi, puvod a datum sklizné.

Dohoda o vyuziti daru pro Skolni stravovani - vzorovy formular smlouvy

Vyuzivani daru produktu rostlinného puvodu

Vyuzivani daru produkti rostlinného puvodu je mozné za obdobnych hygienickych podminek
jako u vypéstku z vlastni Skolni zahrady, viz vyse.

Vyuzivani daru produktu zivocisného puvodu

Chovatel v ramci prodeje ¢i daru malych mnozstvi vlastnich produkti z prvovyroby (svého
hospodarstvi) muze prodat do stravovacich zatizeni pouze ¢erstva vejce, véeli produkty,
pripadné zivé ryby nebo jiné zivoclichy pochazejici z akvakultury.

Vejce

Vejce, ktera Skolni jidelna nakoupi nebo obdrzi darem od chovatele prodavajiciho vejce z
vlastniho hospodafrstvi, je mozné ve stravovacim zarizeni pouZzit pouze za predpokladu, ze
chovatel spIni pozadavky stanovené § 27a zakona ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci ve spojeni s
§ 14 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na zivoéisné
produkty.

Vejce musi byt vzdy oznac¢ena kédem producenta a datem minimalni trvanlivosti, které nesmi
prekrodit 28 dnu od data snasky.

Chovatel nosnic musi zajistit, aby tato vejce pochazela od zdravych zvirat, musi byt zdravotné
nezavadna a ziskavana, skladovana i prepravovana v Cistém prostiredi. Sou¢asné musi byt vejce
chranéna pred vlivy, které by mohly negativné ovlivnit jejich zdravotni nezavadnost, zejména
pred kontaminaci. Po celou dobu skladovani je nutné zajistit stabilni teplotu v rozmezi od +5 °C
do +24 °C. Vejce mohou byt uvadéna do obéhu nejdéle 28 dnu od data snasky.

Med

Med pochazejici od chovatele, ktery jej prodava v rezimu prodeje malych mnozstvi produktu z
vlastni prvovyroby, musi byt fadné oznacen dle pozadavku zadkona o potravinach. Oznaceni
musi obsahovat nazev potraviny, udaje o vyrobci, mnozstvi, zemi nebo misto puvodu a datum
minimalni trvanlivosti.

Obchodni doklad

Chovatel, ktery prodava nebo dodava vlastni produkty (vejce, véeli produkty — med) je povinen
zajistit, aby byly doprovazeny obchodnim dokladem podle provadéciho natizeni Komise (EU) ¢&.
931/2011. Tzn., Ze i dar ve formé téchto zivociSnych produktu stravovacimu zarizeni, musi
doprovazet obchodni doklad.


https://www.skutecnezdravaskola.cz/user_uploads/Soubory/Kucharky%20vari/Dohoda%20o%20vyu%C5%BEit%C3%AD%20dar%C5%AF%20pro%20%C5%A1koln%C3%AD%20stravov%C3%A1n%C3%AD.docx
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap47908-50033
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/legislativa/vap65161-6968

Jak dar do skolni jidelny spravné zauctovat

¢ Potizeni daru — v dobé kdy dar obdrzime, uctujeme 111/649

¢ Naskladnéni daru — po prijeti naskladnime a uc¢tujeme o zarazeni na sklad 112/111 (v
programu zapiSseme hodnotu daru napt. 1 K¢ a vytvorime prijemku)

¢ Vydani do spotfeby uétujeme 501/112.

3. Zpracovani a uchovani na delsi dobu

Pokud produkty nespotiebujete okamzité, coz je pro zachovani vitamini nejvhodnéjsi, 1ze vyuzit
ruzné formy konzervace, viz nize. Je nicméné dulezité zajistit, aby zpracovani vlastni produkce
bylo vzdy v souladu s platnou legislativou popsanou v tomto dokumentu: Legislativni pozadavky
na zpracovani vlastni produkce a prodej malého mnozstvi vlastnich produktu — Statni
veterinarni sprava.

Metody konzervace:

¢ SusSeni: Teplota by neméla presahnout 45 °C pro zachovani kvality. Vlhkost musi klesnout na
cca 10 % a produkt musi byt ulozen v obalu chranicim pred opétovnym zvlhnutim.

¢ Mrazeni: Produkty zmrazujte rychle a skladujte pri stabilni teploté -18 °C. Jednou
rozmrazené produkty jiZ znovu nezmrazujte.

e Sterilace (Zavarovani): Vyzaduje pouziti co nejéerstvéjsich surovin. U kyselych potravin
(ovoce, zelenina v octé) s pH pod 4,0 postacuji teploty do 100 °C.

¢ Evidence polotovaru: I u takto zpracovanych produktu musi byt vedena evidence a musi byt
rfadné oznaceny (druh, datum vyroby/konzervace).

Implementace do systému HACCP

Vsechny postupy spojené s pirijmem a zpracovanim vlastnich vypéstku a dari musi byt zahrnuty
v priru¢ce HACCP dané jidelny.

To zahrnuje:

e Popis ¢innosti (zpusob piijmu, ¢isténi, manipulace).

¢ Analyzu rizik (napt. riziko kontaminace zeminou nebo patogeny jako Salmonella ¢i Listeria).
¢ Stanoveni napravnych opatieni (napt. vyfazeni nahnilych kusu).

Vzorové Zasady sprdavné vyrobni a hygienické praxe pri vyuziti potravin rostlinného puvodu
ve spole¢ném stravovani (Word, PDF) jako doporuc¢eny podklad pro zpracovani vlastnich
Zasad spravné hygienické praxe.
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https://www.svscr.cz/legislativni-pozadavky-na-zpracovani-vlastni-produkce-a-prodej-maleho-mnozstvi-vlastnich-produktu/
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