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Pro vsechny,
kteri berou
gastronomii
vazne
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Poskytujeme vzdélavaci a tréninkové programy

na miru pro profesiondly v gastronomii

Personal skolnich jidelen je dulezitou soucasti
profesionalni gastronomie, Ktery vyzivove, kulinarsky i

kulturné ovliviiuje nove generace.
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Soucasné dalsi vzdélavani nepedagogickych pracovnika,

29 Soudasny stav
personalu

skolnich kam persondl 8kolnich jidelen patfi, nema pravidla a
v < kvalita poskytovanych kurzu je rdznoroddg,
jidelen poskytovany )

systém skolniho stravovadni se dlouhodobé potyka s

nedostatkem kvalifikovaného persondluy,

chybi i dostatek financi, které je mozné kazdoroéné

vynalozit na systematicky profesni rast kazdého z tymu,

Zaméstnani kuchare ve skolni jidelné nema potrebnou

prestiz, i kdyz stravu détem by méli pfipravovat ti nejlepsi.




Prekazky
vzdelavani
personalu
Skolnich jidelen ¢
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Nedostatek prilezitosti vzdélavani mimo meésta,

dlouhd dojezdovd vzddlenost a s tim spojené cestovni
ndaklady,

nizky stav persondlu — neni mozné odjet, nékdo musi varit

(problém u mensich skol a MS),
cena u kvalitnich celodennich kurzu,

hife realizovatelné vzdélavani celého tymu (¢asto vznika
y<tichd posta“- pfedavdni informaci a vysledek mize byt

jiny nez plvodni informace,

nemoznost ndasledného tréninku a opakovani nabytych

dovednosti,

minimalni nebo Zadna kontrola vedeni persondlu nad

kvalitou proskoleni a aktivnim zapojeni tymu.
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Jaké vyhody
nabizime
personalu skolnich
jidelen
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Zaclenime je do systéemu vzdélavani gastronomickych

profesionald,

poskytneme jim staly pristup k soucasnym trenddm ve
vyzivé a gastronomii, k informacim o novych

technologiich a k novym druhiim potravin,
namotivujeme je pro dalSi osobni rozvoj,

zvysime jejich sebevedomi opakovanym ndcvikem,
ddme jim do rukou argumenty pro komunikaci s rodici a
détmi,

zvysime prestiz povoldni kuchafky/kuchare ve skolni

jidelné.
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Jaka reseni

nabl/Zl/me Vedenl/ Poskytneme vam komplexni online nastroj pro plosné
S'/I{‘Olnl/ch vzdélavani persondlu Skolnich jidelen ve vasem kraji,

Zpfistupnime vam databdzi receptl vyvinutych §éfkuchafi a

jidelen

vyzivovymi specialisty pfimo pro skolni jidelny
vyrazné vam snizime ndaklady na osobu / Skoleni,
odstranime dalsi ndklady (napt. cestovné, ubytovani),

ddme vam do rukou argumenty, zda nakoupit ¢i nenakoupit

nové technologie,

vzdélavani jako jeden ze zaméstnaneckych benefitu.

Z jakéhokoli mista a v jakoukoli hodinu vdm umoznime:
kontrolovat persondl, jak efektivné vyuziva studijniho volna,

sledovat, jak se ziskané dovednosti implementuji v praxi.




KU SKOLNi KUCHAR
Uceleny vzdeélavaci nastroj pro vasi skolni jidelnu

ONLINE TRENINKOVY NASTROJ

Video kurzy 70 kulinarskych technik
Vlastni studijni plan
Kvizové otazky

Certifikat po absolvovani

RECEPTY

Vyvinuté primo pro Skolni jidelny
Detailni pracovni postup (foto i video)
Presné normovani

Nutri¢ni hodnoty
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AKADEMIE PRO KUCHARKY

Prezencni seminare
Prakticky trénink ve skupiné
Pod vedenim zkuSenych séfkuchart

Certifikat po absolvovani



V ¢em jsme unikatni?

300+

Minut vwukowvych videi

70+

Kulinarskych technik

—
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DOSTUPNE ONLINE V KOMPLETNI VIDEO
KAZDEM ZARIZENI KURZY
KULINARSKYCH
TECHNIK

KUQNAQSKE
UMENI

6000+

Spokojenych uZivatell

1000+

Kvizovych otazek

Vetnée zapojeni skolnich jidelen

z Kunratic, Hostivic, Plzné a 15 dalsich v ramci

pilotniho zapojeni v projektu Mame to na taliri.

NEJVETSI DIGITALNI
KNIHOVNA RECEPTU
OD SEFKUCHARU

POSTUPY S FOTO A
VIDEO NAVODEM
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Porovnani ro¢ni investice

Priklad vypoctu: Triclenny tym (vedouci,

('\/514 hlavni kuchar, kuchar) =2 8 434 K¢ v¢é. DPH /1
N_.

rok / neomezena prace s Kulinarskym
umenim (moznost pracovat opakované s
obsahem kdykoli a odkudkoli, pravidelné
aktualizace systému vcetné¢ doplnovani

ONLINE TRENINKOVY NASTROJ RECEPTY obsahu.

versus

Cena hlavni licence 2 990 Ké bez DPH / 1 skolni jidelna / rok

* Co skolni jidelna, to 1 hlavni licence
*  Kdo ma pristup, ma kompletni prehled nejen o obsahu, ale i konkrétni praci svého tymu
* Vhodné pro vedouci pozice

Bézné prezenc¢ni vzdélavani

Vyslani triclenného tymu na prezencéni kurzy
10 x za rok, cena kurzu 2 000 s DPH

= cena 20 000 K¢ /1 osoba /1rok, pokud by

Poducet k hlavni licenci 1990 K¢ bez DPH /1 poducet / rok chtél mit kompletni vzdélani nicméné s
* Vhodné pro ¢leny tymu $kolni jidelny, kazdy tak ziska svuj vlastni osobni pristup omezenym mnozstvim receptt a nemoznosti
* Umoznuje individualni a samostatnou praci v systému vratit se zpét k zapomenutym technikam

*  Kromeé kompletniho obsahu vidi pouze svtij studijni plan
Pri triclenném tymu (vedouci, hlavni kuchar,

kuchar) je to investice 60 000 K¢ s DPH /1rok
(cestovné nezapocitano)
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KU SKOLNI KUCHAR d UMENI

9 9 Promente vasi Skolni Kontakty
jidelnu ve skolni
restauraci JiFi Roith Renata Lukdg$ovd
Zakladatel & Séfkuchar Péd&e o zdkaznika
jroith@kulinarskeumeni.cz rlukasova@kulinarskeumeni.cz
M: 773 077 330 M: 774 196 511

www.kulinarskeumeni.cz

Partner projektu Mame to na taliri a neni nam to jedno
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