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CESKA RYBA NA TALIR: UDRZITELNA A CHUTNA VOLBA PRO SKOLNI JIDELNY

Vitdme vas u prvniho vydani Katalogu éeskych dodavatelll ryb pro Skolni
stravovani, ktery vam prinasi program Skuteéné zdrava skola.

Nasim cilem je pomahat skolam a skolnim jidelnam vytvaret prostredi,

kde se déti uéi rozvijet zdravé stravovaci navyky, rozumét ptvodu jidla

a vazit si prace lokdlnich péstitell a chovatelld. Vé&fime, Ze kvalitni jidlo

ve sSkolni jidelné neni jen o plnéni vyzivovych norem, ale o budovani vztahu k
poctivym surovinam, regionalni tradici a udrzitelnosti.

PROC PRAVE CESKE RYBY?

Ryby bezpochyby patfi do zdravého a vyvazeného jidelni¢cku déti.

Ve Skolnich provozech vsak ndkup ryb &asto provazi Fada mytud a
praktickych obav — od strachu z kosti a odmitavé reakce stravnikt az po
obavy z prekroéeni finanénich limitd normativu. Vysledkem byva, Ze jidelny
¢asto sahaji po mrazenych morskych rybach z dovozu, které jsou sice cenové
dostupné a bez kosti, ale postradaji ¢erstvost a nepodporuji nasi mistni
ekonomiku.

Tento katalog vznikl proto, aby vam ukazal, Ze kvalitni sladkovodni ryba ma
ve skolni jidelné své nezastupitelné misto a jeji zavedeni do jidelni¢ku je
shazsi, hez se na prvni pohled zda.

CO V KATALOGU NAJDETE A JAK VAM POMUZE?

Vime, jak je vase prace naroéna a kolik ¢asu zabira hledani spolehlivych
partneri. V tomto katalogu jsme pro vas shromazdili provéfené &eské
rybarstvi, zpracovatele a dodavatele ryb, ktefi nabizeji sortiment
pfizplsobeny specifickym potfebam skolnich kuchyni:

¢ Sortiment bez obav z kosti: Pfrehled dodavatell, ktefi doddvaji 100%
vykosténé filé, mrazené gastro bloky nebo cerstvé mleté rybi maso vhodné
pro pfipravu oblibenych détskych pokrma.

e Jasné logistické a dodaci podminky: Informace o zavozovych dnech,
minimalnich odbé&rech a moznostech dopravy pfimo do vasi kuchyné.

e Cenova transparentnost: Orientacni cenové hladiny, diky kterym snadno
naplanujete ndkup v rdmci stanovenych finanénich limitd.

e PFimé kontakty: Rychlé a ovérené spojeni na obchodni zastupce, ktefi se
specializuji na sSkolni provozy.

Pevné vérime, Ze vadm tento katalog usnadni cestu k novym dodavateliim
a pomuUze vam na talife déti pfinaset chutné, éerstvé a zdravé rybi pokrmy

z nasich rybnikd a chovd.
Dékujeme vam za vasi praci a odvahu zkouset s détmi nové chuté!

Tym programu Skuteéné zdrava skola

Pokud vase skola jesté neni zapojena v programu, registrujte se zde.
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TILAPIASR.O. .52

D ELICATES

KRAJ PUSOBENI: JIHOCESKY KRAJ, VYSOCINA, STREDOCESKY KRAJ + PRAHA,
PLZENSKY KRAJ

KONTAKTY PRO SKOLNI JIDELNY

+ Kontaktni osoba: Jana Horova

e Telefon: +420 775 441 365

¢ E-mail: info@rybybezkosti.cz

¢ Web / Cenik: www.rybybezkosti.cz

SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVAN({

Druhy ryb:

¢ Sumedéek africky

Forma uUpravy:

¢ Vykosténé filé / porce bez kosti (IQF &i chlazeno), Rybi vyrobky /
polotovary

Stav zchlazeni:

« Cerstvé (chlazené)

Gastro baleni:

¢ dle poZadavku

LOGISTIKA A DODACI PODMINKY

= ZpUsob dopravy: Vlastni chladirenska doprava po celé
G e 2\ Y €R, Cool Balik
HAPPY FISH (5% Min. objednavka: od 4 000K¢é
g ) LhGta objedndni: min. 3 dny predem

CENOVA HLADINA A GARANCE KVALITY

o v s

¢ Orientaéni ceny: Sumecdek filet s ktzi 255Ké/kg;
sumedek filet bez kGize 275K¢&/kg
o Certifikace: Cesky vyrobek / Regiondlni potravina

NAS TIP PRO KUCHARKY & SPECIALNI NABIDKA

TIP PRO KUCHARKY:

o Cerstvy filet ze sumeé&ka afrického je naprosto skvély kousek, ktery diky
ruénimu filetovdni neobsahuje kosti. Je tedy skvélou volbou i pro déti,
2adna pachut rybiny nehrozi. Pfiprava této ryby je naprosto jednoduch3,
vyborny je napfiklad pedeny filet. Mezi détmi jsou také oblibené nase
rybi karybandtky a kuli¢ky ze sumecdka afrického.



http://www.rybybezkosti.cz/

RYBNIKARSTVI POHORELICE A.S

KRAJ PUSOBENI: JIJHOMORAVSKY KRAJ

KONTAKTY PRO SKOLNI JIDELNY

Kontaktni osoba: Martin Kadala
Telefon: +420 724 979 500

‘ E-mail: kadala@rybnikarstvi-pohorelice.cz

Web / Cenik: www.rybarstvi-vysocina.cz/skolnijidelny

SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVAN({

Druhy ryb:

« Kapr obecny, Pstruh duhovy / obecny, Amur bily, Stika / Candat, Sumec velky, tolstolobik

Forma Upravy:

* Vykosténé filé / porce bez kosti (IQF &i chlazeno), MraZené gastro bloky, Mleté rybi maso (na
karbanatky/krokety), Opracované pulky / podkovy, Celé pitvané ryby, Rybi vyrobky / polotovary

Stav zchlazeni:

« Cerstvé (chlazené), Hluboce zmrazené (IQF - jednotlivé zamrazeno), Hluboce zmrazené (bloky)

Gastro baleni:

+ kartonové baleni 4 kg

LOGISTIKA A DODACI PODMINKY

e ZpUsob dopravy: Vlastni chladirenska doprava, Smluvni distributofi, Cool Balik, Osobni
odbér na prodejné/sadce
Min. objedndvka: Minimalni objednavka se zdvozem RybnikafFstvi Pohorelice: 2 000 K&,
Minimalni objednavka s externim zavoze: 3 000 ké
Lhita objedndani: VaZeni zdkaznici, upozorfiujeme, Ze zadvazné objednivky je nutné
odeslat nejpozdéji do pondéli do 12:00. Na zakladé téchto objedndvek zajistujeme zavoz
zbozi je$té v pribé&hu aktuilniho tydne. Pokud potfebujete individuilni termin dodani,
kontaktujte nas pro predchozi domluvu.

CENOVA HLADINA A GARANCE KVALITY

Orientaéni ceny: kapr fileta s kuzi 260 Ké/kg, kapr fileta bez ktize 270
ké/kg, rybi filé z kapra 280 ké/kg

Certifikace: CHOP (Pohofelicky kapr), Klasa, Chut jiZni Moravy,
certifikace provozu dle standratu IFS Food

NAS TIP PRO KUCHARKY & SPECIALNI NABIDKA

TIP PRO KUCHARKY:

Doprejte détem poctivou kvalitu z pohotelickych rybnikd bez zbyteéné prace!
Propojujeme tradiéni rybnikarstvi s nejmodernéjsimi technologiemi — ryby
zpracovavame s maximalni preciznosti, hygienou a $okové mrazime ¢&i chladime
tak, aby si zachovaly stoprocentni éerstvost.

Nasge porce pro skolni jidelny vam usetfi ¢as, zjednodusi pripravu a zarudi
bezpedny zazitek bez starosti. Kapr uz ddvno nepatfi jen na vdnoéni stdl —
prinesete s nim na tali¥ tradiéni lokalni surovinu v moderni podobé, kterou si
Skolaci zamiluji.



https://www.rybnikarstvipohorelice.cz/cerstve-ryby-maloobchod/

RAJ POD LEMBERKEM S.R.O.

KRAJ PUSOBENI: LIBERECKY KRAJ

KONTAKTY PRO SKOLNI JIDELNY

Kontaktni osoba: Ing. Ondrej Medricky - vedouci rybi farmy
Telefon: +420 731 551 771

E-mail: info@rajpodlemberkem.cz

Web / Cenik: https://rajpodlemberkem.cz/prodej-ryb

SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVAN({

Druhy ryb:

o Kapr obecny, Pstruh duhovy / obecny, Jeseter sibifsky

Forma Upravy:

¢ Vykosté&né filé / porce bez kosti (IQF ¢&i chlazeno), Opracované pulky /
podkovy, Celé pitvané ryby, Rybi vyrobky / polotovary

Stav zchlazeni:

« Cerstvé (chlazené)

Gastro baleni:

¢ Vakuové balené - jedno baleni max 5kg

¥ ™) LOGISTIKA A DODACI PODMINKY

Zptsob dopravy: Vlastni chladirenskd doprava, Osobni odbér
na prodejné/sadce

Min. objednavka: od 2000 (lze dopravu propojit na vice adres a
objednavek)

Lhdta objednani: 48h predem

CENOVA HLADINA A GARANCE KVALITY

¢ Orientaéni ceny: cca Kapr filet 1kg 570, Jeseter filet
1kg 900ké, individualni cenova nabidka dle zakaznika

o Certifikace: Cesky vyrobek / Regionalni potravina,
Garance 100% bez kosti (pro vybrané produkty)

NAS TIP PRO KUCHARKY & SPECIALNI NABIDKA

TIP PRO KUCHARKY:
o KapfFi karbanatky jsou hitem Skolnich jidelen. Filety z jesetera
nemayji zadné kosti, tudiz se nemusi bat ani ti nejmensi.



https://rajpodlemberkem.cz/prodej-ryb

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.O.

KRAJ PUSOBENI: CELA CR

KONTAKTY PRO SKOLNI JIDELNY

Kontaktni osoba: Ing. Klara Profousova, manazerka prodeje
Telefon: +420 603 850 062

E-Mail klara.profousova@makro.cz
Web: https://www.makro.cz/

SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVAN({

Druhy ryb:

¢ Kapr obecny, pstruh duhovy, candat obecny, sumedek africky, okoun nilsky,
tildpie nilska

Forma uUpravy:

¢ Vykosténé filé / porce bez kosti (IQF ¢&i chlazeno)

Stav zchlazeni:

o Cerstvé (chlazené)

Gastro baleni:

¢ Karton 3kg - chlazené

LOGISTIKA A DODACI PODMINKY

Zptsob dopravy: Vlastni chladirenska doprava

Min. objednavka: Od 5 000 K¢é (3 000 K¢&) za celkovy zavoz
Lhéta objedndani: 24 hodin predem

Distribucev ramci celé CR

CENOVA HLADINA A GARANCE KVALITY

e Orientaéni ceny: Od 200K¢&/kg a od 20Ké&/porce 100 g
e Certifikace: Garance 100% bez kosti (pro vybrané produkty)

NAS TIP PRO KUCHARKY & SPECIALNI NABIDKA

TIP PRO KUCHARKY:

« Cerstvou rybu si miZete dovolit pfipravit k Upravé den dopredu, pti spravném skladovan(
V4am to kvalita ryby umozZriuje. Druhy den / den vydeje jiZ jen provedete tepelnou Upravu
dle typu ryby a vydavate.

Objevujte nasich vice nez 650 rybich produktl, cenové vyhodné produkty a novinky, které
prinesou pestrost, kvalitu a inspiraci do $kolniho stravovani.



tel:+420%20603%20850%20062
mailto:klara.profousova@makro.cz

SUMECEK ZE STRACOVA Sumecek

KRAJ PUSOBENI: PARDUBICKY KRAJ, KRALOVEHRADECKY KRAJ,
STREDOCESKY KRAJ + PRAHA, LIBERECKY KRAJ

KONTAKTY PRO SKOLNI JIDELNY

Kontaktni osoba: Bc. Pavlina Antosova
Telefon: +420 773 792 235

E-mail: antosova@mzanyas.cz

Web / Cenik: https://sumecekzestracova.cz/

SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVAN({

Druhy ryb:

o Sumedéek africky

Forma Upravy:

¢ Vykosténé filé / porce bez kosti (IQF &i chlazeno), Rybi vyrobky /
polotovary

Stav zchlazeni:

o Cerstvé (chlazené)

Gastro baleni:

« 1 baleni vakuové zabalenych filet = 4 kg

¥ ™) LOGISTIKA A DODACI PODMINKY

e ZpUsob dopravy: Vlastni chladirenska doprava

¢ Min. objednavka: bez omezeni

¢ LhUta objednani: nejpozdéji dva dny pred zdvozem,
ale &m dFfive, tim Llépe

CENOVA HLADINA A GARANCE KVALITY

¢ Orientaéni ceny: 285 - 345 Ké/kg v zdvislosti na produktu

« Certifikace: Cesky vyrobek / Regioniln{ potravina, Garance 100% bez
kosti (pro vybrané produkty), KLASA, Regiondlni potravina
Kralovehradeckého kraje 2025, Regionalni produkt HRADECKO, Cena
spotfFebiteltl 2025, Cena hejtmana Krdlovehradeckého kraje 2023,
finalista soutéZe SME EnterPRIZE 2022, Potravina a potravinar
Kralovehradeckého kraje

NAS TIP PRO KUCHARKY & SPECIALNI NABIDKA

TIP PRO KUCHARKY:

« Maso sumeéka afrického pat¥ mezi ta nejkvalitn&jéi. Je velmi chutné, jemné a je cen&no i pro nizky obsah
tuku a vysoky obsah bilkovin. Velkou pfednosti této sladkovodni ryby je, Ze filety jsou bez kosti a bez
typického rybiho zépachu. Hodi se tak perfektné predevsim pro ty nejmensi, ale i pro ty, kterym rybi¢ka
moc nevoni. Na naSem sumed&kovi si pochutndvaji viechny vékové kategorie, ale i ti, kdoZ "jakkoli" obyvaji
nemocnice. Zavé%ime ho toti¥ pravideln& do $kolnich jidelen, fakultnich nemocnic, domovii pro seniory
nebo tfeba do restauraci!

SPECIALNI AKCE PRO SKOLNI JIDELNY:

« Doprava zdarma



tel:+420%20777%20123%20456
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KYSBAIQSTVI’ CHLUMEC NAD CIDLINOV,
sadn JPj ™
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"V Chigyaec nap OO

KRAJ PUSOBENI: PARDUBICKY KRAJ, KRALOVEHRADECKY KRAJ

KONTAKTY PRO SKOLNI JIDELNY

« Kontaktni osoba: Mgr. Kristyna Prerovskd, obchodni zastupce
o Telefon: +420 725 771 551

¢ E-mail: kristyna.prerovska@rybychlumec.cz
¢ Web / Cenik: https:/www.rybychlumec.cz/

SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVAN({

Druhy ryb:

« Kapr obecny, Pstruh duhovy / obecny, Amur bily, Candat, Okoun nilsky, Tolstolobik,
Treska tmava

Forma upravy:

« ryby celé kuchané, porce, podkovy, filety s klizi, filety bez kizZe, hranolky apod.
Vyrobky chlazené, mrazené, uzené.

Stav zchlazeni:

o derstvé (pod ledem), chlazené balené, mrazené, uzené

Gastro baleni:

¢ Karton 5 kg, 10 kg

¥ ™) LOGISTIKA A DODACI PODMINKY

ZpUsob dopravy: Vlastni chladirenskd doprava, osobni odbé&r na
prodejné/sadce.

Minimalni objedndvka: 2 000 Ké bez DPH

Lhata objednani: 48 hodin predem

CENOVA HLADINA A GARANCE KVALITY

¢ Orientaéni ceny: Kapr filet mraZzeny VAC (vakuum), 242 Ké/Kg
o Certifikace: Cesky vyrobek, IFS food standard verze 8, Ceska
cechovni horma

LN

% NAS TIP PRO KUCHARKY & SPECIALNI NABIDKA

TIP PRO KUCHARKY:

o Cerstva fileta kapra bez kiZe, pomoci mlynku namlit filetu, &erstvé mleté
maso pouzit jako surovinu do karbanatk(, hamburgerd, masovych
kuli¢ek. Pomoci bylinek dochutit a podavat s dobrou pfilohou.

SPECIALNI AKCE PRO SKOLNI/ JIDELNY:

o Specidlni akce se dd domluvit dle typu $J, zileZi na mno¥stvi objednané

suroviny, frekvenci zadvozl apod.
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	KATALOG DODAVATELŮ RYB
	DO ŠKOLNÍCH JÍDELEN

	ČESKÁ RYBA NA TALÍŘ: UDRŽITELNÁ A CHUTNÁ VOLBA PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Vítáme vás u prvního vydání Katalogu českých dodavatelů ryb pro školní stravování, který vám přináší program Skutečně zdravá škola.

	PROČ PRÁVĚ ČESKÉ RYBY?
	Ryby bezpochyby patří do zdravého a vyváženého jídelníčku dětí.
	Ve školních provozech však nákup ryb často provází řada mýtů a praktických obav – od strachu z kostí a odmítavé reakce strávníků až po obavy z překročení finančních limitů normativu. Výsledkem bývá, že jídelny často sahají po mražených mořských rybách z dovozu, které jsou sice cenově dostupné a bez kostí, ale postrádají čerstvost a nepodporují naši místní ekonomiku.
	Tento katalog vznikl proto, aby vám ukázal, že kvalitní sladkovodní ryba má ve školní jídelně své nezastupitelné místo a její zavedení do jídelníčku je snazší, než se na první pohled zdá.

	CO V KATALOGU NAJDETE A JAK VÁM POMŮŽE?
	Víme, jak je vaše práce náročná a kolik času zabírá hledání spolehlivých partnerů. V tomto katalogu jsme pro vás shromáždili prověřené české rybářství, zpracovatele a dodavatele ryb, kteří nabízejí sortiment přizpůsobený specifickým potřebám školních kuchyní:
	Pevně věříme, že vám tento katalog usnadní cestu k novým dodavatelům
	a pomůže vám na talíře dětí přinášet chutné, čerstvé a zdravé rybí pokrmy
	z našich rybníků a chovů.
	Děkujeme vám za vaši práci a odvahu zkoušet s dětmi nové chutě!
	Tým programu Skutečně zdravá škola
	Pokud vaše škola ještě není zapojena v programu, registrujte se zde.

	TILAPIA S.R.O.
	KRAJ PŮSOBENÍ: JIHOČESKÝ KRAJ, VYSOČINA, STŘEDOČESKÝ KRAJ + PRAHA, PLZEŇSKÝ KRAJ
	KONTAKTY PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Kontaktní osoba: Jana Horová
	Telefon: +420 775 441 365
	E-mail: info@rybybezkosti.cz
	Web / Ceník: www.rybybezkosti.cz

	SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVÁNÍ
	Druhy ryb:
	Forma úpravy:
	Stav zchlazení:
	Gastro balení:
	LOGISTIKA A DODACÍ PODMÍNKY
	Způsob dopravy: Vlastní chladírenská doprava po celé ČR, Cool Balík
	Min. objednávka: od 4 000Kč
	Lhůta objednání: min. 3 dny předem


	CENOVÁ HLADINA A GARANCE KVALITY
	Orientační ceny: Sumeček filet s kůží 255Kč/kg; sumeček filet bez kůže 275Kč/kg
	Certifikace: Český výrobek / Regionální potravina

	NÁŠ TIP PRO KUCHAŘKY & SPECIÁLNÍ NABÍDKA
	TIP PRO KUCHAŘKY:


	RYBNÍKÁŘSTVÍ POHOŘELICE A.S
	KRAJ PŮSOBENÍ: JIHOMORAVSKÝ KRAJ
	KONTAKTY PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Kontaktní osoba: Martin Kadala
	Telefon: +420 724 979 500
	E-mail: kadala@rybnikarstvi-pohorelice.cz
	Web / Ceník: www.rybarstvi-vysocina.cz/skolnijidelny

	SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVÁNÍ
	LOGISTIKA A DODACÍ PODMÍNKY

	CENOVÁ HLADINA A GARANCE KVALITY
	Orientační ceny: kapr fileta s kuží 260 Kč/kg, kapr fileta bez kůže 270 kč/kg, rybí filé z kapra 280 kč/kg
	Certifikace: CHOP (Pohořelický kapr), Klasa, Chuť jižní Moravy, certifikace provozu dle standratu IFS Food

	NÁŠ TIP PRO KUCHAŘKY & SPECIÁLNÍ NABÍDKA
	TIP PRO KUCHAŘKY:
	Dopřejte dětem poctivou kvalitu z pohořelických rybníků bez zbytečné práce! Propojujeme tradiční rybníkářství s nejmodernějšími technologiemi – ryby zpracováváme s maximální precizností, hygienou a šokově mrazíme či chladíme tak, aby si zachovaly stoprocentní čerstvost.
	Naše porce pro školní jídelny vám ušetří čas, zjednoduší přípravu a zaručí bezpečný zážitek bez starostí. Kapr už dávno nepatří jen na vánoční stůl – přinesete s ním na talíř tradiční lokalní surovinu v moderní podobě, kterou si školáci zamilují.



	RÁJ POD LEMBERKEM S.R.O.
	KRAJ PŮSOBENÍ: LIBERECKÝ KRAJ
	KONTAKTY PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Kontaktní osoba: Ing. Ondřej Medřický - vedoucí rybí farmy
	Telefon: +420 731 551 771
	E-mail: info@rajpodlemberkem.cz
	Web / Ceník: https://rajpodlemberkem.cz/prodej-ryb

	SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVÁNÍ
	LOGISTIKA A DODACÍ PODMÍNKY
	Způsob dopravy: Vlastní chladírenská doprava, Osobní odběr na prodejně/sádce
	Min. objednávka: od 2000 (lze dopravu propojit na více adres a objednávek)
	Lhůta objednání: 48h předem


	CENOVÁ HLADINA A GARANCE KVALITY
	Orientační ceny: cca Kapr filet 1kg 570, Jeseter filet 1kg 900kč, individuální cenová nabídka dle zákazníka
	Certifikace: Český výrobek / Regionální potravina, Garance 100% bez kostí (pro vybrané produkty)

	NÁŠ TIP PRO KUCHAŘKY & SPECIÁLNÍ NABÍDKA
	TIP PRO KUCHAŘKY:
	Kapří karbanátky jsou hitem školních jídelen. Filety z jesetera nemají žádné kosti, tudíž se nemusí bát ani ti nejmenší.



	MAKRO CASH & CARRY ČR S.R.O.
	KRAJ PŮSOBENÍ: CELÁ ČR
	KONTAKTY PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Kontaktní osoba: Ing. Klára Profousová, manažerka prodeje
	Telefon: +420 603 850 062
	E-Mail klara.profousova@makro.cz
	Web: https://www.makro.cz/

	SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVÁNÍ
	Druhy ryb:
	Kapr obecný, pstruh duhový, candát obecný, sumeček africký, okoun nilský, tilápie nilská

	Forma úpravy:
	Vykostěné filé / porce bez kostí (IQF či chlazeno)

	Stav zchlazení:
	Čerstvé (chlazené)

	Gastro balení:
	Karton 3kg - chlazené

	LOGISTIKA A DODACÍ PODMÍNKY
	Způsob dopravy: Vlastní chladírenská doprava
	Min. objednávka: Od 5 000 Kč (3 000 Kč) za celkový závoz
	Lhůta objednání: 24 hodin předem
	Distribucev rámci celé ČR


	CENOVÁ HLADINA A GARANCE KVALITY
	Orientační ceny: Od 200Kč/kg a od 20Kč/porce 100 g
	Certifikace: Garance 100% bez kostí (pro vybrané produkty)

	NÁŠ TIP PRO KUCHAŘKY & SPECIÁLNÍ NABÍDKA

	SUMEČEK ZE STRAČOVA
	KRAJ PŮSOBENÍ: PARDUBICKÝ KRAJ, KRÁLOVÉHRADECKÝ KRAJ, STŘEDOČESKÝ KRAJ + PRAHA, LIBERECKÝ KRAJ
	KONTAKTY PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Kontaktní osoba: Bc. Pavlína Antošová
	Telefon: +420 773 792 235
	E-mail: antosova@mzanyas.cz
	Web / Ceník: https://sumecekzestracova.cz/

	SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVÁNÍ
	Druhy ryb:
	Sumeček africký

	Forma úpravy:
	Vykostěné filé / porce bez kostí (IQF či chlazeno), Rybí výrobky / polotovary

	Stav zchlazení:
	Čerstvé (chlazené)

	Gastro balení:
	1 balení vakuově zabalených filet = 4 kg

	LOGISTIKA A DODACÍ PODMÍNKY
	Způsob dopravy: Vlastní chladírenská doprava
	Min. objednávka: bez omezení
	Lhůta objednání: nejpozději dva dny před závozem,                ale čím dříve, tím lépe


	CENOVÁ HLADINA A GARANCE KVALITY
	Orientační ceny: 285 - 345 Kč/kg v závislosti na produktu
	Certifikace: Český výrobek / Regionální potravina, Garance 100% bez kostí (pro vybrané produkty), KLASA, Regionální potravina Královehradeckého kraje 2025, Regionální produkt HRADECKO, Cena spotřebitelů 2025, Cena hejtmana Královehradeckého kraje 2023, finalista soutěže SME EnterPRIZE 2022, Potravina a potravinář Královehradeckého kraje

	NÁŠ TIP PRO KUCHAŘKY & SPECIÁLNÍ NABÍDKA

	RYBÁŘSTVÍ CHLUMEC NAD CIDLINOU, A.S.
	KRAJ PŮSOBENÍ: PARDUBICKÝ KRAJ, KRÁLOVÉHRADECKÝ KRAJ
	KONTAKTY PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY
	Kontaktní osoba: Mgr. Kristýna Přerovská, obchodní zástupce
	Telefon: +420 725 771 551
	E-mail: kristyna.prerovska@rybychlumec.cz
	Web / Ceník: https://www.rybychlumec.cz/

	SORTIMENT RYB A FORMY ZPRACOVÁNÍ
	LOGISTIKA A DODACÍ PODMÍNKY
	Způsob dopravy: Vlastní chladírenská doprava, osobní odběr na prodejně/sádce.
	Minimální objednávka: 2 000 Kč bez DPH
	Lhůta objednání: 48 hodin předem


	CENOVÁ HLADINA A GARANCE KVALITY
	Orientační ceny: Kapr filet mražený VAC (vakuum), 242 Kč/Kg
	Certifikace: Český výrobek, IFS food standard verze 8, Česká cechovní norma

	NÁŠ TIP PRO KUCHAŘKY & SPECIÁLNÍ NABÍDKA
	TIP PRO KUCHAŘKY:
	Čerstvá fileta kapra bez kůže, pomocí mlýnku namlít filetu, čerstvě mleté maso použít jako surovinu do karbanátků, hamburgerů, masových kuliček. Pomocí bylinek dochutit a podávat s dobrou přílohou.

	SPECIÁLNÍ AKCE PRO ŠKOLNÍ JÍDELNY:
	Speciální akce se dá domluvit dle typu ŠJ, záleží na množství objednané suroviny, frekvenci závozů apod.




