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1. Shrnuti

Tato pfirucka pro inovativni a udrzitelné verejné zakazky na zdravé skolni stravovani reaguje na zintenziviujici se

politickou debatu v ramci EU o uloze verejnych zakazek jako hnaci sily systémovych zmén. V poslednich letech

Evropska komise zdlraziuje, Ze udrzitelné zadavani verejnych zakazek v oblasti potravin je klicovym nastrojem pro

zajisténi zdravejsi stravy, opatreni v oblasti klimatu a socialni spravedInosti. Pfirucka je v izkém souladu se smérnici

EU o verejnych zakazkach (2014/24/EV), kritérii EU pro zelené verejné zakazky (GPP) v oblasti potravin a stravovani a

kritérii Spolec¢ného vyzkumného strediska (JRC) pro udrzitelné verejné zakéazky (SPP) v oblasti potravin, stravovacich

sluzeb a prodejnich automatt (2025). Odrazi také sirsi politické zavazky v rdmci Zelené dohody pro Evropu a strategie ,0d

zemédélce ke spotrebiteli”, jejichZ cilem je ucinit z udrzitelného stravovani ,normu” v celé Evropé. Zaroven dopliuje

program EU pro dodavky ovoce, zeleniny a mléka do Skol a Evropskou zaruku pro déti, které se pfimo zaméruji na lepsi

vyzivu déti a snizovani chudoby.

Tato pfirucka je uréena predevsim zadavateliim verejnych zakazek a zadavatelim na mistni,

regionalni a celostatni urovni, ktefi maji na starosti vybérova fizeni v oblasti potravin

a stravovacich sluzeb.

Cilem je podporit tyto organy pfi zaclenovani cilG v oblasti
zdravi, udrzitelnosti, socialni spravedlnosti a rovnosti do
zakazek na Skolni a verfejné stravovani, a to pfi plném
dodrzovani pravnich predpis(i EU o zadavani vefejnych
zakazek. Zavedenim inovativnich kritérii a modeld pFirucka
nabizi zadavatelim postupné zvySovani urovné ambici,
od minimalnich (zakladnich) az po pokrocila kritéria, a na
prikladech osvédéenych postupl ilustruje, jak je Ize
uplatnit v praxi. Kritéria jsou strukturovana napfic¢ celym
cyklem zaddvani vefejnych zakazek (vybér, technické
specifikace, zadani zakazky, pInéni smlouvy) a nabizeji
dvé urovné ambici: zakladni Uroven pro minimalni vysledky

v oblasti udrzitelnosti a zdravi a pokrocilou uroven pro

Priruc¢ka navic odrazi ,Vizi pro potravinarstvi a
zemédélstvi” (Evropska komise, GR AGRI), ktera vold po
odolnych zemédélskych systémech, spravedlivych pracov-
nich

mistech v celém potravinarském odvétvi a posileni vazeb
mezi venkovem a mésty. Verejné zakazky jsou zdlraznény
jako pdka pro konkurenceschopnost a odolnost, ktera
zajistuje, Ze prechod k udrzitelnému stravovani

podporuje také zemédeélce, malé a stredni podniky

a pracovniky v potravinarstvi. Za¢lenénim téchto cill
pfirucka ukazuje, jak mohou verejné zakazky soucasné
prispivat ke klimatické neutralité, ochrané biologické
rozmanitosti, dlistojné praci a silnym mistnim
zemédélskym systémim prostiednictvim vybérovych

fizeni, kterd umoznuji Uc¢ast drobnych zemédeélcu.

Prirucka navic predstavuje inovativni pristupy k verejnym zakazkam, které byly vyzkouseny v evropském kontextu, mimo

jiné:

« >> Ekologické okresy (Italie), propojujici vefejné zakazky s regionalni agroekologii;

« >> platformy typu ,business-to-business” (Belgie), které pfimo propojuji Skoly s malymi producenty;

+ >> dynamické systémy zadavani verejnych zakazek (Spojené kralovstvi), umoznujici flexibilni i¢ast malych a stfednich

podnikd; a

« >> katalogy verejnych zakazek v oblasti potravin (Slovinsko), zvysSujici transparentnost a sledovatelnost.
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2. Uvod a podékovani

Tato pfirucka byla vypracovana v rdmci projektu SchoolFood4Change financovaného z programu Horizont 2020
(grantova smlouva ¢. 101036763), a to v ramci pracovniho balicku 5 ,Inovativni, udrZitelné a zdravé zaddvani vefejnych

zakazek na potraviny”, ktery vede organizace ICLEI Europe.

O projektu SchoolFood4Change

SchoolFood4Change je projekt financovany Evropskou unii, ktery probihd od ledna 2022 do ¢ervna 2027 a jehoz cilem je
zajistit, aby Skolni stravovani bylo chutné, pfijemné, pouéné a zdravé jak pro lidi, tak pro planetu. Zapojuje déti, mladez,
rodiCe, Skolni personal, vedouci $kolnich jidelen, mésta, tvlrce politik, vyzkumniky a odborniky s cilem proménit koly a
jidelny v mista, kde se podava vyzivné a udrzitelné jidlo. Ve spolupraci s partnerskymi mésty projekt podporuje sdileni
znalosti, zapojeni a vzdélavaci

aktivity ve Skolach, aby posilil povédomi mladych lidi o zdravém stravovani a dal jim moznost prosazovat udrzitelné stravo-
vaci navyky ve svych komunitach. Timto zplsobem projekt jiz ovlivnil vice nez milion déti. Bylo proskoleno vice nez 1 400
kuchar( a kuchynskych hrdin(, aby pomahali détem Iépe se ucit a kazdy den rlist. A vice nez 3 000 $kol jiz po celé Evropé

podava zdravéjsi jidla. >> Podivejte se na toto video a dozvite se vice!

O organizaci ICLEI a jejim globalnim programu CityFood Programme

ICLEI = Mistni samospravy pro udrzitelnost je globalni sit sdruzujici vice nez 2 500 mistnich a regiondlnich samospray,
které se zavazaly k udrzitelnému rozvoji mést. Plisobime ve vice nez 125 zemich, kde ovliviiujeme politiku v oblasti
udrzitelnosti a podporujeme mistni iniciativy sméfujici k nizkouhlikovému, na prirodé zalozenému, spravedlivému, odolnému
a cirkularnimu rozvoji. Od roku 2013 podporuje globalni program ICLEI >> CityFood Programme mistni a regionalni aktivity

zamérené na udrzitelné potravinové systémy s cilem vyuzit transformacni silu potravin k budovani odolnosti.

Hlavni autori Kontrola kvality

« Amalia Ochoa (ICLEI Europe) « Cristina Sossan (mésto Milan)

- Peter Defranceschi (ICLEI Europe) + Andrea Magarini (mésto Milan)

+ Monika Rut, PhD (ICLEI Europe) « Sabina Nicolella (Nadace Ecosistemi)

« Francesca Novello (dfive ICLEI Europe)

« Francesca D’Addario (dfive ICLEI Europe)
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Pravni posouzeni Design
* Abby Semple LL.B Ph.D * Studio Cosmo

* Dorina Meyer (ICLEI Europe)

Prispévky

Vypracovani této prirucky koordinovala organizace ICLEI Europe (ICLEI ES) za pfispéni autord a odbornikd z vice nez
¢trndcti zemi. Zastupci verejnych zadavatel(, mést, odbornici na vyZzivu, skoly, védci zabyvajici se vyzivou a odbornici z pra-

xe poskytli pfiklady, udaje a zpétnou vazbu, které pomohly utvaret cile, kritéria a inovativni pfistupy uvedené v této pfirucce.

Financovani

Tento vystup je soucasti projektu SchoolFood4Change, ktery ziskal finanéni podporu z programu Evropské unie pro
vyzkum
a inovace ,Obzor 2020" na zakladé grantové dohody ¢. 101036763.

Prohlaseni o vylouceni odpovédnosti
Za obsah nesou vyhradni odpovédnost partnefi projektu SchoolFood4Change. Obsah nemusi nutné odrazet nazor Evrops-

ké

komise. Evropska komise nenese odpovédnost za jakékoli pouziti informaci obsazenych v tomto dokumentu.

Kontakt

* info@SchoolFood4Change.eu * cityfood@iclei.org

* >> www.SchoolFood4Change.eu * >> www.cityfood-program.org
* #SchoolFood4Change * #CityFood
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3. Uvod do kritérii a pristupd k inovativnimu, udrzitelnému
a zdravéemu zadavani verejnych zakazek v oblasti potravin

V poslednich letech se otdzka zplsobu zadavani verejnych zakazek na potraviny a stravovaci sluzby pro materské

Skoly, skoly, vysoké Skoly, nemocnice, domovy pro seniory a dalSi zafizeni, kde se poskytuji verejné stravovaci sluzby, stala

predmétem zajmu verejnosti. Mistni a regionalni samospravy si stale vice uvédomuiji vysoké naklady spojené s nezdravym

stravovanim a zménou klimatu, a proto jsou vice naklonény zavadéni inovativnich kritérii a pfistupl pfi zaddvani verejnych

zakazek na potraviny, aby dosahly zmén na vSech urovnich potravinového systému, od farmy az po talif.

Verejné zadavani zakazek na potraviny, jakozto nastroj
rozhodovani pfi nakupu zbozi a sluzeb, predstavuj
dynamickou oblast tvorby politik, ktera ma potencial fesit
soucasné celou radu otazek, v€etné socialni
spravedlnosti, zdravi planety a ochrany biologické
rozmanitosti, abychom zminili jen nékteré. Pro Ucely této
pFiru¢ky definujeme inovativni, udrzitelné a zdravé verejné
zadavani zakazek na potraviny jako prlfezovou oblast
politiky, kterd mize Uspésné prispét ke stravé podporujici
zdravi planety. Nakup potravin pro zdrava jidla za
prijatelné ceny je totiz klicem k zajisténi vyzivy a dilezitym
prostfedkem k vymyceni hladu. Zarover maji zmény ve
stravovacich navycich silny dopad na emise sklenikovych
plynd, protoze poptavka po verejném stravovani také

ovliviiuje produkci potravin a s ni spojené emise.

Inovativni, udrzitelné a zdravé verejné zadavani

zakazek v oblasti potravin tak nejen posiluje
environmentalni pozadavky na stravu podporujici zdravi
planety, které jsou zahrnuty v kritériich zeleného verejného
zadavani zakazek (GPP) EU, ale také vyrazné rozsifuje
environmentalni zakladnu. Toho je dosazeno zamérfenim
se na socialni rozmér udrzitelného rozvoje, vcetné zdravé
vyzivy, socioekonomickych inovaci, kvality potravin,
regionalni odolnosti a suverenity a potravinového
vzdélavani, které jsou duleZité pro dosaZeni systémové

transformativni zmény v Sir§im spole¢enském méritku.

Verfejné zadavani zakazek na potraviny v§ak neprobihd izolované, a proto je dllezité si uvédomit, jaké faktory napomahaji

zavadéni inovativnich, udrzitelnych a zdravych postupl v této oblasti.

* Zaprvé je zapotrebi inkluzivni spravy véci vefejnych, tedy spoluprace mezi rliznymi Grovnémi spravy — od mistni

a regionalni po narodni, evropskou a globalni — a také mezi jednotlivymi resorty, s cilem podporovat udrzitelnost

a pfinosy pro zdravi spojené s procesem verejnych zakazek na potraviny.

* Zadruhé je tfeba Iépe porozumét potrebam a vyzvam trhu, aby zadavatelé a dodavatelé mohli sdélovat sva ocekavani,

vyzvy a nové napady zplsobem, ktery povede k udrZitelnéj$im, pfistupnéjSim a méfitelnym zadavacim Fizenim.

* A konecné je nezbytné, aby byly znalostni infrastruktury pristupné Sirsi vefejnosti, coz usnadni vyménu osvédcenych

postupl a podpofi provozni dokonalost ve verejnych zakazkach na potraviny prostiednictvim vzajemného uceni

a budovani kapacit.
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3.1. Slovnicek pojmii a zkratek

WSFA: ,Whole School Food Approach” (WSFA) je
metoda zamérena na rozvoj zdravé a udrzitelné stravovaci
kultury ve skolach i v jejich okoli. Jedna se o na dlikazech
zalozeny pfistup, ktery pfispiva k systémovym zménam na
urovni celé komunity a ma pozitivni dopad na vzdélavani,
udrzitelnost, nerovnosti, komunity i zdravi. WSFA vnima
Skoly od matefskych az po stfedni jako katalyzatory zmény
k udrzitelnému potravinovému systému. Metoda propojuje
stravovani a vzdélavani: zabyva se slozenim Skolnich jidel
a fungovanim skolnich jidelen, zahrnuje praktickou vyuku,
vzdélavaci aktivity a aktivni zapojeni Zak( a ucitel(l a
zapojuje Sirsi skolni komunitu (véetné pecovatelq,

zemédélc(, podnik(l a ob¢anské spole¢nosti).

Zdrava a udrzitelna skolni strava (HSSD)
jsou bezpecné, spliuji nutricni pozadavky odpovidajici
véku zaku a jejich individualnim potfebam, predchazeji
neinfekénim onemocnénim a podvyzivé ve vSech jejich
podobach, usiluji o vyrovnani socialnich nerovnosti ve
stravovacich ndvycich a zdravi, jsou cenové dostupné,
prizplsobené mistnim kulturnim zvyklostem, chutové
pfijatelné a chutné

a podporuji celkovou pohodu. Stravovaci navyky HSSD
jsou prevazné rostlinné a predstavuji stravu typu

»Win-win-win“, tj. prospésnou pro lidi, ekonomiku i planetu.

Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP) je druh
zemépisného oznaceni Evropské unie a Spojeného
kralovstvi, jehoz cilem je ochrana oznaceni plivodu
potravinarskych vyrobkd. Toto oznaceni bylo zavedeno

v roce 1992 a jeho hlavnim ucelem je oznacovat vyrobky,
které byly vyprodukovany, zpracovany a vyvinuty

v konkrétni zemépisné oblasti s vyuzitim uznavanych

znalosti mistnich vyrobct a surovin z daného regionu.
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Udrzitelné Skolni potravinové systémy (SSFS)
zahrnuji celou $kalu ¢innosti, slozek a aktérd

souvisejicich s produkci, zpracovanim, distribuci,
pripravou, podavanim, konzumaci a nakladanim

s odpady z potravin ve Skolach, jakoz i prostory a kontexty,
v nichz k témto proceslim dochdazi, a veskeré souvisejici
vzdélavaci postupy, které podporuji zdravi déti

a dospivajicich zplsobem, jenz je pfinosny pro kazdého
aktéra potravinového hodnotového fetézce, respektuje
socialni a kulturni kontext, a chrani, obnovuje

a regeneruje prirodni zdroje a ekologické procesy pfi
respektovani planetarnich hranic. SSFS by mél byt
spravovan demokraticky a participativnim zptsobem
v§emi jeho aktéry, véetné zemédélct, nakupcich, kuchard,
ucitel(, Zakd, rodic¢d, administrativnich pracovnik( obci

a $kol, vyzkumnych pracovnik(, dal$ich odbornikd a tvirc(

politik, mimo jiné.

Strava pro zdravi planety v ramci pfistupu

Jplanetary health” je flexibilni, nebot poskytuje doporuceni
tykajici se rozmanitych skupin potravin, které dohromady
tvofi optimalni stravu z hlediska lidského zdravi a
udrzitelnosti Zivotniho prostredi. Klade diraz na stravu

s pfevahou rostlinnych potravin, v niz celozrnné vyrobky,
ovoce, zelenina, ofechy a lusténiny tvori vétsi podil
konzumovanych potravin. Maso a mlécné vyrobky
predstavuji dllezitou soucast stravy, avSak v podstatné
mensim podilu nez celozrnné vyrobky, ovoce, zelenina,

ofechy a lusténiny. Zdroj: Komise EAT-Lancet:

Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO) je druh
zemépisného oznaceni Evropské unie a Spojeného
krélovstvi, jehoz cilem je zachovat oznaceni plivodu
potravinarskych vyrobk(. Zddraziuje vztah mezi
konkrétni geografickou oblasti a nazvem vyrobku, pficemz
konkrétni kvalita, povést nebo jina vlastnost je v podstaté

pricitatelna jeho geografickému pavodu.
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Planovani jidelnicku: Planovani jidelnicku je proces,
pfi kterém se rozhoduje, co se bude jist pfi kazdém jidle,
v€etné hlavniho chodu, pfilohy a dezertu. Zdroj:

>> study.com

Udrzitelné verejné zakazky (SPP): proces, jehoz
prostfednictvim se organy verejné spravy snazi dosahnout
vhodné rovnovahy mezi tfemi pilifi udrzitelného rozvoje -
ekonomickym, socialnim a environmentalnim - pfi
zaddvani verejnych zakazek na dodavky zbozi, sluzeb nebo
stavebnich praci ve v§ech fazich projektu.1 Tyto tfi pilife
udrzitelnosti jsou rovnéz prezentovany jako jednotny celek
v rdmci Programu OSN pro zivotni prostredi (2017) a CilG
udrZitelného rozvoje (2015). Pohled na udrzitelny rozvoj

je rovnéz zminén jako zaklad pro zavadéni opatfeni ve
smérnici o verejnych zakadzkach (smérnice 2014/24/EU
atd.). Zdroj:

> > stratkit.eu

Zadavani verejnych zakazek na potraviny (Food
procurement) je ddlezitou sougésti strategie SPP.V
mnoha zemich patfi totiz stravovaci sluzby mezi

hlavni oblasti, kterym vlady pfi zaddvani vefejnych zakazek
prikladaji prioritu z hlediska zaclenéni kritérii udrzitelnosti
Zdroj: (UNEP, 2017).

Vegetarianska strava: Vegetarianskd strava se definu-
je jako strava, kterd neobsahuje maso (vcetné driibeze) ani
morské plody, ani vyrobky obsahuijici tyto potraviny. Zdroj:
> > pubmed.ncbi.nim.nih.gov

Znevyhodnéné/ohrozené skupiny:

Mezi znevyhodnéné osoby Ize zaradit jakoukoli osobu,
ktera spada do jedné nebo vice z nasledujicich kategorii:
(a) dlouhodobé nezaméstnani (délka tohoto obdobi se
maze lisit, napf. osoby, které nemély pravidelné placené
zaméstnani v poslednich 6 az 24 mésicich); (b) mladez
(napf. ve véku od 15 do 24 let); c) osoby, které nedosahly
vy$§iho sekundarniho vzdélani nebo odborné kvalifikace
(Mezinarodni standardni klasifikace vzdélavani (c) nebo
které dokoncily prezencni studium v poslednich dvou
letech a dosud neziskaly své prvni pravidelné placené
zaméstnani; (d) osoby starsi 50 let; (e) osoby Zijici jako
svobodni dospéli s jednou nebo vice zavislymi

osobami; (f) pracujici v odvétvi nebo profesi v ¢lenském
staté, kde je nerovnovéaha mezi pohlavimi vy$si nez
primérna nerovnovaha mezi pohlavimi ve véech
hospodarskych odvétvich v daném ¢lenském staté (napf.
25 %), a patfi k této nedostatecné zastoupené skuping; (g)
prislusnici etnické mensiny

v rdmci ¢lenského statu a/nebo osoby, které potfebuji
rozvijet své jazykové, odborné nebo pracovni zkusenosti,
aby si zvySily Sance na ziskani stabilniho zaméstnani;

(h) osoby, u nichz Ize predpokladat riziko chudoby nebo
zavazné deprivace (napf. osoby v situaci materialni
deprivace, osoby Zijici v domacnostech s velmi nizkou
intenzitou prace, osoby bez domova atd.); (i) osoby, které
se nachdzeji v jinych situacich zplsobujicich zranitelnost
(napf. domaéci nasili, osoby trpici zavislostmi atd.) — Zdroj:

Buying Social (p., 59):

Strava bohata na rostlinné potraviny: Strava, v niz
rostlinné produkty tvofi prevaznou ¢ast celkového prijmu
potravy, ale ktera pfipousti konzumaci malého mnozstvi
Zivoc¢isnych produktd, véetné masa prezvykavcl. Pro
oznaceni stejného stravovaciho rezimu se bézné pouzivaji
také pojmy ,strava s prevahou rostlinnych produktd*

a ,udrzitelna strava“.

Zdroj: World Resource Institute, PRIRUCKA PRO
NASMEROVANI HOSTU K JIDLUM S VYSOKYM PODILEM
ROSTLINNYCH SUROVIN V GASTROPROVOZECH:
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! LCHANGE

> wri.org



Kratky dodavatelsky retézec: Podle evropského
nafizeni o rozvoji venkova (1305/2013) se kratkym
potravinovym fetézcem rozumi dodavatelsky retézec zahr-
nujici omezeny pocet hospodarskych subjektd, které se
zavazaly ke spolupraci, k mistnimu hospodarskému rozvoji
a k udrzovani uzkych geografickych a socialnich vazeb
mezi producenty potravin, zpracovateli a spotrebiteli.
Zdroje:

>> eufic.org >> ec.europa.eu >> eur-lex.europa.eu

Eticky obchod: Eticky obchod znamena mit jistotu, Ze
vyrobky a sluzby, které kupujeme, nebyly vyrobeny na tkor
prav pracovnikl v globalnich dodavatelskych fetézcich.
Zahrnuje celou fadu mezinarodnich pracovnich pray,
jako jsou pracovni doba, bezpecnost a ochrana zdravi,
svoboda sdruzovani a mzdy. Eticky obchod znamen3, ze
spolec¢nosti pfijimaji fadu uznavanych opatfeni

k identifikaci problém0 a zlep$eni pracovnich podminek,
pricemz se zamérfuji na neustalé zlepSovani v pribéhu
Casu. Hnuti za eticky obchod vzniklo v 90. letech, kdy
kampané a odhaleni v médiich upozornily na drsné
podminky pracovnikl vyrabéjicich obleceni, obuy,

hracky, potraviny a dal$i spotfebni zbozi pro nadnarodni

spolecnosti. (ETI) Zdroje: > > ethicaltrade.org

Spolecensky odpovédné zadavani verejnych
zakazek (SRPP) ma za cil fesit dopad zbozi, sluzeb
a stavebnich praci nakupovanych verejnym sektorem
na spolec¢nost. Uznava, Ze verejni zadavatelé se nezaji-
maji pouze o nakup za nejnizsi cenu nebo s nejlepsim
pomérem ceny a kvality, ale také o to, aby zadavaci
fizeni pfindselo spolecensky prospéch a zabranovalo
nepfiznivym socidlnim dopadim béhem pInéni zakazky
nebo je zmirdovalo. Zdroj: Buying Social (p., 59):

>> ec.europa.eu
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Spravedlivy obchod: Fair Trade je obchodni partnerst-
vi zalozené na dialogu, transparentnosti a respektu, jehoz
cilem je dosahnout vétsi spravedinosti v mezinarodnim
obchodu. Prispiva k udrzitelnému rozvoji tim, ze nabizi
leps$i obchodni podminky a zajistuje préva
marginalizovanym producentim a pracovnikim -
zejména v zemich Jihu. (FTAO) Zdroj:

>> fairtrade-advocacy.org

Sezonni potraviny: Sezénni potraviny jsou produkty,
které se nakupuji a konzumuiji v obdobi, kdy se sklizeji. Zdroj:

> > seasonalfoodguide.org

Malé partie: Smérnice o vefejnych zakézkach
(2014/24/EV) (¢lanek 46) poukazuje na moznost rozdélit
zakazky na jednotlivé ¢asti a vyZzaduje, aby zadavatelé
verejnych zakazek zdlvodnili, pro¢ se tak nerozhodli
ucinit. Vyuziti jednotlivych ¢dasti v ramci spolecensky
odpovédného zadavani verejnych zakazek (SRPP) mize
zajistit, ze se do vybérového fizeni budou moci zapojit

i mensi subjekty nebo socidlni podniky, které by jinak
nemusely byt schopny zajistit vSechny aspekty rozsahlé

zakazky.

Socialni zemédeélstvi: Sociélni zemédélstvi

vychdzi z multifunkcniho pojeti zemédélstvi, které spojuje
zemédélskou ¢innost se socialnimi sluzbami a zdravotni
péci na mistni Urovni. MiZe pfispét ke zvyseni sociélniho
a environmentalniho povédomi v souladu se zasadami
socialni solidarity. Zdroj:

>> sofaredu.eu

Udrzitelné potravinové systémy (SFS): udrzitelny
potravinovy systém je takovy systém, ktery zajistuje
potravinovou bezpecnost a vyzivu pro vS§echny takovym
zplsobem, aby nebyly ohrozeny ekonomické, socidlni a
environmentalni zaklady nezbytné pro zajisténi
potravinové bezpecnosti a vyzivy pro budouci generace.
Zdroj:

>> fao.org

1
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3.2. Vytvoreni podminek pro udrZitelné a zdravé zadavani
veiejnych

Cilem iniciativy SF4C je snizit ekologickou stopu potravinového systému v Evropé a zlepSit kvalitu skolniho a vefejného
stravovani z hlediska zdravi a kvality potravin. Vzhledem k volnosti, kterou maji zadavatelé pfi ur¢ovani predmétu zakazky
(jaky produkt nebo sluzbu chtéji nakoupit), a k zakonné povinnosti, aby veskeré pozadavky souvisely s predmétem zakaz-
ky, se doporucuje v této fazi procesu jasné odkazovat na cile v oblasti zdravi a udrzitelnosti. Tim se nejen explicitné propoji
zaméry Ci cile nakupu v oblasti zdravi a udrzitelnosti, ale také

se trhu jasné sdéli ambice zadavatele. Doporucuje se rovnéz, aby definici pfedmétu zakdzky doprovézel Gvod k politickym
cilim, kterych chce zadavatel dosahnout. Informace o pfislusné mistni, regionalni nebo narodni potravinové strategii mohou
pomoci

poskytnout ucelenéjsi obraz. Nize je uveden priklad, jak se to podafilo Uspésné realizovat.

Mésto Gent chce jako mistni samosprava hrat Mésto Gent usiluje o to, aby se stalo udrzitelnym méstem,
prikopnickou roli pfi budovani udrzitelné spolecnosti. a do svého kazdodenniho fungovani zaclenuije tfi pilife
Zaclenéni socidlnich a ekologickych hledisek do podni- udrzitelnosti. Jinymi slovy, mésto Gent chce byt ekologi-
katelské ¢innosti mlze vyznamné prispét k udrzitelnému cky, socialné i ekonomicky udrzitelné.

rozvoji naseho mésta (viz I11.2 a I11.3).

Mésto Gent vypracovalo strategii v oblasti potravin, kterd se zaméfuje na cely potravinovy fetézec — od vyroby pres zpraco-
vani
a distribuci az po spotfebu a nakladani s odpady. Mésto Gent usiluje o snizeni dopadu potravinového systému na zivotni

prostredi a chce oslovit jak vyrobce, tak spotrebitele.

+ Transparentni a co nejkratsi potravinovy retézec + Biopotraviny

+ Udrzitelnéjsi produkce a spotfeba potravin + Udrzitelnd logistika

+ Silngjsi socialni pfidana hodnota v ramci iniciativ v + Snizovani plytvani potravinami

oblasti potravin + Udrzitelné obaly

+ Snizovani plytvani potravinami + Spravedlivy obchod

+ Maximalni vyuziti potravinového odpadu jako suroviny. + Dobré zivotni podminky zvifat a gastronomicka kultura.

Dalsi informace: Mésto Gent (2013). Ghent en Garde: Strategie udrzitelného zasobovani potravinami v Gentu. Gent: Stad Gent. Dostupné na: >> stad.gent
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Pét priorit potravinové politiky meésta Milana

V Cervenci 2014 podepsaly mésto Milan a nadace Cariplo dohodu o vymezeni a pfijeti potravinové politiky. Po analyze

silnych a slabych stranek milanského potravinového systému byly cile potravinové politiky vypracovany v rdmci verejné

konzultace k pfijeti usneseni méstské rady, které obsahuje pét priorit milanské potravinové politiky uvedenych nize

1. Zajistit zdravé jidlo a vodu pro vSechny obcany

Zajistit vSéem ob¢anlm pfistup ke zdravym potravindm a
vodé s cilem chranit lidskou dlstojnost a zlepsit kvalitu

Zivota.

3. Podporovat vzdélavani v oblasti vyzivy

Podporovat kulturu zamérenou na uvédomélou spotrebu
zdravych, bezpec¢nych, kulturné vhodnych a udrzitelnych
potravin, které jsou vyrabény a distribuovany v souladu

s lidskymi pravy a s ohledem na zivotni prostredi.

2. Podporovat udrzitelnost potravinového
systému

Podporovat propojeni vSech slozek a ¢innosti nezbytnych
pro vytvoreni udrzitelného potravinového systému a prosa-
zovat mistni produkci a spotfebu cerstvych, sezonnich a

kvalitnich potravin.

4. Boj proti plytvani potravinami

Omezit prebytky potravin a plytvani v jednotlivych fazich
potravinového cyklu jako zplsob boje proti socidlnim
a ekonomickym nerovnostem a jako ndstroj ke snizeni

dopad na zivotni prostredi.

5. Podporovat védecky vyzkum v agropotravinaiskéem odvétvi

Podporovat rozvoj védeckého vyzkumu v oblasti zemédélstvi a potravinarstvi, ktery ma souvislosti a dopady na méstsky

systém, s cilem zlepsSit procesy a vyvinout Spickové technologie.

Dalsi informace: Comune di Milano (2015). Milanska potravinova politika 2015-2020. Milan: Comune di Milano. Dostupné na: >> comune.milano.it

Nahlédnéte dovnitr:

>>,Ghent en Garde”: Strategie udrzitelného stravovani v Gentu
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>> Pét priorit mildnské potravinové politiky
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3.3. Pristup k udrzitelnému zadavani verejnych zakazek v oblasti
potravin a jeho strukturovani

S ohledem na vy$e uvedené skutecnosti tato prirucka predstavuje soubor kritérii, ktera lze zaclenit do vybérovych fizeni
v oblasti potravin a stravovacich sluzeb, aby se umoZnilo zavadéni inovativnich postupt na trzich a zaroven se podnitila
inovace

v politickém prostredi. Kazdy odstavec odkazuje na konkrétni cil SFAC a popisuje pozadovany vysledek vybérového fizeni
z hlediska udrzitelnosti a ambici v oblasti zdravi. K dosaZeni cilG SF4C Ize pouzit riizna kritéria a existuji rizné zptsoby
jejich mérenim a navrhovani. Tato kritéria jsou popsana pomérné obecné. Jejich implementace se totiz maze lisit

v zavislosti na mistnim kontextu: neexistuje univerzalni feSeni, které by vyhovovalo vS§em. Zaclenéni téchto kritérii proto

bude vyzadovat urcitou miru pfizplsobeni v zavislosti na konkrétnim zadavateli a moznostech trhu.

Tato kritérie zahrnuiji:

« Vybérova kritéria (VK), zjistit, zda uchaze&i maji schopnost spinit pozadavky na udrzitelnost, jako jsou napfiklad
predchozi zkusenosti a reference, systémy fizeni dodavatelského fetézce, pfistup k odbornikovi na vyzivu atd.;

« Technicke specifikace (TS), povinné pozadavky, u nichz se hodnoti pouze spinéni &i nesplnén;

« Kritéria pro udéleni ceny (AC), na jejichz zakladé se hodnoti nabidky spliiujici technické specifikace. Tyto kritéria
postupné odmeénuji lepsi vykon a mohou se tykat jak ndkladl (véetné nakladd po celou dobu Zivotnosti), tak kvality.
Pro definovani a ovéfeni vykonu podle zadavacich kritérii se zadavatel m(iZe opirat o znacky kvality nebo certifikace.
Pocet bod [X] pfidélenych kazdému kritériu by mél stanovit zadavatel s pfihlédnutim k souhrnu poZadavkd a kritérii
obsazenych v nabidce;

« Ustanoveni o plnéni smlouvy (CPC), podminky, které se tykaji faze spravy smluv.

Tato pfirucka a kritéria byly vypracovany s ohledem na pravni ramec pro zadavani verejnych zakazek v EU, konkrétné na
smérnice o zaddvani vefejnych zakazek z roku 2014, Smlouvu o fungovani Evropské unie (SFEU) a pfislusnou judikaturu
Evropského soudniho dvora. Mezi klicové pravni aspekty, které maji vliv na zadavani verejnych zakazek na udrzitelné a zdra-

vé potraviny, patfi:

* Nutnost zachazet se vSéemi uchazeci rovnocenné a zabranit vytvareni prekazek volného pohybu zbozi a sluzeb (vcetné
potravin), napfiklad tim, Ze se bude trvat na mistni produkci nebo Ze se budou diskriminovat potraviny z jinych regiont
¢i zemi;

* Pozadavek, aby v pfipadé odkazu na konkrétni normy, certifikace nebo znacky byly akceptovany ekvivalentni normy,
certifikace nebo znacky;

» Pravidla tykajici se transparentnosti, dostupnosti a objektivity, kterd se vztahuji na znacky, certifikace atd., na néz se
odkazuje ve zadavaci dokumentaci;

* Pozadavek, aby vSechna kritéria pro zadavani verejnych zakazek a smluvni podminky tykajici se plnéni zakazky
souvisely s predmétem zakazky. To znamen3, ze se musi tykat konkrétniho zbozi nebo sluzeb, které jsou pfedmétem

zakazky, a nikoli velikosti, pravni formy ¢i obecnych podnikovych postupt uchazecu.

> > Buying Green! A Handbook on Green Public Procurement

>> Procura+ Manual, A Guide to Implementing Sustainable Procurement
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Cild SFAC Ize dosahnout také pomoci postupl pfi zada-
vani vefejnych zakazek na potraviny popsanych v kapitole
5 této pfirucky. Jedna se o inovativni a pravné proveditel-
né pristupy k zadavani verejnych zakazek na potraviny,
které zadavatelé ve vSech Clenskych statech EU vyuZzivaji
k diverzifikaci zadavacich fizeni, zvySeni Ucasti na trhu,
zlepseni transparentnosti dodavatelskych fetézcll potravin
a k podniceni spole¢ného usili o inovativni, zdravé a
udrzitelné zadavani vefejnych zakazek na potraviny.

V kapitole 4 této prirucky budou nejprve predstavena
kritéria pro inovativni, udrzitelné a zdravé verejné zadavani
zakazek na potraviny, poté bude v kapitole 5 poskytnut
prehled inovativnich pfistupl k zadavani vefejnych

zakdazek.

Tato kritéria byla vypracovana ve spolupraci s zadavateli
verejnych zakazek, odborniky na vyzivu, zastupci mést,
Skolami, odborniky na potravinarstvi a pravniky s cilem
zajistit systémovéjsi a udrzitelnéjsi zakazky v oblasti
stravovani

a cateringu v ramci pravnich predpist EU o zadavani
verejnych

zakazek. Sedm ambicidznich cild SF4C, na které se tato
pfirucka odvolava, bylo vypracovéno s ohledem na stézejni
politiku EU v oblasti potravin a udrzitelnosti — konkrétné
strategii ,0d zemédélce ke spotrebiteli” — a na priklady
osvédcenych postuptl z mést, ktera jsou prikopniky v
poskytovani inovativnich, udrzitelnych a zdravych $kolnich
jidel, jako jsou Dordogne, Lyon, Gent, Malmo, Kodan a Mi-
Ian. Cile SF4C se zabyvaji riznymi aspekty potravinovych
systému, véetné produkce biopotravin, obéhového

a spravedlivého hospodarstvi, snizovani mnozstvi odpadu
a lepsiho vzdélavani a infrastruktury pro zdravou

a udrzitelnou stravu. Rovnéz jasné dokladaji vyznam

inkluzivniho, vicedroviového fizeni a dialogu s trhem.

Politicky kontext této prirucky: Kritéria uvedend v této pfirucce vychdzeji z klicovych mezindrodnich a unijnich pravnich

a politickych ramc tykajicich se vefejnych zakazek a udrzitelné a zdravé vyZivy a jsou s nimi v souladu; zaroven Cerpaji

z prikopnickych méstskych a narodnich strategii, které proveérili partnefi iniciativy SFAC. Prehled téchto politickych ramc

a strategii je uveden v kapitole 7 tohoto dokumentu.
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4. Cile a kritéria

Pro tato kritéria byly stanoveny dvé Urovné naro¢nosti. Prvni troven (zakladni kritéria) zaji$tuje minimalni Groven zdravi

a udrzitelnosti. Druhou Urovni je pokrocila troven (pokrocila kritéria). Tu si mohou zvolit zadavatelé, ktefi hodlaji prekrocit
zéakladni standardy v oblasti zdravi a udrzitelnosti, a Ize na ni odkazovat s cilem motivovat uchazece k poskytovani lepsich
sluzeb a produktl v souvislosti se stravou podporujici zdravi planety. Kritéria je tfeba pfizplsobit specifikiim kazdého

vybérového fizeni, zejména vypInénim ¢ésti oznacenych [kurzivou a v zavorkach].

Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti
Cil 2: Vyziva, kvalita, chut, cerstvost a sezénnost
Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

Cil 4: Snizeni potravinové chudoby a nerovnosti

®O® @

Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy, potravinova kultura
a kulinarské tradice

®

Cil 6: Mali zemédeélci a socialni integrace znevyhodnénych
a zranitelnych skupin

Cil 7: Spravedlivy obchod a diistojné pracovni podminky

@ &

“'U “ Kritéria oznacena jablkem (‘) jsou urcena pro primy nakup potravin; zatimco kritéria oznacena
i sadou pfibori ( il ) jsou uréena pro zadavani zakazek na stravovaci sluzby.
SC: Vybérova kritéria AC: Kritéria pro udéleni ceny [X]: Upfesnéni informaci
TS: Technické parametry CPC: Ustanoveni o pInéni smlouvy £ ovéreni
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Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

Celkovy cil:

Nejméné 40 % [podle hmotnosti/objemu, hodnoty nebo obojiho] dodavanych

potravin a napoju by mélo pochazet z certifikovanych ekologickych zdroj.

O Hlavni kritéria:

@ il Technické specifikace tykajici se podilu ekologickych
potravinarskych vyrobki (varianta 1): Nejméné 40 % z cel-
kové [hmotnosti/objemu a/nebo hodnoty, upfesni zadavatel]
potravin a napojt dodavanych v rdmci této zakazky musi

pochézet z certifikovanych ekologickych zdroji nebo ze

zdroju, které se pravé prevadéji na ekologické standardy.

Ovéfeni:

MozZnost 1: Uchaze¢ musi v rdmci nabidky prohlasit, Ze
tento pozadavek splni, a predlozit orientaéni seznam
potravin

a napoju, které budou dodany s certifikatem ekologické-
ho zemédélstvi v souladu s nafizenim (ES) ¢. 2018/848.
Je tfeba uvést predpokladanou [hmotnost/objem a/nebo
hodnotu] téchto produktd, které maji byt v rdmci zakazky
dodany. Za vyhovujici se povaZzuji produkty, které ne-

sou oznaceni EU Organic (zeleny list) nebo rovnocenné
oznaceni. Za vyhovujici Ize rovnéz povazovat produkty
pochézejici ze zemédélskych podnikl/zafizeni na vyrobu
potravin, které se nachazeji v procesu prechodu na ekolo-
gické standardy a které predlozi plan dosazeni ekologické
produkce potravin ve stanoveném ¢asovém ramci, ktery
nepresahuje dobu trvani smlouvy,

pokud k tomu predlozi prislusné doklady.

SCHOOLFOOD

@ilts oznacujici potravinarské vyrobky z ekologickych
zdroju (varianta 2): Nasledujici potraviny a napoje [seznam
urci zadavatel a predpoklada se, Ze budou tvorit nejméné
40 % hmotnosti/objemu a/nebo hodnoty potravin a napojt
dodavanych v ramci této zakazky] musi pochézet

z certifikovanych ekologickych zdroj nebo ze zdroju, které
prochazeji prechodem na ekologické standardy. V pfipadé,
Ze pro nékterou z téchto poloZek nejsou k dispozici certifi-
kované ekologické produkty, mize zhotovitel navrhnout
alternativni polozku s rovnocennou [hmotnosti/objemem
a/nebo hodnotou], ktera bude dodana s certifikdtem
ekologického zemédélstvi, a to s vyhradou souhlasu

zadavatele.

Moznost 2: Uchaze¢ musi v rdmci nabidky prohlasit, Zze
tento pozadavek splni, a predloZzit seznam potravin a
napoj, které budou opatreny certifikatem ekologického
zemédélstvi v souladu s nafizenim (ES) ¢. 2018/848. Za
vyhovujici se povaZzuji produkty, které nesou oznaceni EU
Organic (zeleny list) nebo jeho ekvivalent. Za vyhovujici Ize
rovnéz povazovat produkty pochdazejici ze zemédeélskych
podnikl nebo zafizeni na vyrobu potravin, které se nach-
azeji v procesu prechodu na ekologické standardy a které
predlozi plan dosazeni ekologické produkce potravin ve
stanovené |hité, ktera nepresahuje dobu trvani smlouvy,

pokud k tomu predlozi pfislusné doklady.




Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

il CPC tykajici se podilu biopotravin (varianta 1):

Zhotovitel je povinen predkladat [¢tvrtletni, pololetni nebo
roéni — podle rozhodnuti zadavatele] zpravy uvadéjici [ob-
jem/hmotnost a/nebo hodnotu] ekologickych potravin
dodanych v ramci této zakazky. V pfipadé, ze tento podil
klesne pod 40 %, je zhotovitel povinen uvést, jak tento ne-

dostatek vyrovna dodanim vyssiho procentniho podilu eko-

logickych potravin v nasledujicim vykazovacim obdobi.

il CPC tykajici se urc¢enych biopotravin (varianta 2):
Zhotovitel je povinen predkladat [¢tvrtletni, pololetni nebo
roéni — podle rozhodnuti zadavatele] zpravy obsahujici
seznam biopotravin a napoji dodanych v ramci této
zakazky. V pripadé, ze nebyly dodany bioprodukty v
nékteré z dohodnutych kategorii, je nutné predlozit alterna-
tivni produkty s certifikaci ekologického zemédélstvi nebo
doklady o prechodu zemédélskych podnikd ¢i

potravinarskyc provozoven na ekologické standardy.

Osvédcené postupy: Zasady v oblasti ekologického zemédélstvi ve svédskych obcich

V radmci Svédské ndrodni strategie v oblasti potravin si
Svédska vlada stanovila cil, aby do roku 2030 tvofily biopo-
traviny 60 % potravin nakupovanych pro verejny sektor. V
soucasné dobé se primér (pro vSechny obce na celostatni
trovni) pohybuje

kolem 38 % (Udaje za rok 2021), i kdyz existuji obce, které

tento cil jiz splfuji, napfiklad s podilem biopotravin az 71 %.

pu biopotravin obcemi. Studentské prace Univerzity v Lundu.

_

Literatura: Basnet, S., R60s, E., Milestad, R., Eriksson, M. a Rydhmer, L., 2023. Ekologické zemédélstvi ve svété s nizkymi emisemi: zkoumani kombinovanych opatreni k zajisténi
udrzitelného potravinového systému ve Svédsku. Sustainability Science, 18(2), s. 665-679. Islamian, K., 2022. Ekologické vefejné zakézky ve Svédsku: Studie o prekazkach pfi naku-

Svédské obce jsou pfi realizaci tohoto ambiciézniho
zaméru podporovany svédskou >> Narodni agenturou pro
verejné

zakazky, kterd véem zadavatelim poskytuje dobrovolna
kritéria udrzitelnosti, ktera mohou uplatiiovat pfi zadavani
zakazek na potraviny i dalsSi zbozi a sluzby. Pro vSechny
skupiny potravin (jako je maso, mlécné vyrobky, ovoce

a zelenina atd.) existuji zakladni, pokrocila a nékdy

i ,prakopnicka“ kritéria pro bioprodukty, kterd mohou obce
volné pouzivat podle vlastniho uvazeni a v souladu se

svymi politicky stanovenymi cili, ambicemi a rozpocty.

/
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Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

Osvéd&ena praxe: Videfisky program ,,0koKauf Wien"

V roce 1998 zavedlo mésto Viden (Rakousko) svij program ekologického zadavani vefejnych zakazek (OkoKauf Wien)

s cilem podporovat ochranu klimatu a zivotniho prostfedi. Program prosazuje uplatiovani ekologickych kritérii pfi nakupu
zbozi, vyrobk( a sluzeb ve vsech oblastech méstské spravy. Odbornici spolec¢né vypracovavaji pravné zavazné katalogy

kritérii pro zaddvaci fizeni a poradni vybor pro pravni zalezitosti posuzuje jejich pravni platnost. Mezi dosud dosazené

vysledky patfi:

*V nemocnicich a domovech pro seniory se podava nejméné 30 % biopotravin a ve
Skolach a materskych skoldch nejméné 50 % biopotravin

» Nakupuji se pouze vejce z volného chovu nebo biovejce

* MIéko je 100 % bio

- 20 % vs$ech dribezich vyrobkd je bio, pficemz existuje postupny plan na dosazeni

60 % do roku 2030

- J

@ il Technické specifikace tykajici se produktii z moFskych a akvakulturnich zdrojti: V rémci této zakazky nesmi byt

dodavany druhy a populace, které Mezinarodni unie pro ochranu pfirody (IUCN) klasifikuje jako ,kriticky ohrozené®, ,oh-
rozené”, ,zranitelné"

a ,témér ohrozené”. Nejméné X % z celkové [hmotnosti a/nebo hodnoty, kterou stanovi zadavatel] mofskych produktt a
produkti akvakultury dodavanych v ramci této zakazky musi byt nezavisle certifikovano podle pfislusnych

vnitrostatnich, evropskych a/nebo mezinarodnich norem udrzitelnosti. Tyto normy musi minimalné zajistit soulad s platnymi
mistnimi, vnitrostatnimi a pravnimi pfedpisy EU/mezindrodnimi pfedpisy, spravu zdrojd, ochranu a nakladéni s odpady pro
konkrétni druhy a zpUlsob produkce.

Ovéreni:

Uchazec¢i musi prohlasit, Ze tento pozadavek spliuji, a predlozit orientacni seznam morskych produktl a produktl
akvakultury, které budou opatfeny nezavislou certifikaci udrzitelnosti. Produkty opatfené oznacenim MSC (Marine Ste-
wardship Council) nebo ASC (Aquaculture Stewardship Council) ¢i rovhocennymi certifikaty vydanymi jinymi nezavislymi
organizacemi budou povaZovany za splfujici tento pozadavek. Ve vyjimecnych pfipadech, kdy uchaze¢i nemohou z
divod, které jim nelze pricitat, dodat certifikované produkty, jsou povoleny i necertifikované rybi produkty, za predpokladu,

Ze uchazec prokaze dodrzovani standardu udrzitelnosti.
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Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

[

il CPC tykajici se udrzitelnych produkti z morskych Zivoéicht a akvakultury: Zhotovitel je povinen predkladat
[Gtvrtletni, pololetni nebo roéni — podle rozhodnuti zadavatele] zpravy, v nichz budou uvedeny druhy a plvod produktd

z mofrskych zivocichl a akvakultury dodavanych v ramci této zakazky a v nichz bude uvedena [hmotnost a/nebo hodno-
ta — podle specifikace v technickych podminkach] produkt(, které jsou opatieny nezavislou certifikaci udrzitelnosti podle

pfislusnych vnitrostatnich, evropskych a/nebo mezinarodnich norem.

Osvédcené postupy: Technické specifikace pro ryby, mékkysSe a korysSe pochazejici z udrzitelnych

zdroja v ramci vybérovych Fizeni na dodavky potravin a stravovacich sluZeb v Gentu

Jak jiz bylo zminéno, mésto Gent priklada velkou dlleZitost udrzitelnému stravovani. Tuto skute¢nost musi zohlednovat
nejen dodavatelé mésta, ale i interni zadavatelé objednavek. Nize je uvedeno nékolik pozadavk( a doporuceni. Kvalitni

ryby: Mésto Gent chce nakupovat pouze ,kvalitni ryby*, které splfuji nasledujici definici:

+ Pochazi z dobfe spravovanych populaci;

+ Uloven/chovan s minimalnim dopadem na zivotni prostredi;
- Sledovatelnost az k plvody;

- Cisty a zdravy;

* Neni uloven nelegalnég;

+ Vyprodukovan/uloven za dobrych/€estnych pracovnich podminek.

Priivodce rybami: Na zékladé zadévaciho kritéria ,udrzitelné ryby” se uchazeci doporucuije, aby do své nabidky zahrnul

co nejvice udrzitelnych ryb, mékkysa a koryst podle modré a zelené kategorie v Privodci rybami. Rybam, mékkysim a
korystim, které spadaji do Zluté a Cervené kategorie v Privodci rybami, je tfeba se co nejvice vyhnout a Ize je nabidnout
pouze ve vyjimecnych pfipadech. To mUze byt napfiklad pfipad, pokud se to jevi jako nezbytné pro povinné skolici kurzy na
Hotelové Skole mésta Gentu. Pokud se ukdaze, Ze toto nebylo v objedndvce zohlednéno, je povinnosti dodavatele na tuto

skute¢nost odbératele upozornit a navrhnout udrzitelnou alternativu.

N /
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Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

Osvédcena praxe: Technické specifikace pro ryby,
mékkyse a korySe pochazejici z udrzitelnych zdroji v ramci vybérovych fizeni na dodavky

potravin a stravovaci sluzby v Gentu

Privodce rybami a morskymi plody

Priivodce rybami a morskymi plody pro profesionalni Rybi kalendar: Mésto Gent a OCMW budou pfi

uzivatele je nastrojem pro vS§echny, kdo nakupuji a pro- objedndvani v co nejvétsi mife zohlednovat sezénni

davaiji ryby a morské plody. Privodce zohlediuje rizné charakteristiky ryb, koryst a mékkysu na zakladé rybiho
aspekty udrzitelnosti a zahrnuje druhy, které se nejcasté;ji kalendare. Timto zplsobem budou produkty sezénni a bu-
konzumuji v Belgii, Francii a Svycarsku. Od dodavate- dou tedy nakupovany ve spravnou dobu. | v tomto pfipadé
le se oCekava, Ze bude vZdy brét v Gvahu (nejnovéjsi) je ukolem dodavatele upozornit na to odbératele a na
doporuceni z tohoto privodce rybami a mofskymi plody. zdakladé rybiho kalendare navrhnout udrzitelnou alternati-
Nakupci mésta a OCMW v Gentu (Openbaar Centrum voor vu, pokud se ukaze, Ze tato skutecnost nebyla zohlednéna.

Maatschappelijk Welzijn, coz je zkratka pro socialni sluzby
mésta Gentu) jsou rovnéz vybizeni, aby je pfi svych objed-

navkach zohlednovali v co nejvétsi mire.

Zakdazané druhy ryb: Mésto Gent a OCMW Gent se rozhodly prestat nakupovat fadu druh( ryb pro stravovaci sluzby.

Nasledujici druhy ryb nejsou povoleny:

- TuRék - Cisté a zdravé;
- Pangasius, * Tilapie,
- Uhot.

« okoun viktoriansky (okoun nilsky),

Za vyjimec¢nych okolnosti Ize vySe uvedené druhy ryb nabidnout, avS§ak pouze v pfipadé, Ze je to napfiklad nezbytné pro

povinné pfedméty na Hotelové Skole mésta Gentu.

Vyjimka u tundk(: Lov tunaka obecného zlstava za vSech okolnosti zakdzan. Lov tundka zlutoploutvého, tuniaka
béloploutvého a tunidka pruhovaného miZze byt povolen za vyjimecnych okolnosti, jako je napfiklad vyse uvedeny pfipad
Hotelové skoly. To v§ak plati pouze za podminky, Ze tyto druhy nesou certifikaci MSC nebo ekvivalentni certifikaci (v sou-
ladu s modrou kategorii Prvodce rybami) nebo pochazeji z urcité oblasti FAO (v souladu se zelenou kategorii Privodce

rybami).

Dalsi informace: Univerzita v Gentu, 2012. Projekt ,UdrZitelné moiskeé plody“: Udrzitelné nakupovani mofskych plodii v gentskych institucich. Zvlastni publikace VLIZ &. 57. Flandersky

morsky institut (VLIZ). Dostupné na: >> www.vliz.be

N
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Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

o Pokrocila kritéria

#T1So podilu biopotravin na trhu s potravinami: 100 %

nasledujicich druh( ovoce, zeleniny a obilovin [vyrobky
budou upresnény] a 50 % dodavanych masnych a rybich
vyrobk{ [podle hmotnosti a/nebo hodnoty, upfesni
zadavatel] [vyrobky budou upresnény] a ryb [vyrobky
budou upresnény] musi pochazet z certifikovanych

ekologickych zdroju.

il TS o podilu biopotravin: 100 % nasledujicich druh
ovoce, zeleniny a obilovin [vyrobky budou upfesnény] a 50 %
dodévanych masnych a rybich vyrobkl [podle hmotnosti a/
nebo hodnoty, upresni zadavatel] [vyrobky budou upfesnény]
a ryb [vyrobky budou upfesnény] musi pochazet

z certifikovanych ekologickych zdroju.

Ovéreni:

@ AC k narustu podilu biopotravin: Uchaze&tm, ktefi

nabidnou dodavku certifikovanych ekologickych produktd
nad rdmec minimalniho seznamu produktl a procentnich
podilll stanovenych v technickych specifikacich, bude

proporcionalné pridéleno az [X] bodd.

il AC k nartstu podilu biopotravin: Uchaze&(im, ktefi
nabidnou dodavku certifikovanych ekologickych produktl
nad rdmec minimalniho seznamu produktl a procentnich
podilll stanovenych v technickych specifikacich, bude

proporcionalné pfidéleno az [X] bod.

V nabidce musi byt uvedena [hmotnost/objem a/nebo hodnota] dodévanych potravinarskych vyrobk( a konkrétni postupy

zavedené s ohledem na udrZitelnost a agroekologii v rdmci vyrobniho procesu. Za G¢elem ovéfeni téchto udajid mohou

uchazeci predlozit certifikat ekologického zemédélstvi a/nebo certifikdt ekologického zemédélstvi vydany nezavislou treti

stranou, certifikat Demeter nebo jeho ekvivalent, pfipadné doklad o €lenstvi v participativnim garanénim systému nebo

jeho ekvivalentu.
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Osvédcené postupy: Bioprodukty ve Fanu

Obec Fano je malé méstecko lezici v regionu Marche ve stredni Italii. V roce 2020 obec vyhlasila vefejnou soutéz na

\_

Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

biciézni pozadavky na biopotraviny, napriklad tyto:

- Dzem, ceredlie, mouka, Cerstvé ovoce, mléko, lusténiny, extra panensky olivovy olej, téstoviny, rajcatova

omacka, vejce, Cerstva zelenina, mrazené potraviny (mangold, minestrone, hrasek, $penét), ovocné stavy

a jogurt musi byt 100 % ekologické;

* Nejméné 50 % hmotnosti hovéziho masa musi pochdzet z ekologické produkce v souladu s nafizenim

ES) ¢. 834/2007. a souvisejicimi provadécimi predpisy;

- Nejméné 50 % hmotnosti driibeziho masa musi pochdzet z ekologické produkce v souladu s nafizenim

ES) ¢. 834/2007. a souvisejicimi provadécimi predpisy;

- Nejméné 30 % hmotnosti mléénych vyrobkl musi pochazet z ekologické produkce v souladu s nafizenim

(ES) ¢. 834/2007 a souvisejicimi provadécimi predpisy;

- Nejméné 30 % (vyjadreno jako procentni podil hmotnosti z celkového mnozstvi) doddvanych rybich

produktl (ryby, hlavonoZci, mékkysi, korysi), a to jak ¢erstvych, tak mraZenych nebo konzervovanych,

musi pochdzet z ekologické akvakultury nebo z udrzitelného rybolovu.

Dalsi informace: FAO, 2015. Italie — Mésto Fano podporuije kratké dodavatelské fetézce ve skolnich jidelnach. Rim: Organizace OSN pro vyzivu a zemédélstvi.

poskytovani stravovacich sluzeb ve skolach na nasledujici tfi roky (2021-2023). Soucésti zadavaci dokumentace byly am-

/
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Cil 1: Ekologicka produkce a ochrana biologické rozmanitosti

@ TS o udrzitelnych vejcich: Vejce ve skordpce dodavand
na zakladé této smlouvy nesméji byt oznacena kodem 3
(,vejce od slepic chovanych v klecich”) podle nafizeni (ES)
¢. 589/2008.

@ AC o vejcich z udrzitelného chovu: Nabidkam bude
pridéleno az [X] bodd, pokud 100 % dodanych vajec nese
oznaceni O (tj. z ekologického chovu) nebo 1 (tj. z volného

chovu) v souladu s nafizenim ES ¢. 589/2008.

Ovéreni:

il TS o udrzitelnych vejcich: Vejce ve skorapce uréena
k plnéni smlouvy o stravovacich sluzbach nesméji byt
oznacena kédem 3 (,vejce od slepic chovanych v klecich®)
podle nafizeni (ES) ¢. 589/2008.

il AC o vejcich z udrzitelného chovu: Zad4vaci
podminky tykajici se vajec z udrzitelného chovu:
Uchazec¢tm bude pfidéleno az [X] bod, pokud 100 %
vajec pouzitych k plnéni smlouvy o stravovacich sluzbach
bude opatfeno oznacenim O (tj. z ekologického chovu)
nebo 1 (tj. z volného chovu) v souladu s nafizenim ES €.
589/2008.

Uchazeci musi prohlasit, Ze vejce, kterd budou doddvat, splriuji vSechny platné normy tykajici se dobrych zivotnich podmi-

nek zvifat v misté (mistech) produkce. Dodavatel je povinen uvést podrobné tdaje o svych dodavatelich vajec, specifikovat

pouzité metody produkce a prislusné kody v souladu s nafizenim (ES) ¢. 589/2008.

Osveédcena praxe: Ve Skolnich jidelnach ve Scandicci se podavaji vejce ze 100 % ekologického chovu

novymi systémy.

.

Od zafi 2022 podava meésto Scandicci v ramci Skolniho stravovani vyhradné bio vejce. Nova smlouva o $kolnim stravovani
ve Scandicci uklada dodavatelim povinnost dodrzovat nova minimalni environmentalni kritéria italského ministerstva
zivotniho prostredi, kterd zvysSuji podil biopotravin na minimalné 50 % namisto dosavadnich 40 %, a navic stanovuji cile v

oblasti snizovani plytvani potravinami a vytvareni vétsi symbidzy mezi sluzbami Skolniho stravovani a regionalnimi potravi-

/

Oblasti dopadu: #Dobrépodminkyprozvirata #Zdravavyziva #Ochrana pldy #SniZeni zneciSténi #Ochrana biodiverzity #Snizeni emisi

sklenikovych plyni
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Cil 2: Vyzivova hodnota, kvalita, chut, ¢erstvost a sezénnost

Tento cil souvisi s vyzivovou vychovou. DalSi kritéria najdete v cili €. 5.

Celkovy cil:

100 % potravin dodavanych na zakladé smluv bude mozné vysledovat az k jejich piivodu a pred

podavanim budou podrobeny testiim kvality a chuti. Kdykoli to bude mozné, budou dodavany

Cerstvé a sezonni produkty, pricemz se bude brat v Givahu cena, udrzitelnost, nutri¢ni hodnota a

plytvani potravinami.

Q Hlavni kritéria:

y

il TS o nutricnim slozeni jidel: Jidelni listky musi
obsahovat jednu nebo vice porci ovoce a/nebo zeleni-
ny nebo k nim musi byt tyto porce podavany a musi byt
vyzivové vyvazené v souladu s [uvedeni prislusnych vni-

trostatnich zdravotnich pokynd.

@ il AC k vyssi nutriéni hodnoté: Az [X] bodi bude
pridéleno uchazeclm, ktefi nabizeji potraviny na bazi
celozrnnych obilovin v mnozstvi prevysSujicim minimalni
doporucéeny podil stanoveny v [uvedte pFislusné narodni

zdravotni pokyny].

il TS o povédomi o jidle: Informace o nutri¢nich hod-
notach a slozeni nabizenych jidel musi byt ve Skolnich

jidelnach viditelné vyvéseny.

Ovéreni:

il TS 0 vyvazené stravé: Uchazedi jsou povinni dodrzovat
cile tykajici se nutri¢niho slozeni, pokud jde o cukry, sl
a nasycené tuky, u vSech jidel nabizenych v jidelnach,

a to v souladu s narodnimi vyzivovymi doporuc¢enimi.

il TS o dostupnosti potravin: Musi byt k dispozici

prizplsobena jidla pro osoby s potravinovymi alergiemi
nebo osoby dodrzujici specifické diety, které byly defino-
vany

a schvaleny zadavatelem.

il AC k tématu informovanosti o potravinach: Az [X] bod
bude pridéleno uchazeclm, ktefi se zavazi poskytovat sro-
zumitelné informace o socidlnich a environmentalnich do-
padech jidel podavanych v jidelnach. V zajmu neustalého
zlepsSovani budou uchazeci studentim nabizet moznost
vyjadfit své nazory a poskytnout zpétnou vazbu k jidelnim

listkim prostrednictvim pravidelnych dotaznikd.

Uchazeci musi predlozit X pfikladd nutri€né vyvazenych jidelnic¢kd, které zohlediiuji pfipadna dietni omezeni, a musi poskytnout informace o

nutriénim sloZeni téchto jidelnicku. Uchazeci musi predloZit plan, jakym zplsobem budou v jidelnach prezentovany informace o nutri¢nich

hodnotach a sloZeni podavanych pokrmd, jakoZ i o socialnich a environmentalnich dopadech téchto pokrmd. Rovnéz je tfeba predioZit vzory

dotaznikd tykajicich se spokojenosti s jidelnickem.
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Cil 2: Vyzivova hodnota, kvalita, chut, ¢erstvost a sezénnost

il AC o kvalité a chuti potravin: Uchazec¢i by méli popsat svj pristup k zajistovani a dodavani vysoce kvalitnich a
chutnych potravin v rdmci této zakazky, véetné postupt pro kontrolu kvality potravin. Na zakladé kvality a chuti

doddvanych potravin a postupt pro zajisténi téchto standardd bude udéleno az [X] bodu.

Ovéreni:
Uchazec¢i by méli popsat své interni postupy zajistujici kvalitu a chut, jakoz i uvést veskeré relevantni certifikaty ¢i ocenéni.
Zadavatel mize pozadovat vzorky [potravinafskych vyrobku nebo jidel, v zavislosti na typu zakazky] za G¢elem jejich po-

souzeni degustacni komisi.

il AC o sezonnich a cerstvych produktech: Uchazeci by méli ve svych nabidkach nastinit, jakym zplsobem zajisti
dodavku potravin, které jsou a) sezonni v misté spotieby a/nebo b) Cerstvé, na rozdil od mraZenych ¢i jinak
konzervovanych. Je tfeba popsat pfistup zvoleny pro vybér téchto polozek a pro zajisténi jejich celkové kvality a udrzitel-
nosti, a to spolu s odhadovanym objemem a hodnotou téchto produktd, které maji byt dodény. Na zakladé objemu a

hodnoty sezénnich a Cerstvych produktd, které maiji byt v ramci zakazky dodany, bude udéleno az [X] bodd.

Ovéreni:
Je tfeba predlozit seznam sezoénnich a Cerstvych produkt(, které maji byt dodéany v rdmci této smlouvy, spolu s uvedenim

moznych dodavatelt téchto produktl.

o
Poznamka: | E

Zadavatel mGze uvést odkaz na kalendar, z néhoz je patrné, které potraviny jsou v misté spotfeby v daném rocnim obdobi

sezonni.

il CPC ohledné sezénnich a éerstvych produktir: il CPC o kvalité a chuti potravin: Zadavatel m(ize kdy-
Zhotovitel je povinen poskytnout informace o obje- koli v pribéhu trvani smlouvy provadét neohlasené kontro-
mu a hodnoté dodédvanych Cerstvych a sezénnich ly kvality a chuti potravin, aby ovéfil, zda jsou dodrzovany
potravinafskych vyrobkd, které musi spliiovat alespon standardy slibené v nabidce. V pfipadé, Ze se zjisti, ze
urovneé stanovené v nabidce zhotovitele. V pfipadé jakého- kvalita nebo chut potravin nedosahuje poZzadovanych
koli nespInéni vyse uvedenych podminek bude dodavatel standardd, bude o tom dodavatel informovan a bude
povinen vadu odstranit ve |h(ité [uvedeny pocet dni nebo povinen vadu odstranit ve Ihité [uvedeny pocet dnii nebo
tydnd]. Pokud dodavatel vadu v této |h(té neodstrani, tydnd]. Pokud dodavatel vadu v této |h(ité neodstrani,
muze zadavatel uplatnit nasledujici ndpravna opatreni muZze zadavatel uplatnit nasledujici ndpravna opatfeni
[uvedeni sniZeni platby nebo jinych sankci platnych podle [uvedeni sniZeni platby nebo jinych sankci platnych podle
smlouvy]. smliouvy].
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Cil 2: Vyzivova hodnota, kvalita, chut, ¢erstvost a sezénnost

Osvédcena praxe: ZvySovani pod

budou projednavat Ctyfi hlavni témata:

« spravedliva cena pro vSechny;

+ rocni planovani vyroby;

- agroekologicka transformace producent.

N

ilu mistnich produktd v Lyonu

Pri pripravé verejného vybérového fizeni na skolni stravovani (centralni kuchyné, kterd denné pripravuje a rozvazi 26 500

jidel) se mésto Lyon obrétilo na zastupce zemédélského odvétvi s cilem zvysit podil mistnich produktd.

Za timto Ucelem a s cilem posilit vazby mezi zemédélskym odvétvim a centrdlni kuchyni vznikl ndpad zfidit v rdmci pInéni
smlouvy ,zemédélskou komisi“. Tato komise se schazi dvakrat rocné (prvni zasedani se konalo v ¢ervnu 2022) a jejim

cilem je posilit vazby mezi zemédélci a jidelnami. Zastupci zemédélského odvétvi, dodavatele stravovacich sluzeb a obce

« struktura a budovani mistnich dodavatelskych fetézc(; a

Béhem ctyrletého trvani vybérového fizeni by mél podil mistnich produktl dosahnout 20 % v okruhu 50 km a 50 % v okruhu
200 km. Spolecnym cilem vSech tfi stran je posilit odolnost v oblasti zasobovani potravinami prostfednictvim vyuzivani
mistnich produkt, pficemz ukolem komise je zajistit dosazeni téchto cil.

Vice informaci: Lyon, 2021. Build Back Better Plan: Food & Agriculture section. Lyon: City of Lyon / Sustainable Food Places. Available at: >>> sustainablefoodplaces.org

¢

FoodPills o vyznamu sezénnosti

,Sezonni produkty maji rizné dopady na zivotni prostredi,
zdravi, ekonomiku a spole¢nost v zavislosti na regionech,
odkud pochazeji a kde se spotfebovavaji. Sezénni
produkty péstované venku a prepravované na kratké
vzdalenosti mohou mit mensi dopad na zivotni prostredi
nez produkty péstované ve sklenicich nebo pfepravované

na dlouhé vzdalenosti.”

Vice informaci>>> EU GPP criteria for food, catering services and vending machines.

Sezénni zelenina se vyznacuje lepsi chuti, kvalitou a
cenou, coz mize podpofit posun nabizeného jidelniho

listku smérem k vegetarianskym Ci rostlinnym variantam.

Zadavatelé s mohou individualné rozhodnout zahrnout do
svych vybérovych fizeni kritérium sezénnosti produktd tim,

Ze uvedou, v jakém ro¢nim obdobi maji byt které potraviny

a apoje dodavany ¢i nabizeny.

/
N

/
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Cil 2: Vyzivova hodnota, kvalita, chut, ¢erstvost a sezénnost

Pokrocila kritéria

@ || 7S o sledovatelnosti potravin: Véechny potraviny a napoje dodavané v ramci této smlouvy musi byt pIné sledovatelné

az k mistu (mistlm) jejich pdvodu a musi byt identifikovani vSichni zprostfedkovatelé mezi vyrobcem a odbératelem.

Ovéreni:

Informace o plvodu v§ech potravin a napojd dodavanych
v ramci smlouvy a o pfipadnych zprostredkovatelich (je-li
to relevantni) musi byt uvedeny ve [Gtvrtletnich, pololetnich

nebo rocnich - ur¢i zadavatel] zpravach o plnéni smlouvy.

@ il cPC k sledovatelnosti potravin: Zhotovitel je povinen
v [étvrtletnich, pololetnich nebo roénich - podle tech-
nickych specifikaci] zpravach uvadét informace o plvodu
v§ech potravin a ndpoji doddvanych v ramci této zakazky

a o pripadnych zprostiedkovatelich.

Ovéreni:

[}

Poznamka: E
Zadavatelé jsou vybizeni ke spolupraci s dodavateli po-
travin jiz ve fazi vybérového Fizeni, aby se podpofilo vétsi

vyuzivani potravinarskych vyrobk z regionalnich zdroja.

il TS o zbyteénych pfisadach: Uchaze&i musi co nejvice
omezit pouzivani zbytecnych pfisad. Pfidané trans-mastné
kyseliny a nasycené mastné kyseliny nemaji v jidle témér
zadné misto. Nasledujici prisady by se nemély pouzivat:
barviva typu Southampton: E102, E104, E110, E122, E124,
E129 a dalsi (E171, E150c, E150d).

Uchaze¢ musi k nabidce prilozit seznam pouzitych pfisad (Cisla E), trans-mastnych kyselin a nasycenych mastnych kyselin.

Uchaze¢ je povinen predlozit seznam sloZek jidel v priibéhu realizace, a to pfedtim, nez vstoupi v platnost dany jidelni cyklus,

aby zadavatel mohl zkontrolovat slozeni jidel a v pfipadé potfeby poZadat o Upravu.

Osvédcena praxe: Zaméreni na sezonnost ve Skolnich jidelnach v Italii

-

Italskd pravni Uprava tykajici se udrzitelného zadavani vefejnych zakazek na skolni stravovani (ministerské nafizeni ¢. 65
ze dne 10. bfezna 2020) uklada dodavatellim povinnost doddvat sezénni zeleninu a ovoce v souladu s kalendarem
sezonnosti pfijatym Ministerstvem zemédélstvi, potravinarstvi a lesnictvi (Cl. 2 ministerského nafizeni ze dne 18. prosince
2017 o Kritériich a poZadavcich na ekologické skolni jidelny”) nebo podle kalendare sezénnich potravin pfilozeného k

samotnému zakonu, pfipadné podle regionalnich kalendari sezénnosti.

Vice informaci: Ministero dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare, 2020. Decreto 10 marzo 2020, n. 65 — Adozione dei criteri ambientali minimi per il servizio di ristorazio-
ne collettiva e fornitura di derrate alimentari. Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana, Serie Generale n. 90, 4 April 2020. Available at: >> mite.gov.it

)

Oblasti dopadu: #Zdrava vyziva #Ochrana biologické rozmanitosti #Snizovani emisi sklenikovych plynt
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@ Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

Celkovy cil:
Emise sklenikovych plyni souvisejici s vyrobou, prepravou, spotfebou a likvidaci potravin budou

meéreny a postupné snizovany.

Q Hlavni kritéria:

il TS o rostoucim podilu vegetarianskych a rostlinnych potravin: Nabizena jidla musi obsahovat pokrmy, které podporuji

konzumaci lusténin, zeleniny, ovoce, celozrnnych vyrobki a ofecht a zarover zajistuji spotiebiteli vyvazeny pfijem Zivin.
Vegetaridnské a rostlinné pokrmy musi byt k dispozici kazdy den. Alespon jednou tydné by jidelni listek mél sestavat

vyhradné z vegetarianskych pokrml, pficemz alespori jedno jidlo by mélo byt vyhradné rostlinného pvodu.

Ovéreni:

Uchazeci musi predlozit alespon dva pfiklady tydenniho jidelnicku, ktery obsahuje nutri¢né vyvazend jidla splfujici vysSe

uvedené pozadavky.

Osvédcena praxe: ,Zeleninovy ctvrtek” v Gentu

0d roku 2009 si mésto Gent zajistuje sluzby cateringovych spolecnosti, které ve véech méstskych skolach realizuji
iniciativu ,Veggie Thursday” (vegetariansky ¢tvrtek). V tento den skolni jidelny nepodavaji maso ani rybi vyrobky a
pfilezitostné poradaji pro zaky vzdélavaci workshopy na témata vegetarianstvi, environmentalni udrzitelnosti a dobrych

zivotnich podminek zvifat.

Podavana polévka je vzdy vegetarianska, pokud napfiklad neni na jidelnim listku kufeci polévka. Bilkoviny v hlavnim chodu
musi byt bud’ smisené, tedy slozené z 50 % rostlinnych a 50 % zivo¢isnych bilkovin, nebo musi byt 100 % rostlinného
plvodu. Pokud pokrm obsahuje 100 % zivocisnych bilkovin, musi byt ve stejném tydnu podavan pokrm se 100 %
rostlinnych bilkovin. Na konci tydne se vzdy snazime dosdhnout rovnovahy 50/50 mezi rostlinnymi a Zivo¢iSnymi

bilkovinami.

Qee informaci: City of Ghent, 2009. Veggie Thursday - Detailed information. Bonn: ICLEI carbonn® Climate Registry. Available at: > carbonn.org J
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plyni

il AC o energeticky tspornych kuchyiiskych spotiebiich: Na zakladé energetické Gginnosti kuchyriskych spotiebici,

které budou pouzity k poskytovani sluzeb v ramci této smlouvy, bude udéleno az [X] bodd.

Ovéreni:

Je nutné predlozit seznam v§ech kuchynskych spotrebic,
které budou pouzity pfi poskytovani sjednanych sluzeb,
spolu s jejich energetickou tfidou podle energetického
Stitku EU.

Poznamka: L;:

Toto kritérium se uplatriuje pouze v pfipadeé,

ze poskytovatel stravovacich sluzeb odpovida za zajisténi
kuchynskych spotrebicl. Zadavatel musi porovnat nabidky

na zakladé Uc¢innosti spotrebicl uvedenych uchazedi.

Osvédcena praxe: Opatreni k omezeni energetickych ztrat ve Skolnich kuchynich ve Fanu

certifikovana jako patfici do tfidy bez fotobiologického rizika.

N

Zadavatelé pozadovali, aby se dodavatel zavazal vyménit stavajici zarovky ve vSech kuchynich za LED zarovky nejnoveé;si
generace a nainstalovat infracervené snimace pohybu v mistnostech, kde se personal nepretrzité nezdrzuje, jako jsou spiz,

Satny a toalety pro zaméstnance. VSechna nova svitidla musi mit certifikaci CE, musi splfiovat platné pfedpisy a musi byt

J

il TS k tématu snizovani mnozstvi odpadu: Uchazegi
musi prokazat pfislusnou odbornost a zkusenosti v oblasti
pfedchazeni vzniku potravinového odpadu a jiného odpadu
vznikajiciho v rdmci smluv o poskytovani stravovacich
sluzeb, a to v souladu s plany a cili v oblasti predchazeni

vzniku odpadu.

il TS k planu nakladani s odpady: Je nutné zavést plan
nakladani s odpady. Cilem tohoto planu by mélo byt
pfedchazeni plytvani potravinami, zajisténi podavani
pfimérenych porci jidla a zavedeni tfidéného sbéru
odpadu. Jidla se budou podavat a konzumovat v
opakované pouzitelném nadobi a pfiborech. V jidelné
a/nebo v kuchyni musi byt nainstalovany samostatné
oznacené odpadkové koSe na potravinovy odpad, které by

mély byt v souladu s mistnimi predpisy o tfidéni odpadu.

il AC k tématu zbytka jidla: Uchaze&Gm, ktefi ve svych
planech pocita s redistribuci prebyte¢nych potravin
charitativnim organizacim, potravinovym bankam a

atulkdim pro zvitata, bude pfidéleno az [X] bod(.

Ovéfeni:

DUkazy, jako jsou popisy opatfeni pfijatych v rdmci
predchozich smluy, reference, Zivotopisy a zaznamy
o Skoleni zaméstnancl v oblasti predchazeni vzniku

odpadd.

Ovéfeni:

Uchazecdi predlozi plan nakladani s odpady, véetné infor-
maci o odpadkovych koSich, které budou instalovany.
Uchazeci uvedou podrobnosti o typu nadobi a pribord,

které budou pouzivany.

Ovéfeni:

Uchazeci musi predlozit doklady o svych partnerstvich
¢i spolupraci s organizacemi zabyvajicimi se redistribuci
prebyte¢nych potravin a o postupech, které budou
dodrzovany za Gcelem zajisténi bezpecné a efektivni

redistribuce potravin.
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

il CPC k nakladani s odpady: Zhotovitel je povinen piedkladat pravidelné [upresnit: tydenni, mésiéni atd.] zpravy o objemu
a povaze odpadu vzniklého v rdmci této zakazky a o objemu prerozdélenych zbytkl potravin. Je nutné zdokumentovat

konkrétni kroky pfrijaté za ticelem snizeni plytvani potravinami a dopad téchto opatreni.

Bézna metoda snizovani a méreni plytvani potravinami podle Svédské agentury pro potraviny

Svédsky Ufad pro potraviny vydal pfirucku, kterd ma pomoci kuchynim a dal$im poskytovateldim stravovacich sluzeb pfi
jejich Usili o snizovani plytvani potravinami. Pfiru¢ka obsahuje metody nakupu a planovani vedouci k minimalizaci plytvani
potravinami, postupy pro nakladani s vzniklym potravinovym odpadem a také zplsoby méfeni a sledovani plytvani

potravinami za Ucelem ziskavani poznatkl a dal$iho rozvoje. Obsahuje rovnéz prehledné seznamy opatieni ke snizeni
plytvani potravinami. Pfirucka rovnéz poskytuje pokyny tykajici se rGznych druhd potravinového odpadu, které mohou v

sektoru verejného stravovani vznikat, jako je kuchynsky odpad, odpad z vydeje a zbytky na talifich.

Q:e informaci: Swedish Food Agency (2021). Handbook for reducing food waste. Uppsala: Swedish Food Agency. Available at: > > livsmedelsverket.se J

Osvédcené postupy: Snizovani plytvani potravinami v Goteborgu a Umea

Nakup potravin, u nichZ se blizi datum minimalni trvanlivosti, mize pfispét ke snizeni plytvani potravinami. Mésto Gote-
borg a devét sousednich obci uzaviely takovou dohodu jiz v rané fazi, av§ak stejny postup, byt s riznymi variantami a

dodavateli, se uplatfiuje v mnoha obcich ve Svédsku.

Diky dohodé s dodavatelem specializujicim se na potraviny s kratkou dobou trvanlivosti nebo na zakladé smlouvy s jejich
stalym velkoobchodnikem mohou kuchyné objednavat potraviny, které by jinak hrozilo, Ze budou vyhozeny kvli blizicimu

se datu spotreby. Néktefi dodavatelé prodavaji tyto vyrobky pouze ve velkych objemech, v celych nebo polovi¢nich pale-

tach, coz nékdy omezuje vyuziti této sluzby pouze na kuchyné s minimalné 800 porcemi.

Obce, které tuto metodu vyuzivaji, potvrzuji, ze zisk
nespociva v usetfenych korundch, ale spise v pfinosu pro
Zivotni prostfedi a v moznosti obcas jidlim dodat ten
,zlaty nadech”. Skoly neméni jidelnicek zcela podle
sortimentu zboZzi s kratkou trvanlivosti, ale spiSe jej mirné
upravuji. Napfiklad mohou nahradit planovanou rybu filé

z tresky, coz je pro Skolni kuchyné obvykle prilis drahé.
Suroviny, které si Skoly jinak nemohou dovolit, mohou také
dodat nadech luxusu na salatovém stole, napfiklad kvalitni

olivy.

Mésto Umea ma zavedena opatfeni pro potraviny s
kratkou dobou trvanlivosti. Méstska samosprava ma
uzavfenou jednu vyznamnou smlouvu s velkoobchodni-
kem s potravinami. Na zakladé trzniho dialogu vypracova-
ly méstskd samosprava

a velkoobchodnik postup pro nakladani s produkty s
kratkou dobou trvanlivosti. Pokud ma velkoobchodnik
zbozi s kratkou dobou trvanlivosti, kontaktuje oddéleni
odpovédné za stravovaci sluzby a nabidne mu odkup to-
hoto zbozi. Oddéleni stravovacich sluzeb poté rozhodne,
zda je nutné potraviny odkoupit, aby se zabranilo plytvani

potravinami.

Q:e informaci: Umea University (2023). Mycket mer atbar mat kan rdddas [Much more edible food can be saved]. Ume&: Umea Universitet. Dostupné na: > > www.umu.se /
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

il Zprava o udrzitelném nizkouhlikovém dopravnim systému: Na zékladé podilu vozidel s nizkymi nebo nulovymi
emisemi, ktera budou pouzita k pInéni zakazky, a také na zakladé planovani a logistiky vedoucich ke snizeni emisi souvise-
jicich s prepravou bude udéleno az [X] bodu.

OvéFeni:
Je nutné predlozit seznam v$ech kuchynskych spotrebict, které budou pouzity pfi poskytovani sjednanych sluzeb, spolu

s jejich energetickou tfidou podle energetického Stitku EU

i Souvisejici CPC: Dopravni plan predlozeny v rémci vybérového fizeni se stane zavaznou soucéasti smlouvy. Dojde-li
v rdmci smlouvy k jakymkoli zménam tykajicim se vozidel nebo harmonogram( dodavek, je dodavatel povinen predlozit
prohlaseni o dopadu téchto zmén na zivotni prostredi, pficemz tyto zmény nesméji vést ke zvySeni celkovych emisi na

jednotku dodaného jidla.

Priklad osvédcené praxe: Méreni emisi sklenikovych plyni v Gentu

Mésto Gent chce zajistit, aby stravovani bylo Setrné ke klimatu, a snizit emise sklenikovych plynt (GHG) souvisejici se
skolnim stravovanim. Vypocet emisi sklenikovych plyn( je pro obce povaZzovan za naro¢ny Ukol. Mésto Gent se proto
pfipojilo k iniciativé ,Cool Food Pledge” organizace World Resource Institute, aby ziskalo podporu, poradenstvi a inspiraci

ohledné toho, jak emise snizit, a aby ziskalo pfistup k védecké metodice pro vypocet emisi CO2.

Mésto Gent, inspirované snahou nabizet vice pokrmU na rostlinné bazi, se v rdmci nového vybérového fizeni na skolni
stravovani rozhodlo nechat prepracovat jidelni listky. Potencidlni dodavatelé stravovacich sluzeb byli vyzvani, aby nabidli
chutna jidla vhodna pro déti, ktera budou mit pozitivni dopad na Zivotni prostredi a pfispéji ke snizeni uhlikové stopy — coz
bylo dulezité i proto, aby se predeslo béznému pocitu, Ze se ,musi vzdat masa“. Na zékladé zdravotnich doporuceni regionu
Flandry mésto Gent stanovilo, Ze idealni obéd by mél obsahovat:

« % talife: sezénni zelenina

+ Zeleninova polévka

* Y4 talife: bilkoviny, z nichz 50 % tvofi rostlinné a 50 % zivocisné bilkoviny

* 4 talife: brambory nebo celozrnné vyrobky
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

o

Od roku 2021 nabizi jidelni listek tam, kde je to mozné, moznost konzumovat 50 % rostlinnych a 50 % zivocisnych bilkovin.
V nabidce jsou klobdsy, karbanétky, burgery nebo pokrmy ve formé duseného jidla ¢i kari, napf. rybi kari s hlivou Ustfi¢nou.
Nékterd jidla nebyla upravena, protoZe nejlepsi recept byl ten tradi¢ni, ale tato jidla jsou kompenzovana pIné vegetarianskym

pokrmem. Timto zplsobem je na tydenni bazi dosaZeno rovnovahy 50/50 mezi rostlinnymi a Zivocisnymi pokrmy.

Vice informaci: Gezond Leven (n.d.). Gezonde warme maaltijd [Healthy warm meal]. Vlaams Instituut Gezond Leven. Available at: > > gezondleven.be

0d roku 2019 se vzorky nékolika druhii potravin zakoupenych v pfedchozim roce zasilaji k posouzeni do Ustavu pro vyzkum
vody. V roce 2018 bylo pro mésto Gent provedeno vychozi posouzeni, které vykazalo 9 777 tun CO2 e* (celkové emise
sklenikovych plynl souvisejici s potravinami (uhlikové néklady)). Diky zavedeni novych jidelnickd v roce 2021 doséhlo
mésto Gent hodnoty 5 378 tun. Uspora 4 399 tun CO2 e odpovida stazeni 2 932 automobil(i z provozu.

Vice informaci: World Resources Institute (n.d.). Cool Food Pledge. Washington, DC: World Resources Institute. Available at: > coolfood.org
* CO2e= CO? equivalent

Priklad osvédcené praxe: Méreni emisi sklenikovych plynti v Gentu

/
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

Osvédcené postupy: sledovani a kontrola dodrzovani socialnich a environmentalnich
smluvnich kritérii v materskych skolach v Barceloné

Ve mésté Barcelona tvofi >> sit' materskych skol (pro déti ve véku od 0 do 3 let) celkem 103 zafizeni (pfiblizné 8 500 zaku),

ktera spravuje bud' Barcelonské vzdélavaci konsorcium, nebo Méstsky institut pro vzdélavani. Tyto matefské skoly denné
podavaji priblizné 8 000 jidel (jak détem, tak dospélym), véetné snidani, obédd a odpolednich svacin pfipravovanych ve
vlastnich skolnich kuchynich. Za i¢elem usnadnéni sledovani a kontroly dodrzovani smluvnich socialnich a environmen-
talnich kritérii jsou pro kazdy den v tydnu sestavovany jidelnicky zalozené na sttedomorské stravé podle vékovych skupin
(vCetné tabulky Gprav pro pfipad nesnasenlivosti nebo specifickych potfeb). To méstské radé usnadnuje provadét tydenni
sledovani, které se uskutecnuje pomoci rliznych néstrojd. Jednim z nastroji pouzivanych pro monitorovani jsou mésicni

zpravy zasilané vedenim Skoly, které hodnoti nasledujici aspekty uvedené v bodech 1 az 5:

« Priprava / prezentace jidla

+ Kvalita surovin

+ Pomér velikosti porci k poctu zaku

- Cistota a zdravost;

» Komunikace mezi koordinatorem/vedoucim, firmou a Skolou

+ Redeni mimofadnych situaci a obména kuchyfského nadobi a strojniho vybaveni

Stejné tak bylo sledovano povinné spinéni (ano i ne) dané sluzby, a to véetné:

- Cerstva zelenina

* Ryby (hekk, morsky das a/nebo treska)
+ Denni davka chleba

« Olivovy olej extra panensky

« Polovina saldtu

+ Dodrzuje se stanoveny rozvrh

N /
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plynti

Osvédcené postupy: sledovani a kontrola dodrzovani socialnich a environmentalnich
smluvnich kritérii v materskych skolach v Barceloné

Kromé toho jsou kazdy mésic nahodné vybirany Vyhodou tohoto monitorovaciho systému je, ze sluzby

a kontrolovany dodaci listy vSech produktt dorucenych do hodnoti samotné skoly. Diky tomu se pfipadné neshody
rGznych skol, aby bylo mozné zajistit kontrolu nad vsemi rychle odhali a spole¢nost je vyzvana k jejich ndpravé.

Sarzemi a dodavateli. Tento nastroj umoznuje zajistit Kontrola dodacich listli rovnéz umoznuje ovéfit, zda neby-

dodavky cerstvych, ekologickych a mistnich produktl (do ly pfijaty produkty, které neodpovidaji nabidce. Neshody

200 km). mohou pro spole¢nosti znamenat sankce.

ch informaci: Ajuntament de Barcelona. (n.d.). Healthier and more sustainable school Barcelona: Ajuntament de Barcelona. Available at: >> barcelona.cat j

il TS k pristupu k bezplatné vodé z kohoutku: Uchaze&i il AC k otazce pfistupu k pitné vodé z vodovodu zdarma:

musi zajistit volny pFistup k pitné vodé z vodovodu (pokud Za Ucelem zvySeni spotfeby vody z vodovodu budou

je mozné zajistit dodavku nebo pfistup k bezpecné pitné uchazeclm, ktefi navrhnou instalaci bezplatnych ,pitka“

vodé z vodovodu) a poskytovat pitnou vodu ke konzumaci v aredlu skoly, pfidéleny body az do vyse [X].

béhem jidla, aby podpofili zdravé pitné navyky a zabranili

pouzivani plastovych lahvi a nédpojl slazenych cukrem.

Ovéreni:

Nabidky musi obsahovat pldn, jak zajistit kazdodenni pFistup k pitné vodé a jeji dostupnost v prostorach skoly, véetné sport-
ovnich zafizeni a spole¢nych prostor. Navrhované umisténi a instalacni plan mist pro piti vody by mély byt podrobné pop-
sany.

Osvédcena praxe: ,Pitna voda ve Skolach” ve Vidni

Tri Ctvrtiny videnskych zakladnich $kol a polovina Projekt ,Pitna voda ve $kolach” vznikl diky podpore
videfiskych stfednich &kol jsou jiz ,§kolami vody”. Cerstvé organizaci Wiener Gesundheitsférderung, Fonds Gesun-
voda z kohoutku se pije v riznych prostorach skoly, véetné des Osterreich, Wiener Wasser (MA 31) a Odboru $kolstvi
tfid a pfi mésta Vidné. Projekt je realizovan prostfednictvim pora-
sportovnich aktivitach venku. UCitelé povzbuzuji zaky k denské spolec¢nosti Gutessen. Projekt ,Pitna voda ve Sko-
piti vody a Skoly, které maji zajem podpofit iniciativu ,Pitna lach” byl v prosinci 2019 ocenén Spolkovym ministerst-
voda ve Skolach”, mohou od mésta ziskat bezplatnou vem Skolstvi, védy a vyzkumu jako vynikajici vzdélavaci
podporu, kterd zahrnuje: individualni poradenstvi, Skoleni iniciativa pro Rakousko v rdmci Svétového akéniho

pro ucitele a komplexni ,balicek o vodé" s materialy pro programu UNESCO ,Vzdélavani pro udrzitelny rozvoj"“.
vyuku prizplsobenymi riznym vékovym skupinam.

Qe informaci: Stadt Wien (n.d.). Trinkwasser in Schulen [Drinking water in schools]. Vienna: Stadt Wien — Wiener Wasser. Available at: >> wien.gv.at j
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plyn

Pokrocila kritéria

@ || TS o monitorovani emisf sklenikovych plynii: Uchaze&i musi nastinit svilj pfistup ke sledovani emisi sklenikovych
plynt souvisejicich se zakazkou, véetné vyroby, prepravy, spotieby a likvidace potravin. BEhem pocéteéniho [Sest az
dvandact mésicl - obdobi uréi zadavatel] trvani zakazky bude dodavatel povinen méfit skutec¢né emise sklenikovych plyn

v rdmci zakazky, které budou tvofit vychozi hodnotu pro budouci snizovani emisi.

Ovéreni:
Informace o plvodu v§ech potravin a nédpojt dodavanych v ramci smlouvy a o zapojenych zprostredkovatelich

(jeli to relevantni) musi byt uvedeny ve [Ctvrtletnich, pololetnich nebo rocnich — urci zadavatel] zpravach o plnéni smlouvy.

Osvédéena praxe: ZebFicek vykonnosti v oblasti CO,

,C02 Performance Ladder" je certifikacni program urceny Vyuziti ,CO2 Performance Ladder” jako néstroje pro

pro organizace, které se zavazaly ke snizovani svych emisi zadavani verejnych zakazek je v Nizozemsku a Belgii
sklenikovych plyn(. Certifikat ma r(izné drovné podle pomérné bézné. Zajimavy pfiklad vyuziti tohoto nastroje
dosazenych vysledk( v oblasti snizovani emisi CO,, v potravinarském sektoru predstavuje Rijkswaterstaat,
které |ze vyuzit k ziskani pfimérené vyhody pfi uCasti ve vykonna

vybérovych fizenich. Uchazeci deklaruji své cile v oblasti agentura nizozemského ministerstva infrastruktury
snizovani emisi CO, (coz se promita do jedné z trovni a vodniho hospodarstvi. Od roku 2019 Rijkswaterstaat
tohoto programuy). vyuziva Zebficek CO2 Performance Ladder pfi vybérovych

fizenich na dodavku prodejnich automatt pro nékolik

vladnich organi,

V roce 2020 agentura zavedla kritéria tykajici se zkraceni dodavatelského retézce a vyplaceni spravedlivé ceny
zemédélclim za dodavky kavy. Kromé toho zvysila troven odmeén v zavislosti na vykonnosti v oblasti emisi CO,. Jelikoz se

jednalo o osmiletou smlouvu, uchazeci méli pocit, ze maji dostatek ¢asu na to, aby dosahli nejvyssi trovné vykonnosti.

Vice informaci: SKAO - Stichting Klimaatvriendelijk Aanbesteden & Ondernemen (2020). CO, Performance Ladder: A certification scheme for sustainable procurement. Utrecht: SKAO.
Available at: >> co2-prestatieladder.nl

Rijkswaterstaat (2019). Sustainable Procurement: CO, Performance Ladder in catering and vending machine tenders. The Hague: Rijkswaterstaat, Ministry of Infrastructure and Water
Management. Available at: > > rijkswaterstaat.nl
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SCHOOLFOOD




Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plyn

il AC o inovativnich piistupech ke snizovani emisi sklenikovych plyni u podavanych jidel: Nabizena jidla musi
obsahovat mozZnosti, které podpoii konzumaci lusténin, zeleniny, ovoce, celozrnnych vyrobk a ofechll a zaroven zajisti
spotrebiteli vyvazeny pfijem zivin. Trikrat tydné by hlavni nabidka jidelniho listku méla byt vegetarianska a/nebo bohata na
rostlinné slozky.

Vegetaridnskeé a rostlinné varianty musi byt k dispozici kazdy pracovni den. Nabizena jidla musi zahrnovat moznosti, které
byly vytvoreny specidlné za Gcelem co nejvétsiho snizeni uhlikové stopy. Napfiklad nabidka receptl vyuzivajicich
nedokonalé plody a zeleninu, vafeni od kofene po stonek a uplatfiovani metod cirkularni ekonomiky, véetné suseni,
konzervovani, zrnéni, uchovavani a marinovani, s cilem zabranit plytvani potravinami a zvysit recyklovatelnost zbytk(. AZ
[X] bodii bude udéleno uchazecéim, ktefi nabidnou jidelni listky pripravené ze sezénnich surovin s cilem vytvorit pokrmy,
které odpovidaji chutovému profilu daného ro¢niho obdobi. Déle bude aZ [X] bodd udéleno uchazecim, ktefi navrhnou
sestaveni jidelniho listku kombinujiciho suroviny Zivo¢isného a rostlinného ptvodu, které podniti smyslové zazitky, véetné

novych textur a chuti.

Ovéreni:

Nabidky musi obsahovat plan, jak zajistit kazdodenni pfistup k pitné vodé a jeji dostupnost v prostorach skoly, vCetné

sportovnich zafizeni a spole€nych prostor. Navrhované umisténi a instalacni plan mist pro piti vody by mély byt podrobné

popsany.

Osvédcena praxe: Hybridni stravovani v Umea

Ve skoldch v Umea se véem Zaklm podavaji denné dvé Kazdé jidlo podavané ve Skolach je rovnéz vyhodnoceno
jidla. Kazdy den je jedno z nich vegetaridnské a jeden den z hlediska dopadu na klima v ramci centralniho systému
v tydnu jsou vegetarianska obé jidla. Kromé toho je jednou stravovacich uidaji pomoci klimatickych vypoctd. Jidla
tydné jednou z moznosti, které maji zaci k dispozici, jsou pribézné sledovana a vyhodnocovana, aby obec
vzdy ryba. Pfi poddvani masovych pokrm( bylo vyvinuto mohla sledovat svou uhlikovou stopu, pfi¢emz zvlastni
mnoho receptl, které do sestaveni jidelniCku zahrnuji vice pozornost je vénovana obéddm.

zeleniny. Napfiklad oméacka z mletého masa obsahuje jak
€ocCku, tak mrkev, které nahrazuji hovézi maso. Opatfeni
zamérena na nahrazeni masa vétsi nabidkou zeleniny
zajistuji, Ze Skolni jidelniCky jsou pestré z hlediska vybéru

Vice informaci: Umea kommun (2015). Climate and food: Strategies, tips and recipes for more sustainable food. Umea: Umea Municipality. Available at: > > umea.se

Nordstrom, K. (2014). Vegetariska dagar i skolor och forskolor i Umea kommun - méjligheter och hinder [Vegetarian days in schools and preschools in Umea Municipality — opportu-

nities and obstacles]. Ume&: Umea universitet. Available at: >> divaportal.org
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plyn

@ il Navrhované pokroéilé kritérium pro méfeni emisi sklenikovych plynt: Az [X] bodii bude pfidéleno uchaze&tim, ktefi
se zavazi méfit emise sklenikovych plyna vznikajici v ramci zakazky (Scope 1, 2 a pfipadné 3) a tyto emise v pribéhu trvani
zakazky snizovat. Zhotovitel by mél v jidelnach zpfistupnit verejnosti informace o uhlikové stopé rliznych variant jidelniho

listku, a to vzdélavacim a kreativnim zplsobem, aby podpofil volbu jidel s nizsimi emisemi uhliku.

Ovéfeni:

Uchaze¢i musi uvést metodiku, software nebo webové nastroje, které budou v rdmci zakdzky pouzity k vypoctu emisi
sklenikovych plynd, a zplsob, jakym budou ziskavany potiebné vstupni Gdaje. Je tfeba uvést pfiklad [potravinového
vyrobku nebo jidla - specifikuje zadavatel na zakladé typu zakazky]. Je tfeba predlozit pfiklady letakd, plakatl a dalsich

vzdélavacich materiall propagujicich recepty Setrné k klimatu.

@ || AC ktématu snizovani mnozstvi odpadu: Na zakladé konkrétnich opatieni navrzenych uchazeéi ke snizeni

mnozstvi odpadu v ramci ¢innosti vyplyvajicich ze smlouvy bude udéleno az [X] bod(. Mize se napfiklad jednat o:

« instalaci zafizeni na kompostovani organického odpadu pfimo na misté;
+ minimalizaci odpadu vznikajiciho pfi pfipravé, vareni, skladovani a podavani potravin a jidel;

« plén skoleni zaméstnanct v oblasti minimalizace a nakladani s odpady.

Ovéreni:
Uchazec¢i musi predlozit doklady o svych postupech v oblasti nakupu, skladovani, pripravy pokrm, planovani jidelnicku,
podavani jidel a nakladani s odpady. Tyto doklady musi obsahovat popis zptsobd, jakymi bude plan prevence plytvani

potravinami sdélen hostlim. Uchazeci musi uvést podrobnosti o skoleni personalu vcéetné ¢asového harmonogramu.

@ || AC kudrzitelnym obaliim: Na zékladé udrzitelnosti obal, které budou pouzity k dodani predmétu zakazky, bude
udéleno az [X] bodu. Pfi vybéru vhodnych udrzitelnych oballl by uchazeci méli uplatfiovat zdsady hierarchie naklada-

ni s odpady, pficemz nejvyssi prioritou je predchazeni vzniku odpad, to zahrnuje i pfedchazeni plytvani potravinami
prostrednictvim vhodného baleni. Je tfeba se vyvarovat nadmérnému baleni, které nepfinasi zadnou pfidanou hodnotu
pro uchovani potravinarskych vyrobk(. Je tfeba se vyvarovat plastd na jedno pouziti a tam, kde je to mozné, by mély byt

nabizeny biologicky rozlozitelné alternativy.

Ovéreni:

Uchazec¢i musi uvést, jaké druhy oball budou v rdmci zakédzky pouzivany a zda budou biologicky rozlozitelné, recyklované,
znovu pouzité nebo jinak zlikvidované. Nestaci pouze uvést, Ze obaly jsou biologicky rozloZitelné nebo znovu pouzitelné,
pokud neexistuje plan, jak bude tento postup v ramci zakazky realizovan. UchazeC musi zajistit dodrzovani vSech platnych

pravnich predpist tykajicich se oballl a odpad(, véetné smérnice EU o obalech a obalovych odpadech (PPWD).
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Cil 3: Snizeni emisi sklenikovych plyn

il CPC o sniZovani mnozstvi odpadu a udrzitelnych obalech: Zhotovitel je povinen predkladat pravidelné [upFesnit:
tydenni, mésiéni atd.] zpravy o objemu a povaze odpadu vzniklého v rdmci zakazky a o nakladani s riznymi druhy odpadu,
vcetné potravinového odpadu a oball. Je nutné zdokumentovat konkrétni kroky pfijaté za ic¢elem snizeni mnozstvi od-
padu a obald, jakoz i dopad téchto opatreni. V pfipadé, Ze zavazky pfijaté v rdmci vybérového fizeni nebyly spinény, mlze

zadavatel pfijmout opatfeni, véetné [upFesnit napravna opatreni — KPI, finan¢ni sankce atd.].

Osvédcena praxe: Vydejniky vody s mikrofiltrovanim ve Fanu

S cilem omezit mnozstvi plast(i a obald souvisejicich se spotifebou balené vody zavedlo mésto Fano jidelny

vybavené vydejniky vody s certifikovanym filtrem. Kromé toho se v matefskych Skolach mineralni voda podava vyhradné ve

sklenénych lahvich a plastové lahve jsou zakazany.

Oblasti dopadu: #SnizeniEmisiSklenikovychPlynii #ZdravaStrava #SnizeniPlytvaniPotravinami #NizkouhlikovaDoprava
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Cil 4: Snizeni potravinové chudoby a nerovnosti

Celkovy cil:
Zaijistit, aby vSechny déti skolniho véku mély pristup ke zdravym potravinam a aby prebytecné

potraviny byly socialné pfijatelnym zpiisobem prerozdélovany znevyhodnénym komunitam.

O Hlavni kritéria:

il TS k tématu pristupu k vyzivnym jidlim: Uchazeéi musi zajistit, aby nutriéni slozeni jidel nabizenych ve $kolach

odpovidalo doporu¢enému dennimu pfijmu energie, jak je stanoveno v narodnich vyzivovych doporucenich pro zdravé
stravovani, a aby obsahovalo velky podil zeleniny, ovoce, ofechd, celozrnnych vyrobk( a lusténin. Uchazeci musi zajistit,
Ze vypracuji plan zapojeni a komunikace s cilem zvysit Gc¢ast Zak na konzumaci skolnich jidel, pficemz zvlastni diraz

musi byt kladen na potieby zak{, ktefi mohou Celit potravinové nejistoté.

Ovéfeni:

Uchazec¢i musi prokazat, jak spini pozadavky na energeticky pfijem, a to pfedlozenim planu nutri¢né vyvazenych jidel.
Soucasti tohoto planu musi byt doklad o Siroké skale vybéru potravin, véetné vegetarianskych jidel, ktera zahrnuji
energeticky vydatné zdravé svaciny, jako jsou ofechy (je tfreba uvést konkrétni druhy), u nichz je riziko alergickych reakci

minimalni nebo nulové,
[} ra ~ e Ve rs . Ve ’
il TS k tématu prerozdélovani potravin: Uchazegi musi

il CPC k tématu pfistupu k vyzivnym jidlam: predlozit akéni plan pro redistribuci potravin. Podle tohoto
Zhotovitel je povinen predkladat pravidelné [upFesnit: planu budou prebyte¢né potraviny (neskonzumované
tydenni, mésicni atd.] zpravy o nutricnim sloZeni po- v jidelnach) bezplatné redistribuovany neziskovym
davanych a spotfebovanych jidel (s pfihlédnutim k organizacim se socialnim poslanim, které bojuiji proti
plytvani potravinami) a o dopadu opatfeni pfijatych potravinové chudobé, jako jsou naptiklad potravinové ban-
za Ucelem zvyseni Gcasti studentl a Feseni problému ky. Bezplatna redistribuce musi byt zajisténa bezpecnym
nedostatecného zajisténi potravin. V prfipadé, ze zdvazky zptisobem v souladu s predpisy a pokyny v oblasti
prijaté v ramci vybérového fizeni nebyly splnény, mize bezpeénosti potravin. Potravinovy odpad muize byt
zadavatel pfijmout opatfeni, véetné [upFesnit napravna redistribuovén do Gtulkd pro zvitata nebo shromazdén za
opatreni - klicové ukazatele vykonnosti, financni sankce acelem kompostovani &i zpracovani na biopaliva.
atd.].

Ovéfeni:

Uchaze¢ musi v rdmci nabidky predlozit akéni plén pro redistribuci potravin. Ve fazi pinéni zakazky je dodavatel povinen
pribézné poskytovat podrobné informace o provadéni tohoto planu redistribuce, véetné objemd redistribuované zeleniny,

ovoce a dalSich potravinarskych vyrobku.
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Cil 4: Snizeni potravinové chudoby a nerovnosti

il CPC tykajici se redistribuce potravin: Zhotovitel je povinen predkladat pravidelné [upfesnit: tydenni, mésiéni atd.] zpravy
o redistribuci potravin v ramci této zakazky. Pokud nebyly spinény zédvazky uvedené v nabidce, miZe zadavatel pfijmout
opatreni, véetné [upFesnit ndpravna opatreni — KPI, finan¢ni sankce atd.].

Osvédcené postupy: Postupy pri prerozdélovani potravin v Irsku

Irskd narodni kritéria GPP pro stravovaci sluzby obsahuji nasledujici smluvni ustanoveni tykajici se redistribuce potravin

a napoj:
Zhotovitel zajisti redistribuci pfebytec¢nych potravin nasledujicim zpisobem:

« contact kontaktovani mistnich charitativnich organizaci nebo jinych subjekt(, které sbiraji
prebytecné potraviny a distribuuji je v mistnim méfitku;

+ zavedeni postupl pro sbér potravin, které stanovi organizace;

« sledovani a udrzovani chladiciho fetézce u tepelné upravenych vyrobki podle pokyn( organizace.
To musi byt provadéno v souladu s >> Pokyny pro darovani potravin vydanymi Irskym uradem pro

bezpecénost potravin.

Zhotovitel je povinen vést zaznamy o rozdélovani potravin.

VYSVETLUJICI POZNAMKA: Zadavatelé a uchaze&i mohou rovnéz vyuzit >> pokyny EU tykajici se darovani potravin.
V Irsku se redistribuci potravin zabyva fada charitativnich organizaci a socialnich podnikd, jako je napfiklad >> FoodCloud.

Osvédcena praxe: Zbytky skolnich obédl se v Halmstadu rozdéluji jako ,klimatické potravinové balicky"”

V obci Halmstad (na jihozapadé Svédska) se prodavaiji zbytky jidla z obéda, které nelze uchovat. Cena za takové jidlo
¢ini 35 Svédskych korun (priblizné 3,5 EUR) a Ize ji uhradit prostiednictvim sluzby Swish (digitalni platebni metoda); tyto
bali¢ky se proddvaly v roce 2021. Existuji rizné zplsoby prodeje klimatickych krabicek s jidlem. Nékteré skoly nabizeji
jidlo zaméstnancim piimo ve vydejni lince. Existuji také Skoly a matefské skoly, které jidlo zabali, ochladi a prodaji nasle-

dujici den. Mezi obce, které nabizeji obédy v klimatickych krabickach, patfi obec Bollnds a obec Sandviken.

Dalsi informace: Landsbygdsnétverket (2022). Prodej ,klimatickych krabic” - zptsob, jak snizit plytvani potravinami v Hal du [odpad v Hal du]. Landsbygdsnatverket, MatTan-
ken. Dostupné na: >> landsbygdsnatverket.se /

N
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Cil 4: Snizeni potravinové chudoby a nerovnosti

Pokrocila kritéria

il AC o sniZovani nerovnosti v oblasti vyZivy (progra-
my potravinové pomoci): Az [X] bodi bude pfidéleno
uchazeclm, ktefi se zavazi k realizaci programa potra-
vinové pomoci ve skoldch, jako jsou kluby snidani nebo
zavedeni programi sdileni potravin, s cilem pomoci Zakim
ziskat pfistup ke zdravym potravinam diskrétnim

a spolecensky prijatelnym zplsobem.

Ovéreni:

Uchazeci musi popsat programy potravinové pomoci, které
v ramci smlouvy zavedou, a jejich o¢ekavany dopad

z hlediska snizovani nerovnosti v pfistupu k potravinam

a potravinové chudoby. Realizace navrhovanych programd,
pokud je zadavatel schvali, bude sou¢asti smluvnich

podminek.

il AC o sniZovani nerovnosti v oblasti vyzivy (celoskolsky
pristup k vyzive): Za navrhy zamérené na zavedeni
celoskolského pristupu ke stravovani (WSFA) nebo
ekvivalentni metody na podporu zdravého stravovani v
nejzranitelnéjsich komunitach bude udéleno az [X] bodd.
Muze se napfiklad jednat o vyuku déti v oblasti vareni,
planovani rozpoctu na jidlo a zfizovani Skolnich zahrad pro

péstovani potravin.

Ovéfeni:

Uchazeci by méli ve svych nabidkach nastinit, jak hodlaji
vySe uvedené splnit, a uvést dabei ¢asovy harmonogram a
zdroje, které na tento ucel vycleni. Realizace navrhovanych
¢innosti, pokud je zadavatel schvali, se stane soucasti

smluvnich podminek.

il AC o snizovani nerovnosti v oblasti vyzivy (Skoleni):
Az [X] bodi bude pfidéleno uchaze¢lm, ktefi nabidnou
Skolici programy pro zaméstnance a ¢leny skolniho kolek-
tivu zamérené na problematiku potravinové chudoby
ve Skolach. Cilem téchto Skoleni musi byt poskytnuti
konkrétnich informaci o poctu zakd, ktefi potrebuji
potravinovou pomoc, a praktickych krokd, které pomohou
pfi planovani a sestavovani rozpoctu pro programy
potravinové pomoci, v€etné marketingu a komunikace.
Ovéreni:

Uchazeci musi predlozit podrobny akéni plan pro pfipravu
a realizaci Skoleni a uvést zdroje, které na tento ucel
vycleni. Realizace navrhovanych programda, pokud je zada-

vatel schvali, se stane souc¢asti smluvnich podminek.

il Kritéria AC tykajici se snizovani nerovnosti v pristupu
k potravinam (technologie umozZnujici pFistup
k potravinam): Body budou pridéleny uchazectm, ktefi
se zavazi zavést mechanismus, jako je napriklad online
platforma nebo mobilni aplikace, ktery umozni socialné
ohrozenym zaklm zéadat o prebytecné jidlo za zachovani

naprosté divérnosti.

Ovéreni:

Uchazeci musi popsat navrhovany mechanismus, ¢asovy
harmonogram jeho zavedeni a zdroje, které na néj budou
vyClenény. Zavedeni navrhovaného mechanismu, pokud jej

zadavatel schvali, bude soucéasti smluvnich podminek.
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Cil 4: Snizeni potravinové chudoby a nerovnosti

Osvédcena praxe: Boj proti plytvani potravinami a potravinové nejistoté v Sant Esteve Sesrovires

Mentali je program, ktery vznikl v roce 2017, kdyz méstska Tento program bojuje proti plytvani potravinami

rada v Sant Esteve Sesrovires pfi$la s navrhem najit prostfednictvim Skolnich jidelen a snazi se dodavat hoto-
zplsob, jak omezit plytvani potravinami a potravinovou va jidla lidem v tizivé situaci. Jak uvedli, od zahdjeni pro-
nejistotu, jelikoz zjistila, Ze ve mésté ziji skupiny lidi, které jektu rozdali celkem 17 725 porci, z nichz mélo prospéch
se nachazeji ve zranitelné situaci. 111 lidi. Jednd se o pokrokovou solidarni iniciativu v

regionu Baix Llobregat i L'Hospitalet (v Katalansku), ktera
je realizovana diky zapojeni $kol, rodin, provozovatelQ

jidelen, dobrovolnik a méstské rady.

Spolec¢nost provozujici Skolni jidelnu ma na starosti infrastrukturu pro skladovani potravin a dalsi organizace spolupracuje
tim, Ze poskytuje potifebny material, aby bylo zaji§téno, Ze se potraviny dostanou k pfijimajici rodiné v nejlepsim stavu

z hlediska vyzivové hodnoty a bezpecnosti potravin, a to vzdy v souladu s doporu¢enimi a hygienickymi pozadavky
zdravotniho odboru Kataldnské autonomni vlady (Generalitat de Catalunya). Kazdy kontejner je oznacen stitkem, na
kterém je uveden plvod potravin, nazev pokrmu, datum spotieby a informace o spravném zplisobu konzumace. O sbér
potravin se staraji dobrovolnici, a to jednou nebo dvakrat za pét dni. Samotnou distribuci potravin zajistuje méstska rada.
B&hem lockdownu projekt Mentali pokracoval v €innosti a pfispival k zvySovani povédomi o snizovani potravinové

chudoby a posilovani socialniho zac¢lenéni.

Dalsi informace: Elllobregat. (8. Cervna 2022). Spolecnost Mentali se podafrilo snizit plytvani potravinami tim, Ze rozdala témérf 18 000 porci jidla. Elllobregat. Dostupné na: >> elllobre-
gat.com

Program proti plytvani potravinami MENTALI slavi sedm let, 25 000 uvarenych jidel Sant Esteve Sesrovires. VilaPress. Dostupné na: >> vilapress.cat

\_

Oblasti, na které ma projekt dopad: #ZeroHunger, #FoodWaste, #FoodJustice

/
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Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy, gastronomicka
kultura, kulinarské tradice

Celkovy cil:
Zajistit, aby se vyuka o vyzivé stala nedilnou soucasti Skolniho stravovani, a to zejména
prostrednictvim aktivit zamérenych na zdravé stravovani jakoZto vzdélavaciho zazitku, do kterého

se aktivné zapojuji zaci, ucitelé i SirSi Skolni komunita.

O Hlavni kritéria

il Certifikat AC v ramci programu ,Whole School Food Approach” nebo ekvivalentni certifikat: ,Celoskolsky pfistup ke

stravovani” je metoda zaméfena na rozvoj zdravé a udrzitelné stravovaci kultury ve Skoldch a v jejich okoli. Nabidkam,
které se zavazi k uplatnovani celoskolského pfistupu ke stravovani nebo k rovnocennému pfistupu, jenz fesi nasledujici
oblasti, bude pfidéleno az [X] bodu:

« zatraktivnéni prostredi Skolniho stravovani pro zaky i zaméstnance, aby se vSichni mohli sezndmit s principy udrzitelného
vybéru potravin;

« podpora $kol pfi zaClenovani tématu zdravého a udrzitelného stravovani do riznych skolnich predmétl pro riizné vékové

skupiny (napf. pedagogické poradenstvi, vyména kurzl a nastroji mezi skolami, inspirace od jinych skol).

\\

Poznamka: L/_

Body budou pridéleny uchazeclm, ktefi se zavazi podporovat skoly pfi pInéni alespon bronzovych kritérii stanovenych v >>
pristupu WSFA nebo pfi ziskani rovhocenné certifikace od treti strany. Bronzova kritéria musi byt splnéna ve vSech ¢tyfech
pilitich uvedenych v WSFA, a to konkrétné: PILIR A: Politika a vedeni; PILIR B: Strava a udrzitelnost; PILIR C: Vzdélavani a
ugenf; PILIR D: Komunita a partnerstvi

Ovéfeni:

Uchazeci musi popsat svij pristup k spInéni alespon bronzovych kritérii stanovenych v WSFA nebo ekvivalentni certifikace

od treti strany a predlozit ¢asovy harmonogram a akcni plan pro realizaci, jakoz i zdroje, které na tento Ucel vycleni.
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Celoskolsky pristup ke stravovani

Cil 5 (,Vychova k zdravému stravovani, potravinova kultura, kulinarské tradice") vychazi z pristupu ,,Whole School Food
Approach” (WSFA) — metodiky zaloZené na védeckych poznatcich, jejimz cilem je rozvijet zdravou a udrzitelnou
potravinovou kulturu ve skoldch i v jejich okoli. Tento pfistup WSFA vnima Skoly jako hnaci silu Sirsi transformace
potravinového systému prostrednictvim propojeni vyzivnych skolnich jidel, vychovy k zdravému stravovani a aktivniho

zapojeni mistni komunity.

Tento pristup spojuje zlepseni $kolniho stravovani a stravovaciho prostredi s praktickou vyukou, zapojenim zak( a ucitel(
a silnou angazovanosti rodin, zemédélc, podnik( a aktér obcanské spolecnosti. Propojenim stravovani s uéenim si
klade za cil nejen fyzicky vyZivovat déti, ale také jim poskytnout znalosti, dovednosti a zkusenosti, které podporuji zdravéjsi

stravovaci navyky a pfispivaji k udrzitelnosti v ramci celé komunity.

zajistuje, aby se zdravé a udrzitelné stravovani stalo nedilnou soucasti skolnich hodnot,

kazdodennich postupll a planovani, a to za podpory vSech pfislusnych zic¢astnénych stran.

se zaméfuje na bezpecné a pfijemné prostory pro stravovani a na poskytovani

chutnych a vyvazenych jidel a napojl, které se — pokud je to mozné - fidi kritérii udrZitelnosti.

kombinuje teoretické a praktické zazitky, jako je vareni, zahradniceni, navstévy farem,

ochutnavky a kontroly plytvani potravinami, a pomaha tak détem utvaret trvalé a zodpovédné stravovaci navyky.

rozsiruje tento pristup i mimo skolni prostredi prostrednictvim spoluprace
s rodinami, mistnimi subjekty pisobicimi v potravinarstvi a sousedskymi organizacemi s cilem podporovat zdravéjsi

a udrzitelnéjsi stravovaci navyky v celé Sirsi komunité.
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Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy, gastronomicka kultura, kulinarskeé
tradice

Osvédcena praxe: Milansky pristup ke zvySovani povédomi o vyzivé ve Skolach

Milansky poskytovatel stravovacich sluzeb, spole¢nost Milano Ristorazione, zvefejfiuje seznam surovin a jidelni listky

na svych webovych strankdch; navic je tento jidelni listek dvakrat ro¢né rozdavan vsem zak{m ve skole v souvislosti se
sezoénni obménou jidelni¢ku. Tento jidelni listek sestava z tydennich receptll a obsahuje také navrhy na vecefi a uzitecné
informace pro rodiny ohledné zdravé vyzivy, udrzitelnych postup( k pfedchézeni plytvani potravinami, informace o kvalité

surovin a o poskytovanych sluzbach. Vice informaci najdete >> zde (v italstiné).

Od roku 2021 vydava mésto Milan ve spolupraci s organizaci Milano Ristorazione vzdélavaci sadu pro déti, ktera se
kazdoro¢né rozdava v poslednim $kolnim tydnu s cilem zvysit povédomi déti a rodin o zdravé vyZzivé a spravnych
postupech v boji proti plytvani potravinami. Tyto sady jsou k dispozici (v ital$tin€) zde:

® >> ‘Unamelaal giorno’ (,jablko denné")

* ‘A tavola senza sprechi’ (,stll bez odpadu”) > > vydani pro matefské skoly a > > vydani pro zakladni Ekoly.

il AC o planovani jidel: Az [X] bodt bude udéleno nabidkém, které navrhuji planovéni stravovéni na zakladé spoluprace
mezi dodavateli potravin, kuchafi, dietology a Skolami, prokazuji rozmanitost sezénnich surovin zahrnutych do jidelni¢ku a
vyuzivaji kreativni kucharské techniky ¢i zpsoby podavani, které zachovavaji a zvysuji nutricni kvalitu potravin. To by mélo
zahrnovat alespon dvé porce Cerstvé zeleniny/ovoce na jedno jidlo a [X] % sezdnnich potravin, [X] % bioproduktd, [X] %

rostlinnych jidel a [X] % produktd s certifikatem fair trade.

iy

Poznamka: L:
Prislusné procentni sazby a zplsob jejich vypoétu na zakladé poctu, hmotnosti, objemu nebo hodnoty potravinarskych

vyrobki musi stanovit zadavatel.

Ovéreni:
Uchaze¢ musi prokazat schopnost poskytovat vzdélavaci a pedagogickou podporu pfi planovani a pfipraveé jidelnicku se
zaméfenim na sezdnnost, regiondlni charakter, nutri¢ni hodnotu, chut, dikladné zaskoleni kuchyriského personalu,

ochutnavky receptd, workshopy a programy, které posiluji vztahy mezi riznymi aktéry v potravinovém systému.
il AC o zdravych svaéinach: Az [X] bodd bude pridéleno uchaze&tm, ktefi nabidnou pfistup ke zdravym svacinam mezi
jidly, jako jsou susené ovoce, ofechy (v souladu s pokyny tykajicimi se alergii) a seminka, syrova zelenina a cerstvé ovoce.

Ovéreni:

Uchaze¢ musi na prikladu planu jidelnicku prokazat, ze mezi hlavnimi jidly jsou zafazeny zdravé svaciny.
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Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy, gastronomicka kultura, kulinarskeé
tradice

Osvédcena praxe: Iniciativa ,Ovoce v dopolednich hodinach” v milanskych zakladnich skolach

,Dopoledni ovoce” je iniciativa, kterou v rdmci milanské potravinové politiky vyvinula spole¢nost Milano Ristorazione,

verejnd spole¢nost spravujici Skolni jidelny.

Cilem této iniciativy je zlepsit stravovaci navyky skoldk( tim, Ze podporuje konzumaci ovoce jako dopoledni svaciny.
Program ,Frutta a meta mattina” byl vytvoren s cilem bojovat proti détské obezité, ktera se v poslednich 20 letech stava

omezit plytvani

V neposledni fadé distribuce ovoce jako svaciny umoznuje snizit finanéni zatéz socialné slabych rodin, které mohou mit
potize se zajiSténim zdravé stravy pro své déti. Prvni pilotni projekt byl zahajen v ¢ervnu 2016 a zapojilo se do néj pfiblizné
30 zakladnich skol a 4 000 déti. Projekt se nyni stal béznou praxi v pfiblizné 50 zakladnich Skolach ve méstg, pficemz se
zaméruje zejména na socialné znevyhodnéné ¢tvrti. Pfidanou hodnotou projektu je jeho integrace do Skolského systému,

diky niz je mozné oslovit neustale rostouci pocet déti.

Dalsi informace: Mésto Milan (2019). Milansky pakt o méstské potravinové politice: Nara¢ o udrzitelném rozvoji — Milan 2019. Milan: Comune di Milano. Dostupné na:>>
milanurbanfoodpolicypact.org

. J

il AC o regionalnich kulinafskych tradicich: Az [X] bodd bude pfidéleno nabidkam, jejichz cilem je zvysit povédomi

spotrebitell o regionalnim gastronomickém dédictvi tim, Ze alesponi jednou tydné nabidnou menu sestavené tak, aby
obsahovalo jeden nebo vice regiondlnich tradi¢nich receptd, které jsou soucdsti gastronomického dédictvi oblasti, do niz
se dodavky realizuji. M(iZe se jednat o podavani tradi¢nich a mistné prizptsobenych odrlid, zejména ovoce a zeleniny,
chovnych plemen zvifat a/nebo mlécnych vyrobkd, které jsou vyrabény pomoci vyrobnich metod a zpracovatelskych tech-
nik béznych v daném regionu.

Ovéfeni:

Uchazec¢i by méli uvést nékolik prikladu jidelnich listkd obsahujicich regiondlni a sezonni tradicni recepty. Méli by popsat
postupy, které pouzivaji pfi sestavovani téchto jidelnich listk( a pfi zajiStovani surovin pro né, a také pfi zajistovani jejich
vysoké kvality.
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Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy, gastronomicka kultura, kulinarskeé
tradice

Priklad osvédcené praxe: Propagace kulturniho dédictvi prostrednictvim gastronomie v Nuoru

Jidlo je komunikacni prostiedek, ktery v sobé nese fadu socidlnich a kulturnich hodnot. Konzumace urcitych pokrmii

predstavuje zplisob, jakym vyjadiujeme, kym jsme a jaka je nase kultura. Z tohoto dlivodu je dilezité propagovat jidlo a
recepty mezi

nejmladsimi, abychom zachovali a ocenili nase tradice. V technickych specifikacich sluzeb nasi skolni jidelny navrhuje
dodavatel osm tematickych jidelnick( s produkty CHOP a CHZO (tj. chranéné oznaceni plivodu, chranéné zemépisné
oznaceni) a recepty z nasi tradice, se zvlastnim zfetelem na tradi¢ni svate¢ni menu. V ramci tohoto projektu byla rovnéz
naplédnovana fada vzdélavacich workshop( vénovanych pfipravé tradi¢nich pokrm, avsak kvili pandemii byly véechny

tyto aktivity pozastaveny a budou realizovany v nejblizsi dobé.

Dalsi informace: Mésto Nuoro (2024). Nuoro: predstaveni aktivit v ramci projektu ,Ci.Buo. Dobré jidlo pro déti a pro planetu*. Tiskové oddéleni mésta Nuoro. Dostupné na: >>
vomunisostenibili.eu /

Osvédcena praxe: Vybérové fizeni na dodavku vajec a mléénych vyrobki v Gentu

V technickych specifikacich vefejné zakazky mésto Gent V Gentu se nachazi nékolik skol a vzdélavacich programd,
upozornuje dodavatele na evropskou gastronomickou kul- které nabizeji vyuku v oblasti gastronomie a vareni. Pro
turu v souvislosti se syry. Cilem je zdlraznit, Ze odbératelé tyto instituce je dulezité, aby se studenti seznamili s

v ramci této zakazky mohou mit pfistup ke konkrétnim bohatou nabidkou mlé¢nych vyrobk( v Evropé.

druhd@m syrG z celé Evropy.

V nékolika evropskych zemich jsou syry soucdsti stravy, a tudiz i soucasti gastronomické kultury. V disledku toho existuje
obrovska rozmanitost druh( syrd. Aby si studenti mohli tuto rozmanitost osvojit, mély by byt v nabidce oficialné uznané
regiondlni produkty (tj. chranéné oznaceni plivodu, chranéné zemépisné oznaceni, zaru¢ena tradi¢ni specialita) a také
regionalni produkty

Kromé toho se od dodavatele poZaduje, aby bez dodate¢nych naklad umoznil exkurze do podnikd. Pokud to ucebni plén a
praktickd organizace vyuky umoZznuji, mohou si studenti v ramci exkurze do podniku vyzkouset, jak se mléko zpracovava na

mlécné vyrobky. To zahrnuje konvencni i ekologicky sektor, velké i malé podniky, specializované spole¢nosti atd.

Dalsi informace: Bruning, T. (2024). Udrzitelné verejné zadavani zakazek v oblasti potravin: Pfipadova studie mésta Gentu v Belgii. Prezentace v ramci akce Eating City ,Think Global
Act Local”, 7. zafi 2024, Gent, Belgie. Dostupné na: >> eatingcity.org

>> Eating City Bruning, T. (2018). Udrzitelné zadavani verejnych zakazek v oblasti potravin: od politiky k vybérovému fizeni. Eating City Summercampus, Pafiz. Dostupné na: >> eating-

Kcity.org /
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Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy,

gastronomicka kultura, kulinarské

tradice

Pokrocila kritéria

il AC o vzdélavacich aktivitach v oblasti vyZivy: Uchaze&dm, ktefi do svych plan( vefejnych zakéazek zagleni vzdélavaci

aktivit v oblasti vyzivy pro skolaky, jako je vareni, pfiprava jidla, péstovani potravin, sezénnost produktd, vyznam zdravé a

vyvazené

Ovéreni:

Uchazeci musi predlozit podrobny plan vzdélavaciho programu, ktery bude obsahovat ¢asovy harmonogram, osnovy a sez-

nam zucastnénych stran. Je nutné uvést odhad zdrojli (vCetné ¢asu zameéstnanct), které budou na tyto ¢innosti vyclenény.

Realizace navrhovanych ¢innosti, pokud je zadavatel schvali, bude souéasti smluvnich podminek.

Osvédéené postupy: Skolni jidelny v Katalansku

Ve Spanélsku je stéle zfetelngjsi, jak dllezité je vnimat
jidelnu

a jeji okoli jako Ustfedni souc¢dst vzdélavaciho projektu.
Jidelny

v Kataldnsku jsou souc¢asti programu , Temps de migdia“
(Obédva pauza) a veskeré jejich aktivity, vCetné stravova-
ni, musi byt v souladu s vzdélavacim projektem daného
zarizeni. Napriklad ve vefejném vzdéldvacim centru Patronat
Domenech v Barceloné fidi organizace Crea y Creix veskeré
vzdélavaci aktivity jiz 20 let. VSichni zaméstnanci maji
pedagogické vzdélani (psychologie, pedagogika, ucitelské

obory, socialni pedagogika atd.) a je zajiSténa soudrznost

Dalsi informace: Consorci d’Educacié de Barcelona (2023). Sluzba stravovani a dohledu o poledni prestévce ve $kole Escola Patronat Doménech — Crea i Creix, SL. €. zakazky

08007202-2023-001. Oznameni o vefejné zakazce, Barcelona. Dostupné na: >> cido.diba.cat

\_

Divky a chlapci ve véku 3, 4 a 5 let jedi ve svych tfidach

v uvolnéné atmosfére, ¢imz si rozvijeji samostatnost,
protoZe jiz od 3 let si pod dohledem mentor( sami prosti-
raji ubrusy a pouzivaji veskeré pfibory. S cilem podporovat
vzajemné uceni mezi vrstevniky doprovazeji Zaci Sestého
rocniku zakladni skoly prvhacky béhem prvniho tydne,

kdy jedi v jidelné, a maji také na starosti je probudit po
odpolednim spanku. S cilem podporovat péci o zivotni

prostredi pocitaji, kolik jidla v jidelné zbyva.

/
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Cil 5: Vzdélavani v oblasti vyzivy, gastronomicka kultura, kulinarské
tradice

il AC o stravovacich navycich a zméné chovani: Az [X] bod( bude pridéleno uchazec¢im, ktefi zavedou opatfeni v oblasti
stravovani zamérend konkrétné na zlepseni stravovacich névyk( déti a mladeze prostfednictvim ,nudge intervenci” s cilem
podporovat zdravé stravovaci navyky ve Skolnim prostredi. Mezi priklady patfi podavani zdravéjsich jidel détem v obalech
typu ,grab-and-go", poskytovani pfedem nakrajeného ovoce pfipraveného k okamzité konzumaci, prezentace zdravéjsich
jidel na

atraktivnich stancich nebo na atraktivnim servirovani, jako jsou salatové a zeleninové bary, nabidka celozrnnych rohlik(

v zdbavnych tvarech a poskytovani vody z chlazenych vydejnik(, pfipadné zahéjeni marketingovych a komunikacnich kam-

nl’éaméfenych na zdravé stravovani a podporu konzumace ovoce a zeleniny.
vereni:

Uchazeci musi predlozit podrobny plan vzdélavaciho programu, ktery bude obsahovat ¢asovy harmonogram, osnovy
a seznam zUcastnénych stran. Je nutné uvést odhad zdrojl (vCetné ¢asu zaméstnancl), které budou na tyto ¢innosti

vyClenény. Realizace navrhovanych Cinnosti, pokud je zadavatel schvali, bude soucasti smluvnich podminek.

il Prohlaseni o vzdélavani v oblasti udrzitelné vyzivy a stravovani: Az [X] bod( bude pfidéleno uchaze&im, ktefi se zavazi
k pripravé vzdélavacich projektl ve spolupraci s odborniky z praxe, jako jsou zemédélci, kuchafi, odbornici na vyzivu,
femesini vyrobci potravin, komunitni zahradnici a organizace zabyvajici se komunitou podporovanym zemédélstvim,

s cilem zvySit povédomi o udrzitelnych potravinach a vyzivé prostfednictvim praktickych aktivit a exkurzi.
Ovéfeni:
Uchazeci musi predlozit podrobny plan vzdélavaciho programu spolu s ¢asovym harmonogramem a uvedenim

zUCastnénych stran a zapojenych zdrojl. Realizace navrhovanych ¢innosti, pokud je zadavatel schvali, bude soucasti

smluvnich podminek.

SCHOOLFOOD




Cil 5: Vzdelavani v oblasti vyzivy, gastronomicka kultura, kulinarskeé
tradice

Osvédcena praxe: Projekt ,Sato Po impari“ v oblasti Medio Campidano

Provincie Medio Campidano ve spolupréci s regionélni agenturou Laore Sardegna, $kolami a vzdélavacimi farmami v této

oblasti se na zakladé pozitivnich zkusenosti ziskanych béhem $kolniho roku 2009-2010 v oblasti vyZivového vzdélavani
rozhodla pro $kolni rok 2010-2011 prosazovat novy projekt s nazvem ,Satu po imparai“. Cilem projektu bylo obnovit,
zachovat a zhodnotit pfislusné dédictvi znalosti a typické zemédeélsko-potravinarské produkce, které charakterizuji Uzemi
se silnym venkovskym charakterem, jakym je Medio Campidano, a také podporovat a experimentovat se zavadénim
produktt z obilnice Medio Campidano do $kolnich jidelen a integrovat a zlep$ovat vzdélavaci roli zemédélskych podnika.

Byly zdiraznény nasledujici cile:

+ Vzdélavat nové generace a jejich rodiny v oblasti spravné vyzivy z pohledu kratkého
dodavatelského fetézce, jak stanovi zakon L.R. 1/2010;

- Zviditelnit a podporovat spotrebu typickych zemédélsko-potravinarskych produktli z kose
regionu Stfedniho Campidana;

+ Vyhodnotit a otestovat moznost zavedeni spotieby zemédélsko-potravinaiskych produktd
typickych pro kos regionu Stfedniho Campidana do $kolnich jidelen;

« Zprostredkovat, pfedavat a obohacovat znalostni dédictvi venkovské oblasti;

* Podporovat rozvoj sité vzdélavacich farem a vytvareni inovativnich vzdélavacich aktivit
zamérenych na kulturni a historické zdroje daného Gzemi;

+ Podporovat pfi budovani vzdélavacich stezek na farmach integraci znalosti mezi Skolami a
Uzemim;

- Sifit obsah, cile a vysledky realizace projektu.

Dalsi informace: Provincie Medio Campidano (bez data). Vzdélavaci farmy. Medio Campidano: Provincie Medio Campidano. Dostupné na: >> provincia.mediocampidano.it

- )

Oblasti, na které se zaméruji nase aktivity: #VzdélavaniVOblastéVyzivy #ZdravaStrava #PovédomiOPotravinach

#RovnostVPristupuKPotravinam #DopadyPotravinNaUdrzZitelnost #PotravinovéDédictvi
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Cil 6: Mali zemeédeélci a socialni zacleneni
znevyhodnenych a zranitelnych skupin

Celkovy cil:
Alespon 10 % potravin dodavanych na zakladé smluv musi pochazet od drobnych zemédélcti nebo
organizaci zaméstnavajicich osoby se zdravotnim postizenim ¢i znevyhodnéné pracovniky. K
dosazeni tohoto cile musi zadavatelé pred zahajenim zadavaciho fizeni zorganizovat nize

uvedené konzultace s trhem.

Komunikace s trhem pred zadanim zakazky:

Ve fazi pred zadanim zakazky by se uchaze¢d mélo dotazovat na jejich schopnost zaméstnavat osoby se zdravotnim
postiZzenim nebo znevyhodnéné pracovniky a nakupovat potravinarské produkty od drobnych zemédélcd,

které nepochazeji z primyslového chovu. Mél by byt zdGraznén vyznam, ktery zadavatel priklada zapojeni téchto
pracovnik(, producentl a produktl do zakazek na potraviny a stravovaci sluzby, kdykoli je to mozné, a uchazeci by méli

byt dotdzani na pripadné prekazky branici jejich Gcasti (napf. nédklady, objem nebo specifikace potravinarskych vyrobki,
dodaci IhGty atd.), aby bylo mozné tyto prekazky v kritériich zadavaciho fizeni odstranit. Mél by byt rovnéz projednan dopad

rozdéleni zakazky na mensi ¢asti, nebot to mlze podpofit Gicast mensich subjektl, socialnich podnikl atd.

@ il Moznost 1 - Vyhrazeni zakazek nebo zakazkovych partii pro vyrobce, ktefi zaméstnavaji osoby se zdravotnim pos-
tizenim nebo znevyhodnéné pracovniky: Zadavatelé mohou v souladu s éldnkem 20 smérnice 2014/24/EU rozhodnout

o vyhrazeni zakazky nebo jedné Ci vice ¢asti zakazky pro uchazece, ktefi zaméstnavaji alespon 30 % pracovnikd

se zdravotnim postizenim nebo znevyhodnénych pracovnikd (napf. v oblasti vyroby, zpracovani a distribuce potravin,
stravovacich sluzeb atd.). To mUze prispét k podpore Gcasti socidlnich podnik a nekomerénich organizaci ve verejnych
zakazkach. Dalsi informace o tom, jak tuto rezervaci vyuzit, a priklad jejiho uplatnéni v oblasti Skolniho stravovani

ve Francii jsou k dispozici v pfiru¢ce ,Buying Social Guide” (druhé vydani, 2021).

@ il varianta 2 - Akéni plan pro socialni integraci znevyhodnénych pracovniki: Az [X] bodd bude pridéleno uchaze&im,
ktefi do svého personalniho obsazeni pro danou zakazku zahrnou zaméstnance spadajici do nékteré

z nasledujicich kategorii (,znevyhodnéni pracovnici®):

(g) osoby pracujici v odvétvi nebo povoléni v ¢lenském staté, kde je

a) osoby se zdravotnim postizenim; . . e e o . .
@) Y P ’ nerovnovaha mezi pohlavimi vy$s$i nez primérna nerovnovaha mezi

(b) dlouhodobé nezaméstnani (délka tohoto obdobi se mlze lisit, napt. pohlavimi ve véech hospodaFskych odvétvich v daném Slenském

osoby, které v poslednich 6 az 24 mésicich nemély pravidelné placené Stété (napF. 25 %), a které patii k této nedostateéné zastoupené

zaméstnani); -
skuping;
{ellml=de=(napEetskiiadyl aldplaal=t); (h) prislusnici etnické mensiny v rdmci ¢lenského stétu a/nebo osoby,

(d) osoby, které nedosdhly vyssiho sekundérniho vzdélani nebo odborné které potfebuif rozvijet své jazykové dovednosti, odbornou pipravu

kvalifikace (Mezinarodni standardni klasifikace vzdélavani 3) nebo P ; e i P .
nebo pracovni zkusenosti, aby si zvySily Sance na ziskani stabilniho

které v poslednich dvou letech ukongily prezenéni studium a dosud ‘o
zaméstnani;

el et il G plarsand sens e (i) osoby, u nichZ Ize predpokladat riziko chudoby nebo zavazné

(e) osoby stars{ 50 let; deprivace (napf. osoby v situaci materialni deprivace, osoby Zzijici v

{iHiosebipaiiGiiakaEabaduildo=pelllsy=dnali=belEerzsiis s domdcnostech s velmi nizkou intenzitou préace, osoby bez domova

sl atd.); nebo
(j) osoby, které se nachazeji v jinych situacich zpUsobujicich zranitelnost

(napf. domaci nasili, osoby trpici zavislostmi atd.).
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Cil 6: Mali zemedelci a socialni zacleneéni
znevyhodnénych a zranitelnych skupin

Ovéreni:

UchazeCi musi uvést pocet pracovnik, ktefi budou v rdmci zakdzky zaméstnani a ktefi spadaji do jedné nebo vice z
uvedenych kategorii, a také specifikovat, do které kategorie (kategorii) spadaji. Je tfeba popsat opatfeni pfijata za ucelem
naboru, Skoleni a nabidky dlouhodobého zaméstnani témto osobam. Zavazky uchazece vyplyvajici z tohoto kritéria budou
soucasti smluvnich podminek, pficemz budou vyzadovany pravidelné zpravy o po¢tu obsazenych pracovnich mist, Skoleni,

ndboru, povysen a udrzeni znevyhodnénych pracovnika.

@ || Moznost 3 — Uzavirani pfimych smluv: Rozdéleni zakazek na malé &asti je snazéi, pokud zadavatel nakupuje pfimo,
namisto zadavani zakazky velkoobchodnikovi ¢i zprostfedkovateli. Pokud zadavatel provozuje vlastni kuchyni, misto aby
zadaval zakazky na stravovaci sluzby externim dodavatelim, miZe byt nejlepsim fesenim uzavfit jednoduse riizné pfimé
smlouvy na jednotlivé primarni zemédélské produkty. Upfednostiiovani sezonnich primarnich potravin, které alespon
¢éastecné odpovidaji mistnim kulinafskym tradicim, a zohlednovani biologické rozmanitosti (napt. riznych druhd/odriid
jablek) mGze dale podporit kratké dodavatelské fetézce. Jako priklad Ize uvést platformy typu Business to Business (B2B)

v Belgii popsané v ¢asti ,Inovativni pristupy”.

Osveédcena praxe: Integrace pristéhovalci v obci Umea

Organizace zajistujici stravovaci sluzby v obci Umea vytvorila mistni program pro nové pfichozi pfistéhovalce, ktefi jsou v
soucasné dobé daleko od trhu prace. Program nabizi Sanci stat se ,asistentem v kuchyni“ a sklada se z kombinace kurzu
,Svédstina pro zacategniky”, odborného vzdélavani a staze. Pfipravuje G¢astniky na povoldni v kuchynich, které vyzaduji
stfedoskolské vzdélani. Program zohlednuje diverzitu a zaméfuje se na nové pfichozi pfistéhovalce tim, ze jim nabizi
vzdélani a odbornou pfipravu potfebnou k dosazeni Uspéchu. Timto zplsobem se oteviraji cesty jak k integraci, tak k
zajisténi vysoké odborné urovné v kuchynich.

Dalsi informace: Mésto Umea (bez data). Stravovaci sluzby. Umea: Mésto Umea. Dostupné na >> umea.se

- J

Oblasti, na které se akce zaméruji: #Socialniintegrace #Malizemédélci #Socialniinovace #Inovativnizajistovanipotravin
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Cil 7: Spravedlivy obchod a diistojné pracovni podminky

Celkovy cil:
Alespon 50 % kavy, €aje, cukru a exotického ovoce dodavaného na zakladé smluv pochazi od
dodavatelt s certifikaci Fair Trade, véetné znacek jako FairTrade, Ecocert FairTrade, Fair for Life

nebo jim rovhnocennych.

@i Tso spravedlivém obchodu a dtstojnych pracovnich podminkach u exotickych produktt: Potravinarské vyrobky,

které se vyrabéji prevazné v rozvojovych zemich (napr. kdva, ¢aj, cukr, banany atd., seznam je treba jasné specifikovat),
musi pochdzet z férového a etického obchodu. Tyto produkty musi byt certifikovany v rdmci certifikacniho systému
Fairtrade International, jako je napfiklad Fair Trade Label, Fair Trade Certified nebo jina rovnocenna certifikace provadéna
nezavislou treti stranou, ktera se Fidi standardy spravedlivého obchodu uznanymi Svétovou organizaci pro spravedlivy

obchod (WFTO) a je v souladu se zakladnimi Umluvami Mezindrodni organizace prace (ILO).

@ il zavér tykajici se spravedlivého obchodu a diistojnych pracovnich podminek u ostatnich vyrobki: Uchaze&tm, ktefi
nabidnou dal$i produkty [nad rdmec pozadavk( uvedenych ve specifikacich] pochazejici z férového a etického obchodu,
bude pridéleno az [X] bodu. Tyto produkty musi byt certifikovany v ramci certifikacniho systému Fairtrade International,
jako je napriklad Fair Trade Label, Fair Trade Certified nebo jina rovnocenna certifikace provadéna nezavislou treti

stranou, ktera se fidi standardy férového obchodu uznanymi Svétovou organizaci pro férovy obchod (WFTO) a je v souladu

se zakladnimi umluvami Mezinarodni organizace prace (ILO).
OvéFeni:

Uchazedi, ktefi predlozi doklad o tom, Ze jejich potraviny a nédpoje nesou znacku etického obchodu spliujici vyse uvedené

pozadavky, nebo jinou rovnocennou certifikaci vydanou nezavislou tfeti stranou, budou povazovani za spliujici dana kritéria

@ il cPC o transparentnosti v oblasti potravin v ramci dodavatelského fetézce: Zhotovitel je povinen zajistit
sledovatelnost v§ech produkt pouZivanych v oblasti stravovacich sluzeb a predlozZit dlikazy o tom,

Ze v ramci dodavatelského fetézce postupova s nélezitou pé¢i v oblasti lidskych prav a pracovnich podminek

Osvédcena praxe: Produkty spravedlivého obchodu v Milané

0d roku 2012 pocita skolni jidelnicek v Milané dvakrat mési¢né s rozdavanim pudink( s cukrem a kakaem, které jsou
oznaceny jako Fair Trade. To umoznuje méstu jednak uspokojit touhu déti po zdravém a chutném dezertu, a jednak se vice
seznamit s ¢innosti subjektl zapojenych do Fair Trade a s jejich hodnotami. Kromé hlavni suroviny, kterou je odstfedéné
mléko, se totiZ cukr a kakao nakupuji od rGznych sdruzeni zemédélcti ve Stfedni Americe, ktera pracuji, vyrabéji a distribuu-
ji v souladu s principy Fair Trade, pficemz vénuji zvlastni pozornost praviim pracovniki a Zivotnimu prostredi v oblastech
produkce. Tato osvédCena praxe je v souladu s italskou legislativou o udrzitelném zaddvani vefejnych zakazek na skolni

stravovani (ministerské nafizeni €. 65 ze dne 10. bfezna 2020).

\Dal&l’ informace: Fairtrade (bez data). Fairtrade a CAM: Criteri Ambientali Minimi. Dostupné na: >> fairtrade.net J
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Cil 7: Spravedlivy obchod a diistojné pracovni podminky

@il Tso udrzitelnych rostlinnych olejich a tucich a udrzitelné soji: Dodavané rostlinné oleje, rostlinné tuky a séja
nesméji prispivat k odlesiovani pralesi a musi splfiovat environmentalni kritéria tykajici se pldy, biologické rozmanitosti,
zmeény ve vyuzivani pldy a zdsob organického uhliku, a to bud’ spInénim poZadavkd certifikacniho systému, ktery se témito

otazkami zabyv4, podle ¢lanku 93 nafizeni (EU) ¢. 1306/2013, nebo jinymi rovnhocennymi prostredky. Viz ¢ést ,Inovativni

Ovéreni:
Uchazec¢i musi predlozit doklad o tom, Ze kazdy z dodavanych/pouzivanych vyrobk v uvedenych kategoriich je opatfen
nezavislou znackou/certifikdtem, ktery spliiuje stanovené pozadavky. V pfipadé, ze vyrobek neni opatfen nezavislou

znackou/certifikdtem, musi uchazec¢ predlozit doklad o tom, jakym zptsobem dané pozadavky splruje.

Vysvétlivka: L;:

Dovoz olejnin do zemi EU Uzce souvisi s odlesfiovanim v zemich plvodu. Odlesiovani se tyka predevsim dvou plodin a
produktll z nich ziskanych: s6jového Srotu a séjového a palmového oleje. Existuji dvé srovnatelné normy pro ekologicky
odpovédné séjové produkty: Roundtable on Responsible Soy (RTRS) a ProTerra. Norma ProTerra se vztahuje na jakékoli
potravinarské nebo zemédélské produkty, ackoli se v souc¢asné dobé pouziva hlavné pro produkci séji a spotrebitelské
vyrobky odvozené ze sdji. Certifilkovany palmovy olej je na mezinarodnim trhu Siroce dostupny. U palmového oleje jsou
dvéma nejvétsimi certifikacnimi systémy Roundtable on Sustainable Palm Qil (RSPO) a Palm Oil Innovation Group. V roce
2014 bylo podle kritérii Roundtable on Sustainable Palm Qil (RSPO 2015) vyprodukovano témér 12 miliond tun palmového
oleje, coz predstavuje asi pétinu celosvétové produkce, avS§ak pouze polovina tohoto mnozstvi byla prodana jako certifi-
kovany udrzitelny palmovy olej (CSPO) - zbytek nenasel odbératele na certifikovaném trhu a byl prodan jako konvenéni

palmovy olej. Zdroj: Kritéria EU pro vefejné zakazky v oblasti potravin a stravovacich sluzeb.

Vzhledem k tomu, Ze velké mnoZzstvi zpracovanych potravin obsahuje palmovy a séjovy olej, diirazné se doporucuje
upozornit dodavatele potravin na tento pozadavek jiz ve fazi pred zaddnim zakazky prostfednictvim dialogu s trhem. Tim
by mélo byt zajisténo, Ze bude k dispozici dostatek ¢asu na zajisténi produktd, které bud' tyto oleje neobsahuji, nebo které

maji jednu z uvedenych certifikaci udrzitelnosti.

SCHOOLFOOD




SCHOOLFOOD




5. Inovativni pristupy k nakupu potravin

Organic districts (Italy)

Ekologické okresy, znamé takeé jako biookresy nebo ekoregiony, predstavuji inovativni model rozvoje venkova, v némz je
kladen ddraz na environmentalni udrzitelnost a mistni rozvoj. Organicky distrikt Ize definovat jako ,oblast, kde zemédélci,
obcané, verejné organy a dalsi mistni aktéfi uzaviraji formalni dohodu zamérenou na udrzitelné hospodareni s mistnimi
zdroji, zalozenou na principech a modelu ekologického zemédélstvi a na osvédcenych agroekologickych postupech, s
cilem podporit hospodarsky, socidlni a kulturni rozvoj své komunity” (IN.N.E.R, 2021). Od roku 2014 se ekologické okresy
Sifi po celém svété a v soucasné dobé se nachazeji ve fazi rozvoje. Cilem tohoto modelu je dosahnout ekologické trans-
formace potravinového systému prostfednictvim zavedeni integrovaného Gzemniho rozvoje, ktery po¢ita s interakci péti
hlavnich slozek, a to zemédélstvi, zivotniho prostredi, ekonomiky, kultury a spole¢nosti. Propojenim téchto dimenzi se ma

doséhnout mistniho, udrzitelného a zdravého potravinového systému (Basile et al., 2021).
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Nakup potravin z ,Organic Districts” mlize prostfednictvim jidelen vyrazné prispét ke zvyseni spotieby biopotravin ve
méstech

a podpofit rozvoj tohoto modelu udrzitelného tzemniho fizeni. Vefejné organy hraji pfi zavadéni verejnych zakazek
podporujicich udrzitelnost (GPP) z ,Organic Districts” rozhodujici roli, zejména pokud jde o nakup biopotravin a produktd
od drobnych zemédélcl. Proto by se pfi zacleriovani tohoto modelu do procesu verejnych zakazek v oblasti vefejného
zasobovani mél klast diraz na kritéria zamérena na zvyseni podilu ekologickych, ¢erstvych a sezénnich produktl a na pod-
poru vefejnych nakupl potravin od drobnych zemédélcl (napf. prostfednictvim zapojeni na trhu). Kromé toho mize Vybor
pro ekologické okresy diky své koordina¢ni funkci hrat kli€¢ovou roli pfi usnadfovani sdileni informaci

o procesech verejnych zakazek na potraviny mezi mistnimi aktéry v ekologickych okresech a zvySovat tak jejich povédomi
o prilezitostech, které verejné zakazky pfinaseji. Rozhodnuti, zda se vyplati uchazet se o verejné zakazky, vsak bude na

zemédélskych producentech.
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Kromé toho se ekologické oblasti mohou stat pfiznivym prostfedim pro podporu vzdéldvacich aktivit ve Skolach. Napfiklad
memorandum o porozuméni podepsané mistnimi samospravami a mistnimi subjekty za Gcelem zfizeni ekologického
okresu

Cilento v roce 2009 pocita s ,realizaci osvétové kampané ve Skolach o biopotravinach a stfedomorské stravé” a s vypraco-
vanim ,pilotniho projektu pro zavedeni jidelniCku zaloZeného na stfedomorské stravé ve verejnych a soukromych jidelnach
v oblasti Cilento“. Za ucelem realizace téchto aktivit by mohl byt zorganizovan program partnerstvi mezi ekologickymi

okresy a Skolami s cilem podpofit vyuku o vyzivé ve Skolach.

V Bergamu >> ,0Organické okrsky socialniho zemedélstvi” aktivné spolupracuji s méstskou samospravou na rfadé aktivit
souvisejicich s udrzitelnosti mistniho potravinového systému, véetné kolektivniho stravovani ve skolach. Od roku 1996 >>
spolec¢nost SerCar, poskytovatel kolektivniho stravovani, vyhrava vybérova fizeni diky svym vysokym standardim kvality

a udrzitelnosti potravin a v obdobi od z&fi 2021 do srpna 2025 bude zajistovat stravovani pro 59 vefejnych skol. V pribéhu
let spole¢nost SerCar upevnila spolupraci s dodavateli potravin z ,Organickych okrskd socidlniho zemédélstvi“. Diky tomu
se v Bergamu podafilo dosahnout toho, ze vice nez 95 % potravin podavanych ve Skolnich jidelnach tvofi biopotraviny,
zvysit podil doddvanych sezénnich a Cerstvych potravin a posilit kratké potravinové fetézce. V ramci projektu ,La Buona
Mensa*“, ktery je soucasti projektu H2020 ,Food Trails", jsou planovany vzdélavaci aktivity, diky nimz budou Zaci moci

navstévovat zemédeélské podniky v ramci ekologického okruhu.

Jaké jsou vyhody nakupu potravin u Organic Districts?

* Proces, z néhoz budou tézit jak méstské potravinové prostredi, tak rozvoj venkova v ramci ,Organic Districts".

« Zvysit spotrebu biopotravin.

+ Podporovat produkci biopotravin v oblastech ,Organic Districts” a tim posilit tento model tzemniho fizeni.

» Podporovat kratké potravinové fetézce.

+ Podporovat drobné producenty v ramci ,Organic Districts” prostiednictvim prodeje jejich produktll a vzdélavacich aktivit

mimo zemédélské podniky.

Jakeé jsou vyzvy spojené s nakupem potravin od spolecnosti Organic Districts?

« Ekologické okresy se nachazeji pouze v urcitych oblastech.

+ Ochota zemédélct dodrZzovat postupy verejnych zakazek a v§echny vyzvy spojené se zapojenim drobnych zemédélcl do
programu GPP.

+ Posouzeni kapacit z hlediska dodavek potravin od producentl do skolnich jidelen.

+ Schopnost producent( z ekologickych okres( organizované reagovat v rdmci procesu vefejnych zakazek.

Dalsi informace o ekologickych oblastech:+ Konsorcium ekologickych oblasti (2021). Pokyny pro ekologické oblasti: Charta na podporu rozvoje novych ekologickych oblasti. [PDF]
Dostupné na: >> ecoregion.info- Stefanovic, L., Passaro, A., Randelli, F. a kol. (2023). Ekologické oblasti jako nastroj k oZiveni venkovskych tizemi a podpore agroekologické transfor-
mace. Frontiers in Sustainable Food Systems. 7:1267985. >> Frontiers: Pugliese, P. a Antonelli, M. (2015). Bio-Distretto Cilento: Zprava o pripadové studii. Orgprints. Dostupné na: >>
orgprints.org- Dias, R. S. a kol. (2021). Budovani biookrest nebo ekoregiont: participativni sprava pro pfechod k ekologickému zemédélstvi. Agriculture, MDPI, 11(6), 511.
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Platformy typu ,business-to-business” (B2B) (Belgie)

V roce 2019 mésto Gent usporadalo vybérové fizeni na nakup mlécnych vyrobk( prostiednictvim dodavatelskych
platforem, které sdruzovaly vyrobce potravin a zemédélce v internetovém obchodé, kde si vyrobci potravin a zemédélci
sami stanovovali prodejni cenu, zajistovali objednavky, dodavky a platebni toky a starali se o logistiku. Platforma B2B
Vanier, které byla zakazka zadana, je druzstvo propojujici zemédélce s maloobchodniky, pohostinstvim a prdmyslovymi
kuchynémi. Tento pristup méstu umoznil pristup k vétsimu poctu vyrobct a kucharim umoznil sestavovat kreativni jidelni
listky. Hodnota zakézky ¢inila plivodné 30 000 EUR a umoznila vyrobctim prodavat své produkty z kratkého

dodavatelského Fetézce pfimo prostiednictvim platformy a doddvat je do stravovacich zafizeni a centralnich kuchyni.

Po konzultaci s firmami byla vefejna zakazka upravena tak, aby tfi ¢asti zahrnovaly: zeleninu a ovoce (¢ast 1); mlééné
vyrobky

a vejce (Cast 2) a vegetarianské produkty (Cast 3). Maso a driibez byly vyfazeny kvali vy$$im nakladdm, které by zanechaly
jen malo prostiedk( pro ostatni ¢asti. Vyuziti systému Vanier bylo pro zadavatele velmi uZite¢né pfi nakupu ,delikatesnich”
produkt(, jako jsou kozi syr, mistni hofCice, farmarské maslo, chrest atd., namisto produktl nakupovanych ve velkém (jako
jsou brambory, cibule, mrkev a trvanlivé mléko), a to z dlivodu omezené hodnoty zakazky a také proto, Ze pravé toto

byli vyrobci schopni nabidnout.

Jakeé jsou vyhody vyuzivani B2B platformy?

+ Nakup potravin prostfednictvim kratkého dodavatelského fetézce otevird prilezitosti pro malé a stfedni producenty: malé
a stfedni podniky se uci spolupracovat s verejnymi organy a naopak.

+ ZlepSuje se verejné zadavani zakazek. Dochazi k lepsSimu sladéni nabidky a poptavky.

+ Mensi objemy Ize doddvat bez problém0. Tim se zabrani hromadnym nakupdm, které kvali prebytkdim vedou k plytvani.
Platforma pro spolupraci mezi podniky (B2B) umoziuje kombinovat nabidky riznych zemédélct tak, aby bylo mozné
uspokojit vysokou poptavku zadavatele.

- Zajistuje, Ze spotrebitelé ve verejnych jidelnach maji pfistup k vysoce kvalitnim potravinam.

- Zakaznici a konec¢ni spotfebitelé (zaméstnanci, Zaci a obané) se seznamuji s produkty z kratkého dodavatelského
retézce a uci se je ocenovat.

+ Do procesu lze zapojit znevyhodnéné skupiny, coz pfispiva ke snizovani socialnich nerovnosti.
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Jaké jsou vyzvy spojené s vyuzivanim platformy typu Business-to-Business?

Tento pfistup s sebou nese fadu vyzey, které byly identifikovany na zakladé prizkumu trhu
a vyhlaseni vybérovych fizeni zamérenych na malé a stfedni podniky. Mezi tyto prekazky patfi (mimo jiné):

+ Mali dodavatelé se zaméfuji spise na obchod s konec¢nymi spotrebiteli (B2C) nez na obchod mezi podniky (B2B).

+ Pro malé a stfedni podniky predstavuji vyzvu finanéni rizika spojena s U¢asti ve velkych vybérovych fizenich i logistické
problémy.

+ Kromé toho existuji vyzvy v oblasti znalosti a kapacit, jelikoz vefejné zakazky jsou komplexni a ndro¢né, pficemz jejich

dostupnost pro malé vyrobce je omezena a mnoha malym a stfednim podnikim chybi zkusenosti i kapacity.

More Information:

« Vlaanderen Circulair. (n.d.). VANIER (Ghent) - a platform that brings products via a short chain from Ghent farmers to Ghent shops and restaurants. Available at:
>> vlaanderencirculair.be

- Sustainable Food Platform. (n.d.). Vanier. Description of an online marketplace for catering professionals/traders to purchase local food products directly from farmers and producers
around Ghent. Available at: >> www.sustainablefoodplatform.eu

« City of Ghent. (n.d.). Ghent Food Strategy “Ghent en Garde” - Short-supply-chain purchasing and local producer platforms (Vanier). Available via Urgenci Beacons:
>> hub.urgenci.net

Vychodo-vlamsti zemédélci Obchody, pohostinstvi a velkokuchyné

a mistni producenti v Gentu

. i - Cerstvé pfimo z pole
* Spravedlivé ceny a nabidka

TP - Dodavky v utery a ve Ctvrtek
« Logistické reseni pro centrum Gentu

L . L. ; + Jednoducha webova platforma
« Oteviena komunikace ohledné vyrobnich metod

.. . .. « Kooperativni pristup
» Udrzitelna platforma pro spolupraci
P * Pravidelné trhy s regionalnimi produkty
« Balici divize
. » Sez6nni
« Kvalita

o . . « Kratka prepravni vzdalenost

* Zadné plytvani potravinami
« 7Zadné plytvani potravinami

« Krétky dodavatelsky fetézec pytvantp

« Kratky dodavatelsky retézec
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Dynamické systémy zadavani verejnych zakazek
pro radu mésta Bath & North East Somerset (Spojené kralovstvi)

Co je to dynamicky nakupni systém (DPS)?

DPS je nakupni mechanismus funguijici jako elektronicky seznam registrovanych dodavateld, ktery zadavatelé vyuzivaji pro

standardizované nakupy, véetné potravinarskych vyrobkd. Systémy DPS jsou provozovany vyhradné elektronicky. Jsou

oteviené véem dodavatellm, ktefi se do nich mohou kdykoli zapojit, a to po absolvovani kvalifikacniho fizeni. Proces

zaddvani verejnych zakdazek probiha digitalné prostrednictvim elektronickych platforem, diky nimz mohou dodavatelé

potravin, jako jsou drobni zemédélci a malé a stfedni podniky, prodavat své vyrobky pfimo spotrebitelim i zadavatelliim.

Vétsi zakazky jsou rozdéleny na mensi ¢asti, o které se mohou mali producenti potravin uchazet elektronicky. Systém se

dynamicky prizpsobuje rocnim obdobim a dostupnosti produktd, protozZe je spravovan pfimo producenty a umoznuje

pfimy kontakt mezi producenty a spotrebiteli.

Systém DPS byl v roce 2016 Uspésné otestovan v ramci
pilotniho projektu Radou mésta Bath a regionu North East
Somerset jako prostredek k zajisténi 7 000 jidel denné
pro zakladni Skoly a nékteré materské Skoly. Zakazka byla
rozdélena do dvou ¢asti, aby se k ni mohli kdykoli pfipojit
novi dodavatelé, pokud splni stanovena vybérova kritéria.
Nejprve byla uzavrena pilotni partnerska dohoda s organi-
zaci, ktera zajistovala konsolidaci objednavek a dodavky
a ktera méla prehled o dodavatelich a vyrobcich v regio-
nu a disponovala potifebnou technologii pro inteligentni

logistiku.

Jaké jsou vyhody pouzivani systému DPS?

Za druhé byl zaveden systém partnerstvi s vyrobci

a dodavateli (DPS). Viz nize uvedeny diagram. Tato strategie za-
davani verejnych zakazek byla v souladu s cili Strategie pro mistni
potraviny (2014-2017), jejimz zamérem bylo zvysit spotiebu
zdravych, cerstvych a sezénnich produktl prostrednictvim jejich
nakupu od mistnich dodavatellipotravin a vyrobct v regionu. Za-
vedeni systému DPS vedlo k fadé zdokumentovanych socialnich,
environmentalnich a ekonomickych prinost. Mezi né patfilo
snizeni emisi uhliku — jak je uvedeno ve zpravé, rocné se usetfilo
6,01 tuny uhliku — a takeé prilezitosti v oblasti zaméstnanosti a

zvySovani kvalifikace.

 Nakup potravin a sluZeb pfimo od malych a stfednich podnikt, drobnych zemédélct a vyrobct potravin

* Kratké, transparentni a demokratické dodavatelské retézce

* Otevreny a konkurenceschopny trh.

» Digitalizace pro lepsi analyzu vykonnosti a inteligentni logistiku

* Pristup a pracovni prilezitosti ve verejném sektoru, véetné skol

» Prilezitosti pro zapojeni novych dodavateli i po uzavieni smlouvy — rozsifeni moznosti ticasti
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Jakeé jsou vyzvy spojené s pouzivanim systému DPS?

+ Malé a stfedni podniky musi dodrZzovat systémy ovérovani z podnikatelského prostiedi, s nimiz pravdépodobné nejsou

obeznameny

+ Malé a stfedni podniky mozna budou muset prokazat dodrzovani zdravotnich a hygienickych predpist, aby mohly

obchodovat

More Information:

+ Bath & North East Somerset Council (2024). Groundbreaking School Food Procurement Pilot: Dynamic Purchasing System and Local Producers. B&NES / Equilibrium Markets.

Available at: >> equilibrium-markets.com

- Bath & North East Somerset Council (2016-2017). Procurement Approach for Food Contracts including DPS with Fresh-Range Agent. B&NES documentation. Available at:

>> assets.crowncommercial.gov.uk

Dynamicky model zasobovani potravinami:

End user (eg school chef/cook)

Contract One

Supplier Fulfilment
Consolidation & Picking

Contracting authority :
Customer Delivery

QA on suppliers

Contract Two

The contracting authority ‘owns’ both
the contract for the technology/logistics partner/s
and the DPS contract. The technology/logistics
partner/s do not own the DPS contract.

' SCHOOLFOOD
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&— End user interfaces with the technology partner only

N
d Technology Logistics Partner/s
N

&— Technology partner interfaces with end user, suppliers
and contracting authority

A Procurement
. . Supplier L
Single order point management Mini-comp
Cost control

N
] Dynamic Purchasing System

For the supply of (for example):

Meat
Poultry
Fish

Dairy Fruit Bakery
Yoghurt Veg Cheese
Milk Misc
Eggs
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Katalog verejnych zakazek na potraviny (Slovinsko)

Katalog potravin je online databaze domdcich dodavatell potravin a potravinarskych vyrobkd ve Slovinsku, kterd byla
vytvorena s cilem zajistit transparentnost verejnych zakazek v oblasti potravin. Databazi vyvinul projekt Best-ReMaP ve
spolupraci s Obchodni a primyslovou komorou — Komorou zemédélskych a potravinarskych podnikd ve Slovinsku.
Katalog potravin obsahuje podrobné informace o Siroké Skdle domdcich potravin dostupnych na slovinském trhu, véetné
jejich nutricni hodnoty, specifikaci baleni, alergend, ziskanych certifikat(, jakoz i pfesné geografické polohy

dodavatele potravin na mapé. Databaze byla navrzena s cilem zvysit transparentnost potravinového hodnotového fetézce
a podporit spolupraci mezi riznymi zicastnénymi stranami v oblasti vefejnych zakdzek na potraviny, véetné
zdravotnickych orgdand, zadavatel(, certifikacnich organd a rliznych vladnich instituci. Katalog potravin byl vyvinut pro
Ucely verejnych zakazek na potraviny ve Slovinsku; koncepce této databaze vsak mize slouZit jako inspirace pro dalsi
zemé, aby zvysily transparentnost svych postup( pfi zadavani verejnych zakazek a posilily kratké potravinové

dodavatelské retézce.

Jaké jsou vyhody pouzivani Katalogu potravin?

« Pfispiva ke zkraceni dodavatelskych fetézcl potravin a k vét$i rozmanitosti nabidky mistnich potravin pro vefejné instituce
« Poskytuje analyzu trhu s informacemi o potravinarskych vyrobcich a dodavatelich

- Zajistuje transparentnost produkt(, véetné seznamu spravné pojmenovanych druhd potravin a jejich vlastnosti

+ Umoznuje prehled a kontrolu nad platnou certifikaci potravinarskych spole¢nostis

Dalsi informace:
- Best-ReMaP (2024). D7.3 Pilotni katalog potravin. Lublai: Spole¢na akce Best-ReMaP. Dostupné na: >> bestremap.eu
- Interreg Europe (2020). Katalog pro vefejné zakazky v oblasti potravin (Slovinsko). Shrnuti osvédcenych postupul. Dostupné na: >> interregeurope.eu
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6. Zaver

Tato pfirucka, vypracovana ve spoluprdci s partnery iniciativy ,School Food For Change”, zadavateli vefejnych zakazek a pravnimi
odborniky, pfedstavuje prvni komplexni prehled toho, co znamena zdravé, inovativni a udrzitelné zadavani verejnych zakazek

v oblasti stravovani a jak jej Ize realizovat. Pfirucka obsahuje zakladni sadu kritérii a volitelné sady kritérii, které slouzi jako
»dopliky” pro mésta, kterd jiz dosahla dobrého pokroku a chtéji posunout své ambice v konkrétni oblasti udrZitelnosti, jako

jsou zména klimatu, zranitelné skupiny, cirkularni ekonomika, kratké dodavatelské fetézce potravin, regionalni potravinarské
hospodafrstvi ¢i podavani zprav o udrzitelnosti. Poskytuje tak inkluzivni, ambiciozni a pravné podlozeny soubor kritérii, ktery Ize
zaclenit do vybérovych fizeni v oblasti potravin a stravovani s cilem podpofit inovace v rliznych fazich zadavani verejnych zakazek,
od priizkumu trhu az po vypracovani smlouvy a jeji realizaci. Vzhledem k tomu, Ze verejné zadavani zakdzek v oblasti potravin se
znacné lisi v zavislosti na mistnich podminkach a politickych prioritach, nabizi soubor kritérii vypracovany v této pfirucce méstim
maximalni flexibilitu pfi dosahovani poZzadovanych vysledki v oblasti zdravi a udrzitelnosti v rdmci vybérového fizeni, at uz se
jednd o novacky, nebo o prikopniky. Pfirucka kone¢né nabizi také Siroké a hluboké praktické znalosti prostfednictvim souboru
priklad(i osvédcenych postupt zaloZzenych na dikazech a uzitenych strategii s cilem dosahnout systémové zmény v ramci

verejnych zakdzek na potraviny jako celku, od farmy az po talif.
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The sole responsibility for the content lies with the SchoolFood4Change project partners. The content does

not necessarily reflect the opinion of the European Commission. The European Commission is also not

responsible for any use that may be made of the information contained therein.

info@schoolfood4change.eu

www.schoolfood4change.eu
#SchoolFood4Change




