Bujonka - Poctivy zaklad Vasich jidel

GASTRO - Buj6nky 900 g
upravena receptura - OBSAH SOLI DO 10%

splnujeme pozadavky novely
VYHLASKY O SKOLNIM STRAVOVANI

® L ]
e ]
\5 : l‘ ~
g _ HOUDOVA .
- 1 :




GASTRO baleni 900 ml

Pro profesionalni kuchyneé a vetsi vareni nabizime vybrané

druhy Bujonky ve specialnim Gastro baleni (900 ml).

PRO KOHO JE URCENOQ?

Idealni pro restaurace, skolni jidelny i domacnosti, které vari

ve vetsim objemu.

VYHODY
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O, Vyhodneéjsi pomer cena/objem — skvela hodnota pro

profesionalni kuchyne.

Lrlug_r] Praktickeé baleni pro snadnou manipulaci — snadna

manipulace a efektivni davkovani.

g Profesiondlni pouziti — navrzeno pro potreby gastro

provozu.
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Kvalitni suroviny

Vzdy cerstva zelenina a maso od ovérenych dodavatela

Bez pridané vody a umelych prisad
Prirozeny obsah vody v surovinach je postupne redukovan, ¢cimz

vznikd husta pasta s intenzivni chuti.

Vsestranné vyuziti

Do zakladu pro hlavni jidla, polévky, marinady

Koncentrovana chut
Staci jen malé mnozstvi Bujonky k vytvoreni bohatého a

plného vyvaru.

130 g Bujonky = 3 litry vyvaru
200 g Bujonky = 5 litrti vyvaru
300 g Bujonky = 7-8 litria vyvaru
900 g Bujonky = 23 litri vyvaru

Celer
bulvovy

Cibule

Rayce

Libelek

Hrubozrwna
morska sl
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Bujonka v kuchyni
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Polevky

Bujonka je koncentrovany
vyvar, ktery tvori zaklad
vsech polévek — od lehkych
zeleninovych az po bohaté

krémové varianty.
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Hlavni jidla

Bujonka doda hlavnim jidlim
plnou a vyvazenou chut.
Skvéle se hodi do masovych i
zeleninovych pokrmu,

omacek i priloh.

Pomazanky

Bujonka skvéle obohati
vase pomazanky, kterym
doda vyraznejsi chut a

lahodnou vuni.

Marinady
Bujoénka je také skvelym
zakladem pro marinady;,

diky kterym se zvyrazni

chut masa, ryb i zeleniny.



Bujonky

/7)) Masové (V) Vegan a vegeteridnské
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Hoveézi Zeleninova =
Veprova Zeleninova hruba
Kuteci Cesnek-dyné
Krati Pecena paprika s chilli

Houbova



Stala nabidka - masove

Bujonka Hovezi Bujonka Veprova

Bujonka Hovezi je jemnd pastova smes Bujonka Veprova je jemna pastova smes
vhodna k priprave polévek, omacek a vhodna k priprave polévek, omacek a
dalsich pokrmd. dalsich pokrmd.

Slozeni: Slozen i

Hovezi maso 47 %, zelenina 41 % (celer, Zelenina (mrkev, petriel, celer - »
mrkev, rajce, cibule, petrzelova nat, 2 koten, cibule, petrzelova nat),

libecek), hrubozrnna morska
stl 10 %, bobkovy list, hrebicek,
nové koreni.

veprové maso 45 %, sul 8,9 %,
;5 nové koreni, pepr cerny.

Varianta:
900 g

® Varianta:
900 g



Stala nabidka - masove

Bujonka Kureci Bujonka Kruti

Kureci Bujonku lze pouzit k vareni Bujonka Kruti je jemna pastova smes
polévek, dochuceni omacek a masovych vhodnad k priprave hodovych polévek,
¢i zeleninovych smesi. omacek a dalsich pokrm.

Slozeni: Slozeni:

Zelenina 52,4 % (cuketa, celer, rajce, Zelenina 52 % (cuketa, petrzel, celer,

cibule, mrkev, petrzel, petrzelova \
nat, cesnek), kureci maso 37,5 %
hrubozrnna morska sal 10 %,
bobkovy list.

\\ gibkovy list.
=~ ' Vasianta:
960 g

Varianta:
900 g

BUJONKA
KRUTI/MORCAR



Stala nabidka - vegan a vegeterianske

Bujonka Zeleninova Bujonka Zeleninova hruba
Zeleninova Bujonka je neocenitelnym Zeleninovou Bujonku 1ze pouzit k vareni
pomocnikem ve vasi kuchyni. Tato polévek, dochuceni omacek nebo variant
zdrava ochucovaci pasta je vyrobena z zeleninovych smesi. Jedna se o hrubsi
prvotridni zeleniny, koreni a bylinek. - variantu, s poctivymi kousky zeleniny.

Slozeni: v
Slozeni:

Zelenina 87 % (mrkev, celer, cuketa ra]ce

cibule, petrzel, petrzelovd naf
hrubozrnna morska sal 10 %,
repkovy olej, bobkovy list. @ .\,‘

Zelenina 87 % (mrkev, celer, cuketa,
rajce, cibule, petrzel, petrzelova ¢
nat, cesnek), hrubozrnna morska
sul 10 %, fepkovy olej, bobkovy list. .

Varianta:
900 g

Varianta:
900 g



Stala nabidka - vegan a vegeterianske

Bujonka Cesnek-dyné

Tento produkt je idealni pro vareni
polévek, dochuceni omacek, vytvareni
zeleninovych smesi nebo pridanim pri

vareni ryze, bulguru nebo kuskusu.

Slozeni:
Zelenina 91,5 % (mrkev, dyné Hokaido
19%, celer, cesnek 14,5%, rajce,

cibule, cuketa, petrzelova _ 0 ’
nat), hrubozrnni morska .
sul 8 %, repkovy olej 0,5 %. ‘b

Varianta:
900 g

Bujonka Pecena paprika s chilli

Bujonka Pecena paprika s chilli je jemna
pastova smes vhodna k priprave polévek,

omacek a dalsich pokrmf.

Slozeni:

Zelenina 89 % (mrkev, cuketa, paprika 11 %,
rajce, petrzel, celer, cibule, cesnek,
petrzelova nat), hrubozrnna e
morska sul 10 %, repkovy olej, ¥ |
koteni (paprika mletd, chilli, g
pepr Cerny). 4
Varianta:
900¢g




Stala nabidka - vegan a vegeterianske

Bujonka Houbova

Houbovou Bujénku 1ze pouzit k vareni polévek,
dochuceni omacek a masovych ¢i zeleninovych

smesi.

Slozeni:

Zelenina 84,5% (zampiony 42,5%, cuketa, celer,
cibule, hliva

ustricna 7,8%, petrzel, cesnek), hrubozrnna
morska stl 10%, koreni 1,8%(susené houby 1%,
kmin), repkovy olej 1,4%.

Varianta:
900 g



Pod poklickou Bujonky

Vybeér surovin

] Pouzivame pouze ty nejkvalitnéjsi suroviny: cerstvou zeleninu,

vonavé bylinky a maso od overenych dodavateld.

Priprava
2 Suroviny peclive tepelné upravujeme tak, aby se uvolnila jejich
maximalni chut a aroma. Diky koncentraci surovin vznika husta

pasta s intenzivni chuti.

3 Baleni

Bujénka se plni do sklenic, které dokonale chrani jeji prirozenou

chut a vani.

4 Skladovani

Diky pasteraci 1ze Bujonku pred otevrenim skladovat pri pokojové

teplote.
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